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ny te dokumentują w pełni udział i rolę procesu fa-
gocyŁozy komórek PMN i leukocytów w obronności
u buhajów zakażonydn wirusem otrętu.
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§ummary

Utilization of fishery wastes for the production of
peptones for microbiological puTp@ses

Belly flaps of frozen coćl fillets not suitable for con-
sumption because of parasitic contamination wete used as
a raw material to obtain peptones for microbiological pur-
poses. Hydrolysis on a laboratory scale was being perfor-
med for 6 hours in a reaction mixture; it contained 5 parts
of minced fish meat and 1 part of rninced porcine pan-
creas (temperature 40oC, pII 7,0). The hydrolysates con-
tained 0.80/o of total nitrogen, 0.10/o of alfa-amino nitrogen
antl 3.8alo, of ash. The colour of the hydrolysates was simi-
lar to that of stanćlard peptones. Their slightly perceptible
fish smell was not assessed as a negative feature. The
growth promoting activity of the cod peptones was com-
pared with that of Bacto-Tryptone, Bacto-Tryptose, Bacto-
-Peptone, and Proteose-Peptone. The growth of E. coli and
Staph. aureus strains was better on media based on the
fish peptones than that on commercially available pepto-
nes,

PoCłoża mikrobiologiczne winny zawicrać składniki
niezbędne do prav,idłowego rozwoju hodo,,vanych na
nich drobnoustrojów. Bazą do ich sporządzania są pep-
tony - hydrolizaty białkowe składa jące się przede
\r/szystkim z wolnych aminokwasów i peptydów.

Do przem_ysłowcgo wytwarzania peptonów storsuje się
najczęściej mięso wolowe, wieprzowe, cielęce lr-rb koń-
skie Łrardzo dobrej jakości, tzn, bez tkanki tłuszczowej
i zawierające niewiele tkanki łącznej. Nie gorsze efekty
nrożna by uzyskać wykorzystując surowce rybne nie
nadające się do konsumpcji np. z powodu małej przy-
datności do przctwórstwa, niepożącianych cech senso-
rycznych lub duzego zatażenia pasożytami (2, 3, 4).
Wśród takich surowców'mogłyby być również ryby dor-
szowate. Płaty brzuszne tych ryb są bardzo często za-
razone pasożytami i w związku z tym oddziela się je
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już w trakcie filetowania. Są one szczególnie przydatne,
poniewaz są bogate w białka mięśnior,ve i zawi-^rają
mniej niż l0lo 1111gr.rr, nie jest więc konieczne odtłusz-
czanie w trakcie procesu wytwarzania peptonu.

Celem badań było ustalenie parametrórv procesu w_v-

twarzania peptonów mikrobiologicznych z nieprzydai-
nych do spożycia części filetów dorsza,

Materiał i metody
Badania przeprowadzano na płatach brzusznych filetórv

dorszowych, które ze względu na skażenie martwymi paso-
żytami nie zostały dopuszczone do konsumpcji w RFN.

Zgodnie z procedurą opracowaną pTzez Dunajskiego
i wsp. (1) mięso dorsza, przechowywane ptzez około 5 mie-

akcją hydrolizy rozdrobnione mięsa rozmrażano i homoge-
nizowano z dodatkiem wody (stosunek mięsa do wody 2 : 1).

Hydrolizę 50 g mięsa przeprowadzano z użyciem trzustki
wołowej w temp. 40oC w kotbie stożkowej umieszczonej
w termostatowanej ws,trząsarce. Czas hydrolizy otaz udział
trzustki były parametrami zmiennymi,

Świeżą trzustkę, otrzymaną z Gdańskich Zakładów Mięs-
nych w dniu uboju zwlerzęcia, po oczyszczeniu z tkanki
łącznej i tłuszczowej i zmieleniu (podobnie jak mięso),
przetrzymywano w temp. 4oC przez 24 godziny w celu
wstępnej aktywacji enzymów. Następnie przechowywano ją
w temp. -20oC. Rozmrożoną trzustkę dodawano do homo-
genatu o określonym pH, ogrzanego do temp. reakcji. W ce-
lu przerwania hydrolizy ogrzewano mieszaninę reakcyjną
do wrzenia. Gorący hydrolizat filtrowano na lejku Btichne-
ra. Po jednokrotnej filtracji otrzymywano klarowny prze-
sącz. Do oznaczeh chemicznych pobierano próbki z rniesza,
niny reakcyjnej bezpośrednio po zmieszaniu substratów
otaz z hydrolizatu. Nie opracowano jeszcze w tym stadium
doświadczeń optymalnych pararnetrów suszenia hydroliza-
tów. Uzyskane produkty ciekłe przeznaczone do badań mi-
krobiologicznych przechowywano w temp. -20oC.

W mieszaninach reakcyjnych i hydrolizatach oznaczana;
suchą masę - metodą suszarkową w temp. 105oC, azot
ogólny - metodą Kjeldahla i azot aminowy - metodą
Sórensena. Ponadto oznaczano suchą masę i azoŁ ogólny
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-w rozdrobnionym mięsie dorsza. lMydajność suchej masy
(WSM) i wydajność azo,tu użytkowego (WNu) obliczano wg
zależności (1):

WSM:
0/o)

:ń.: tłrl X 100

wNU:
X 100

Jakość mikrobiologiczną hydrolizatów porównywano z ja-
kością peprtonów firrny DIFCO, hord,tljąc szczepy Escherźchżą
coli, i Staphylococcus auTeus na pordło,żach zawierających
bardane hy,drro,Iizaty 1ub peptony. Podłoża dl,a E, coli, zawle-
rały 10/o bardanego peptoruu tuib hydnolizatu (w przeliczeniu
rra suchą masę) orraz 0,10/o glukozy, natorniast dla S. aureus

- Zalg peptonu lub hydroliizaiu, 0,20lo gltskozy, 0,50/o, chlorku
so,du i 0,250/o dwuzasadowego fo§fofi:alnrtr so,du. Każde podłoże
doprowad,zalno pnzed stenylizacją do pH 7,5 wprowadza,no
50/o irroku!,um w stosurrku do objętości po.dłoża. Hodowle
E. colź intktrbowarno, 5 h w ternp. 37oC, a grornl<owców p,rzez
24 h. W trakcrie inkubacji rnierzorro ekstyrrkcję zawiesiny
drob,norustro,jów przy dłł;gości fali 650 nrn. Dla E. colź po-
miary prowadzono co go,dzinę ptizelz cały czas hordowli, a dla

gronLkowców w ciągu kil'ku początlkowych i kilku końco-
wych go,dzirr ho,dowli, rówrrież w 60 rnin, odstępach.

Wyniki i omówienie

W metodycznej części doświadczeń ustalono optymal-
ne warunki hydrolizy, zestawione w tab. 1, Jako opty-
malne parametry hydrolizy przy jęto: pH 7 ,0 , udział
trzustki w stosunku do masy mięsa ryby 200lo, czas hy-
droliz5, 6 h (tab, 1), Produkty uzyskane w tych wartln-
kach okazały się najkorzystniejszymi d]a wzrostu bada-
nych szczepów bakterii (ryc. 1 i 2). Dalsze próby prze-
prowadzano przy tych samych parametrach.

Otrzymano peptony rybne o średniej zawartości azotu
ogółem 0,B0/o, azotu aminowego 0,10/o, suchej masy 3,80/o
i o średnim stosunku zawartości azotu aminowego do
zawartości azotu ogółem 14,30/o'. Stosunek zawartości
azotu aminowego do zawartości azotu ogółem w otrzy-
manych hydrolizatach i porównywanych peptonach stan-
dardowych firmy DIFCO był zbliżony.

Tab. 1. Wydajność suchej masy i azotu użytkowego przy różnych warunkach prowadzenia reakcji hydrolizy

Ą"1

l

l

No
Czas hydrolizy

(godz.)
udział trzuski

Ć/o,)

Wydajność
suchej masy

(olł hydrolizat
(o/o)

5
6
7
7

7
7
o

4
4
4
6

o
8
4

30
30
30
10
20
10
20
30

40,5
3s,9
35,7
27,0
35,0
32,8
26,I
39,0

76,3
61.8
64,2
53,3
92,B
66,B
36,6
57,2

5,2
4,9
4,7
7,2
I,7
7.2
1,7
4,3

17,6
18,3
33,5
9,6

17,9
8,4

16,3
6,5

i+ uos'nhlbąv (gaz]'cz,os iakubĄv (godz)

Ryc. 1. Wzrost Escheńchią coli, na pożyiwkach zawierarjących
hydroli,zat z rnięsa dor§za (200/o ćrrzusltl<i, pH 7,0, czas hy-

,drol:izy 6 godzirr) i, pe6lrtornach firrny DIFCO
objaśnienia: 1 - hydrolizat rybny, 2 - Bacto-Tryptose, 3 -Bacto-Tryptone, 4 - Proteose-Peptone, 5 - Bacto-Peptone,

Ryc. 2. Wznost Staphalococcus aureus ,na pożywkach za-
wierających hydnolizat z rrlięsa dors,za (200/o trzusltfl<i, pH
7,0, czas hydroilizy 6 go,dain) i peptolrrach firrny DIFCO

objaśnienia:1 - hydrolizat rybny,2 - Bacto-Tryptose,3 -Bacto-Tryptone, 4 - Proteose-Peptone, 5 - Bacto-Peptone.
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W trakcie prób mikrobiologicznych porównywano
efekty uzyl3kane przy stosowaniu otrzyrnanych hydroli-
zatów oraz peptonów standardowych dobranych na pod-
stawie wyników badań E. Dunajskiego (1). Testowe
szczepy E, coll, i S. aureus rosły lepiej na podłożach
przygotowanych na bazie ciekłych hydrolizatów ryb-
nych (ryc. 1 i 2). Świadczy to, że stosując jako surowiec
nie dopuszczone do spożycia części filetów dorsza rnożna
otrzymać peptony o dobrej jakości.

C)trzyrnane hydrolizaty z płatów brzusznych filetów
dorsza zawierają pcdobną ilość azotu aminowego, jak
peptony firmy DI!'CO: Bacto-Tryptone, Bacto-Tryptose,
Protcose-Peptone, Bacto-Peptone, NĄa ją one zbll,żoną
barwę, natomiast w postaci 10/o 16r1*oru, odpowiadają-
cej stężeniu peptonu w pozywkach, są nieco jaśniejsze
od standardowych. W postaci suchej hydrolizaty mają
iekko wyczuwalny zapach rybny, który jednak nie jest
od.bierany negatywnie, natomiast 1'/o, ,o"r*ory są po-
zbawione zapachu.

Hydrolizaty rybne charakteryzują się, w stosunku do

badanych szczepów bakterii, Lepszą przydatnością jako
podłoża mikrobiologiczne od peptonów,standardowych

- ryc. 1 i 2. Dla przekonania się o ich lepszej jakości
należałoby sprawdzić typowość reakcji biochemicznych
na podłożach rybnych. Celowe równiez lvyda je się
sprawdzenie skuteczności hydrolizy za pamocą innych
enzymów niż trzustkowe, aby otrzyrnać peptony o zróż-
nicowanym składzie i zastosowaniu.
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WIKTOR SKRZYPEK

Z HISTORII WETERYNARII

Dziesięć wieków higieny mięso no Slqsku (990 - 1.9ga)

zaklad Higieny weterynalyjnej, uI. 'Wrocławska 170, 45-836 opole

Współcześni historycy polscy przyjmują, że Sląsk został
-"vłącza,ny d,o państwa Mieszka I około 990 r. Swiadczy o tym
m.in. akt ablacji Gnriez,na na r,zecz Stolicy Aposto skiej,
zwar'y Dagorne iud,ex. Wyrn,ienia cin tę dzieJ.nicę jako bez-
sporną część pańs wa pols,kiego (2, 3, L7). Jego losy zaś dzie-
1iła ziemia śląska przez trzy i pół stule,cia, by w wyrriku
skorrrpJikowarrego p]:ocesu hisrtoryoznego prze jść we włada-
,nie Lukseirnburgów, władców Czech. Z ikołei w 1526 r. po
klęsce po,d Mohaczem, ,ptzyjął ją Ferdy,narnd I Ha sburg,
król Czech ;i Węgier. Wresacie na skutelr trzech wojerr śląs-
kich (1740-1763), prawie caly obstzar Sląska znala,zł się po,d
panowairriern p,ruskirn. Dopiero w t922 r. skrorn,ny fragmerrt
Górnego Sląska, zaś ,w 1945 r. cała piasrtowska niegdyś dziel-
nica połączyła się z Macierzą (6). H,i,s,tonyczny aviązek Sląska
z Polską był pełen powikłań, je,dnalk stano,wił on. istotny
element d,ziejów politycznych Pois]ki i wiązał się ,z jej za-
sadniczyrrr,i nrurta,mi przernńan go,srpo,darczy,ch i społecznych
(9).

Z punktu widzenia h,isńoirycznego, gosLpo,dai:czego i adrnirri-
stracyjnego, duchową stolicą Siąska był zawsze Wrocław.
Wśród czynlniików ekonrornicznych, decyd,ującą rodę |w pow-
s,tawaniu tego rniasta od,egrał lr,o,zwój sił wytwórczych. Już
na początku XI w, Bołesław Chrobry bił bowiern morretę

ności.

stwierdza zaś, że dokurnerrt wystawio,ny przez Bolesława
Wysofl<iego w 1175 r. dla k]aszton:u Cystersów w Lubiążu
zawiera już wzrniarnkli ,o ja,tkach rnięsrrych. Również klasz-
tor św. Wincełnrtego we Wrocławiiu ortrzył:nał w 1203 r. o,d
Henryka Brodatego ,,mensum carnifici". Tenże książę śląski
wydał też w 1224 r. przywńlej, zaś B,olesłanv II Rogatka
edykt o loł<alizacji rzeźni, i jatek rnięsnrych we Wrocławiu
(1). W Brzegu natorniast już w 1250 r. i,stniało 10 jatek
mięsnych, zaś tarntejszą rzeźmię określarro jako ,,curia in
qua peccoil:a mactantł-rr". I,nne mdasta też ńe pozositawały
* tyl". Rzeźrne powstawały bowie,m we Wrocła,wiu w
1266 r., w Głogowie w 1263 r., w Gro,dkowie w 1268 r., w
Narnysłowie w 7270 r., w Wołowie w 1292 r. Jeżełi jednak
mięso prizeznaczana do włas,nego u,żyttku, można było ubijać

e,rzęta w zag odach posia,daczy (10). Doku,merrty rniasta
Żrnigtod,u nad BarycLzą, potwierdzo,ne pTzez księcia Herrryka
III Białego rv 1253 r., też i tarn wy,rnie:niają rzeźnię. Zaś
w przywileju księcia Bor]esława z I3a7 r. jest równiież rnowa
o tego ro,drzaju obieł<cie (Ctrriia rna,c,taltoria, quae irr vuigaris
l\{achelhof dicitur) (13).

Ważną rołę w realizacji tych przywilejów spełniali koło-
niści z krajów zachodtńch, kiórzy twor,zyli zalążkt organi-
zacji cechowych (14). Prawo mzeszańa się w takie organi-
zac je uzyskali mieszczanie wrocławscy jtrż w 1273 r. od
księcia Henryka IV (I).

W rozwoju hdgielny rnięsa wielką rolę należy przypisać
cechom tzeźńkOw (18). Przylnależnorść do tej organizacji
uza,leżniano o,d posiadania jatki rnięsrrej (rnaceJla cairrrrifi-
curn), zaś prawo jej nadania ,nalle,żało na Śląsku d,o księcia,
który czerpał z tego tytułu zyskii. Jaitki wrocławs,kie tzw.
stare lub d,uże, były opłacarne przez właścicieli czynszem
rocznym przy zapewnieniu, że w zasięgu jednej rnili nie
pows,taną inne, Pralwo to znriósł w 1387 r. lkró1 Wacław,
któty zez:wolił na rtrtworrzenie woilnego r u rnięsnego (10).
Tyrn sarnyrn rrie rnożna było ocze'kiwać poprawy w stanie
hrigi,eny rnięsa.

Wysokii pozdorn higieny pozyskiwania i rozprowa,dzania
rnięsa jako śrordka żywności dotyczył całego Śląska. Na
przykład w Opolu już na początku XIV w. istniał cech
rzeźńków, a więc również jatki rnięsne. Należały one po
części do księcia, szpita,la, wój,ta i Kościoła, zaś nierliczrre
tylko do sarnych cżonlków cechu (21). Prae,dstawiciele tego


