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piśmiennictwa z tego zakresu przedstawił Driiger (5).

Celem pracy było określenie częstości zanieczyszcze-
nia pałeczkarnl, Salmonello środków spożywczych po-
chodzenia zwierzęcego kierowanych do badań do ZH\M
w łvarszawie.

Materiał i metody

W latach 1969-1988 w rarnach uzupełniających badań

bek.
Badania przeprowadzano według obowiązujących norm

i instrukcji.

Wyniki i omówienie

Wyniki badań przedstawiono w tab. l i 2. Pałeczki
Salmonella stwierdzono jedynie u 42 (1,380/o) spośród
3042 sztuk łrydła objętych badaniem. Najwyższy od§e-
tek zwierząt, u których stwierdzono salrrronele noto-
wano w roku 1980 - 6,120/o i 1984 - 6,250/o. Naj-
częściej izolowano S. tEphl,murlum (31,29olo). W latach
1969-19?3 otaz w 1976, 1981, 1983, 1986 i 1988 w prób-
kach pochodzących od 1413 sztuk bydła pałeczek
S almonella nie stwierdzono.

Częściej pałeczki Salmone\.Ia izołowano od świń,
Stwierdzono je tr 86 spośród 2294 zbadanych sztuk, co

stanowi 3,?50/0. Dominującym serotypem była S, cho-
leraesuźs (B2,560ń). Najwięcej salrnoneli izolowano
r,v 19?? roku (10,530/o), natomiast nie izolowano tycłr
drobnoustrojów w latach 19?0, 19?3, 19B1, 1985, 1987

i 19BB w próbkach pochodzących od 53B sztuk trzody
chlewnej.

Wśród ?2 zbadanych owiec salmonele (S. tgphimu-
rium) i d4(5,560/o), koni
jedynie przypadku wy-
mienion roje. Przynal nych
sal,rnoneli do odpowiednich glup serologicznych,
rvzględnie określenie s,erotypu zarnieszczono w tab, 1,

Ba,dania drobiu w większości przypadków dotyczyły

Połeczki Solrnonello w prodL, ktoch spożywc zych
pochodzenio zwierzęcego w świełle bodoń ZHW w Worszowie

zaklad

Summary

Higieny WeterynaryJnej,

Salmonellae in food of animal origin according to Vet.
Laboratory of llygiene in Warsaw

In the years 1969_19&8 there were tested 25 120 samples
of raw materials or foods of animal origin. The resurlts
have been presented in 3 tables. From the slaughter ani-
mals, which w€re additionally tested bacteriological]y,
salmonellae were isolated as f ollows: cattle - 1,380ń, hor-
ses - 

1.920/o, pigs 3.?5o/o, sheep 5.560/o. A higher
percentage of infected samples with Salmonella spp. was
recorded in poultry: chickens 17.350/o and ducks -18.650/o. A considerable degree of Salmonella contamina-
tiol was also found in egg products: egg pulp - 15.00/q
and egg powder 

- 
24.670lo. Salmonellae of the group B

rvere usually isolated (53.3o/o).

Pałeczki Salmonella w badaniu zwietząt rzeźnycl:.
i mięsa stanowią istotny problem sanitarny. Występo-
wanie ich bowiem w mięsie zwlerząt rzęźnyc-L nie
jest związane tylko z przypadkami klinicznej i pier-
wotnej salmonelozy, lecz i nosicielstwem, które w na-
stępstwie działania odpowiednich czynników predy-
sponujących może doprowadzić do uogólnienia zaka-
żenia i rvystępowania pałeczek w tkance mięśniowej.

Liczba pałeczek Sąlmonella w tkance zwierząt tzeż-
nychr nie wykazujących objawów Iub zmian klinicz-
nych salmonelozy, jest zwykle niska. Istnieje jednak
potencjalne nieibezpieczeństwo namnożenia się pałe-
czek Sa.lmonella w takim mięsie w trakcie niewłaści-
wego i dłuższego przechow;rwania, a także przetwor-
stwa. Pro,uvadzić to może do wystąpienia zatruć po-
karmowych u konsurnentów.

Zattucia stanowią bardzo powa,żny problem epide-
rniologiczny (1, 2, 3, 4, 6), a liczba zachorowań ma
tendencję wzrostową (?, 9, 10, 12). Ten wzrost liczby
zachorowań u ludzi wiąże się również ze wzrostem
liczby zachorowań na sailmonelozę zwietząt, szczegóI-
nie drobiu. Zwtaca się też uwagę na zagadnienie bez-
objawowego nosicielstwa u ludzi, które może stano-
wić potencjalne źródło zakażenia (2, 6, 7 cyt. 6).

Epiderniologiczne aspekty zakażeń pałeczkami Sol-
monella i wynikające stąd obowiązki dla nadzoru sa-
nitarno-weterynaryjrrego omówił Metuzyński (10).

Terech i wsp. (15) przedstawiają współzależność istnie-
jącą pomiędzy człoułiekiem i zwierzęciem rv odniesie-
niu do najczęściej wl"stępujących serot5pów.

Występowanie pałeczek Salmonella lv różnego ro-
dzaju surowcach i produktach spo,żylvczych pochodze-
nia zwierzęcego jest przedmiotem wielu badań za-
rór,vno w kraju, jak i za granicą. Bogaty przegiąd
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Tab. 1. Pałeczki Salmonella izolowane od zwierząt rzeźrryct' poddanych uzupełnriającemu bardaniu bakteriologicznemu

Salmonella
I

Salmonella gr. B, w tym
S, typhi,murźum
S. agama
S, agona

20 (47,620lĄ
16
2,

10 (1]1,6y/0)
o
1

4 (100,000/o,)
4

1 (100,000Ą

Salmonella gr. C, w tym
S. choleraesuźs

9 (21,430/o)
9

72 (83,72olo)
7l

Salmonella gr. D w tym
s. enteritidis

(23,810/o)

Salmonella gr. E, w tym
s. anatum,

Salmonellq gr. ńeoznacz. 2 (4,76alo) 1(1,160/0,)

Razem 
l

42 (100,000/o) 86 (100,000/0) 4 (100,000/o) 1 (100,000/o)

Tab. 2. Pałeczki SaImoneIIą izolowane od drobiu grzebiącego i wodnego

Gatunek zwierzęciaSalmonella

Salmonella gr, B, w tym
S. typhimuriurn
S. agona

kurczęta

(55,73%)

kaczki, gęs[

b
6

(66,67o/o)ló

7

S9 (9?,800/o)
89

Salmonella gr. C

Salmonella gr. D, w tym
S. enteri,ti.dźs

17 (12,980/0)

40
15

(30,530/o)

1 (100,000Ą

2 (2,200lo) (22,22alo)

Salmonella gr. E 1 (0,?60/o)

91 (100,000/o)

1 (11,110/o)

9 (100,000/o) 1 (100,000/o)Razem 131 (100,000/o)

18,650/o, tj. 91 próbek z wynikiem dodatnim. Nislri nato-
miast odsetek był u gęsi (3B? sztuk) - 2,33olo,co stanowi9 dodatnich izolacji. Liczba badanych indyków była
niervielka (20 tuszek, względnie elernentów), stąd trudno
jest wnioskować o poziomie zanieczyszczeń pałeczkami
Salmone!.Ia u tego gatunku drobiu. Drobnoustroje te
stwierdzono jedynie u jednej sziuki. Przynależnośc wy-
izolowanych salmoneli do odpowiednich grup serolo-
gicznych, względnie określenie serotypu zarnieszczono
w tab. 2.

Podo a

- 15,0 b
salrnon
w pros a
nieczyszczenia (24,6lalo), przy czyrn we wszystkich 16 do-
datnich próbkach stwierdzono jedynie S. enterltźdis.
Rudy (13) stwierdzał ohe,cność salmoneli w 30,60/0 bada-
nych świeży,ch jaj kurzych.

Przybylska (12) przedstawiając 11 zbiorowych zatruć
pokarmowych w 1988 r, z których każde liczyło ponad
200 zacŁlorowań, jako źródło zatrucia w 3 przypadkach
wymienia mięso wieprzowe i rł,ołowe oraz p,trlpety rnięs-
ne. W pozostałych B prz;"padkach były to lody lu;b ciast-
ka, do produkcji których używano jajek lub masy ja-
JoweJ.

W badaniach własnych w mięsie wieprzowym świe-
żym lub peklowanyrn (101 próbek) otaz wołowym,
względnie cielęcym świeżym lub peklowanym (194 prób-
ki) rzadko stwierdzano salrnonele 

- 
odpowiednio 1,9B0/o

i 0,52all. Były to salmonele gr. B i D. Mięso garmaże-
ryjne (63 próbki) w 9,52olo, co stanowi 6 dodatnich izo-
la c j i, za niec zy szczone były pałeczk a:mi S almo nella. D omi-

nowała S, derbg. Na badanych 6 ilróbek mięsa końskie-
go,,w jednej (16,66nń) stwierdzono S. enteritżdis. Wątro-
by wieprzowe (52 próbki) rvolne były od pałeczek Sol-
Inonella. Kdnig (8) drobnou,stroje ,te izololvał z 0,620la

miąższu tych narządów, ale zakażeĄie powierzchowne
salmonelami wykazał v; 5,60/o badanych wątrób.

Ogólnie biorąc, ze wszystkich wyrnienionych próbek
wyizolowano 394 szezepy pałeczek Sllmonella. Domino-
wała grupa serologiczna B - 53,300/o.

Pałeczek SaLmonellą nie stwierdzono w następujących
produktach spożywczych: wędliny (z mięsa i podrobów
zwierząt rzeźnycl1 oraz mięsa drobiowego) i wyroby
garmażeryjne - 6094 próbki, konserwy mięsne i dro-
biowe - 3333 próbki, konserwy warzywno-mięsne 1673
próbki, konserwy rybne - 52t6 próbek, ryby i inne
zwierzęta lvodne, przetwory rybne (rbez konserw) - 1193
próbki. Asortyrnent ty,ch ostatnich był bardzo szeroki.
Badant.l bolł,iem między innymi ryby solone, wędzone,
Wyloby garrnażeryjne rybne, krewetki mTożone, medu-
zy suszone, prezerwy. Prokopowicz (11) natomiast przed-
star,via dane wielu autorów wskazujących na ryby
i przetwory rybne, r.nałże i skorupiaki jako żródło za-
każenia człowieka saImonelami.

W ostatnich latach zwrócono uwagę na częstą obec-
ność w kiełbasach parzonych pałeczek Salmonel,La. Są
,one stwierdzane w różnych asortyrnentacł:r, przy czyrn
odsetek próbek dodatnich jest różny, Silas i wsp. (14)
podają, że na |75 próbek pochodzących z różnych masar-
ni stopień zanteczyszczenia ich r,vahał się od 0-500/o
i nie wykazywał istotnych zmian od 19B4 r. W Kanadzie
pałeczki Salmonella stwierdzono w 140/o próbek, w- Wiel-
kiej Brytanii w produktach jednego zakładu produkcyj-



nego stwierdzono je w 580/o badanych próbek, lv RFN

- w 15,6'o/o, w Potrsce - w 10/o próbek (J,6). Według Za-
leskiego (16) stosunkowo niski poziom zanieczyszczenia
kiełbai wykazany w polskich badaniach należy wiązać
między inn}"mi ze stosowaniem metody nie pozwalają-
cej na wykazanie wszystkich pałeczek Salmonella obec-
nycą w próbce. Tym samym wyniki t9 mogą nie od-
zwierciedlac rzeczywistego stanu, W śrvietle naszych
badań wędliny, wyroby garmażeryjne itp, nie stanowi-
ły zagrożenia dla zdrowia konsumenta ze strony orna-

lvian}ch pałeczek.
Właściwa obróibka termiczna, szczelność opakowań

uniernożlilvia jąca zanie czyszczenia posterylizacyjne za-
gwaTantolvała, że wszystkie badane konserwy (rnięsne

i drobiowe, warzywno-mlęsne oraz r_v*bne) wolne były
od salmone],i,

Reasumując, można stwierdzic, że spośród badanych
przez ZH\i 

-lv 
Warszawie środkórv spożywczych naj-

fro*,ażniejszym źródłem pałeczek Salmonella dla czło-

rvieka są ttrszki i narządy lvewnętrzne kurcząt i kaczek
oraz przetwory jajowe.
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Materiał i łnetody
Materiał do badań stanowiły próbki rnięsa i tłuszczu po-

i) wykonano w lamach problemu RR-II-22 kooldynowane8o
pIZeZ l[EN.

Wy z mięsa według

*Ł,il ,,l.j;,?o, §l'";3:
daną .t1],

węglowodorów [13].
Dla uzyskanych wyników, które wytażano w płg na 1 kg

mięśnia lub tłuszczu objętego doświadczeniem (ppb), wy-
liczorro podstawowe wielkości statystyczne: wartości śred-
nie (x), rozstęp (r), odchytenie standardowe (s) i współ-
czynnik zmienności (V).

Wyniki i omówienie

Wyniki zawartości chlorowanych węglowodorów w
tłuszczu zapa.sow}łrn i mięsie końskirn zestawiono w tab-
1 i 2. W próbkach objętych doświadczeniem stwierdzono
występowanie chlorowanych węglowodorów - DDT
i bnP w bardzo ztóżnicowanych ilościach. W nielicz-

adn źłuszczu i mięśni występowało DDD,
we wszystkich próbkach wykrywano

niektórych również a i P-TICTJ. Dla uprosz-
czenia w zestarvieniach tabelarycznych poziom HCII

Pozoslołości chlorowonych węglowodorów

w lłuszcztl imięśnioch koni rzeżnych*)

zakła ś,ftYiti""Ti,'r""'"Wydziału 3 
_olsztyn

Cz

Summary

Remains of chlorinatetl lrydrocarbons in fat and muscles
of slaughter horses


