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Pateczki Salmonella w produktach spozywczych
pochodzenia zwierzecego w $wietle badan ZHW w Warszawie
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Summary

Salmonellae in food of animal origin according to Vet.
Laboratory of Hygiene in Warsaw

In the years 1969—1988 there were tested 25120 samples
of raw materials or foods of animal origin. The results
have been presented in 3 tables. From the slaughter ani-
mals, which were additionally tested bactericlogically,
salmonellae were isolated as follows: cattle — 1.38%, hor-
ses — 1.92%, pigs -— 3.75%, sheep — 5.56%. A higher
percentage of infected samples with Salmonella spp. was
recorded in poultry: chickens -— 17.35% and ducks —
18.65%, A considerable degree of Salmonella confamina-
tion was also found in egg products: egg pulp — 15.0%
and egg powder — 24.61%. Salmonellae of the group B
were usually isolated (53.3%b).

Pateczki Salmonella w badaniu zwierzat rzeznych
i miesa stanowia istotny problem sanitarny. Wystepo-
wanie ich bowiem w miesie zwierzat rzeznych nie
jest zwigzane tylko z przypadkami klinieznej i pier-
wotnej salmonelozy, lecz i nosicielstwem, ktére w na-
stepstwie dziatania odpowiednich czynnikéw predy-
sponujgcych moze doprowadzi¢ do uogélnienia zaka-
zenia 1 wystepowania palteczek w tkance mie$niowe]j.

Liczba pateczek Salmonella w tkance zwierzat rzez-
nych nie wykazujgeych objawoéw lub zmian klinicz-
nych salmonelozy, jest zwykle niska. Istnieje jednak
potencjalne niebezpieczenstwo namnozenia sie pale-
czek Salmonella w takim miesie w trakcie niewla$ci-
wego i diuzszego przechowywania, a takze przetwor-
stwa. Prowadzi¢ to moze do wystapienia zatru¢ po-
karmowych u konsumentow.

Zatrucia stanowig bardzo powazny problem epide-
miologiczny (1, 2, 3, 4, 6), a liczba zachorowan ma
tendencje wzrostowa (7, 9, 10, 12). Ten wzrost liczby
zachorowan u ludzi wigze sie rowniez ze wzrostem
liczby zachorowan na salmoneloze zwierzat, szczegol-
nie drobiu. Zwraca sie tez uwage na zagadnienie bez-
objawowego nosicielstwa u ludzi, ktére moze stano-
wié potencjalne zrodio zakazenia (2, 6, 7 cyt. 6).

Epidemiologiczne aspekty zakazen pateczkami Sal-
monella i wynikajgce stad obowigzki dla nadzoru sa-
nitarno-weterynaryjnego omoéwil  Meuszynski  (10).
Terech i wsp. (15) przedstawiajg wspolzalezno$¢ istnie-
jaca pomiedzy czlowiekiem i zwierzeciem w odniesie-
niu do najezeSciej wystepujacych serotypow.

Wystepowanie palteczek Salmonella w roéznego ro-
dzaju surowcach i produktach spozywczych pochodze-
nia zwierzecego jest przedmiotem wielu badan za-
rowno w kraju, jak 1 za granicg. Bogaty przeglad

pismiennictwa z tego zakresu przedstawit Drager (3).

Celem pracy bylo okreSlenie czestosci zanieczyszcze-
nia paleczkami Salmonella $rodkéw spozywezych po-
chodzenia zwierzecego kierowanych do badan do ZHW
w Warszawie.

Materiat i metody

W latach 1969—1988 w ramach uzupelniajgcych badan
mikrobiologicznych przebadano w kierunku obecnoSci pa-
leczele Salmonella prébki miesni, weziéw chlonnych i na-
rzadéw miazszowych 2294 poddanych ubojowl Swin i 3042
sztuk bydia. Ponadto badaniom poddano 72 owce, 52 konie,
1630 tuszek, elementow wzglednie tylko narzaddéw migqi-
szowych drobiu grzebigcego i wodnego. Pozostale produkty
spoiyweze pochodzenia zwierzecego wyrazaly sie liczba
18010. Ogdlem zbadano 25120 nadestanych do badan proé-
bek.

Badania przeprowadzano wedlug obowigzujacych norm
1 instrukeji.

Wyniki i omowienie

Wyniki badan przedstawiono w tab. 1 i 2. Paleczki
Salmonella stwierdzono jedynie u 42 (1,38%0) sposrod
3042 sztuk bydta objetych badaniem. Najwyzszy odse-
tek zwierzat, u ktérych stwierdzono salmonele noto-
wano w roku 1980 — 6,12% i 1984 — 6,25%. Naj-
czesciej izolowano S. typhimurium (38,25%0). W latach
1969--1973 oraz w 1976, 1981, 1983, 1986 i 1988 w prob-
kach pochodzaeych od 1413 sztuk bydia paleczek
Salmonella nie stwierdzono.

CzeSciej paleczki Salmonella izolowano od Swin.
Stwierdzono je u 86 sposrod 2294 zbadanych sztuk, co
stanowi 3,75%. Dominujacym serotypem byta S. cho-
leraesuis (82,56%). Najwiecej salmoneli izolowano
w 1977 roku (10,53%), natomiast nie izolowano tych
drobnoustrojow w latach 1970, 1973, 1981, 1985, 1987
i 1988 w probkach pochodzacych od 538 sztuk trzody
chlewnej.

Wsrod 72 zbadanych owiec salmonele (S. typhimu-
rium) izolowano od- 4 (5,56%), natomiast z 52 koni
jedynie w jednym przypadku (1,92%) wykryto wy-
mienjone drobnoustroje. Przynaleznos¢ wyizolowanych
salmoneli do odpowiednich grup serologicznych,
wzglednie okreslenie serotypu zamieszezono w tab. 1.

Badania drobiu w wiekszosci przypadkow dotyczyty
higieny produkcji, ptaki dostarczane byly wiec do uboju
jako zdrowe. Odsetek tuszek lub narzadow migzszowych
755 badanych kurezat, z ktérych izolowano salmonele
byl stosunkowo wysoki i wynosil 17,35%0. Oznacza to, ze
wyniki dodatnie notowano w 131 probkach. Na podob-
nym poziomie ksztaltowal sig u kaczek (488 sztuk) —
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Tab. 1. Paleczki Salmonella izolowane od zwierzat rzeznych poddanych uzupelniajgcemu badaniu bakteriologicznemu

Gatunek zwierzecia

Salmonella gr. C, w tym

9 (21,43%0)
S. choleraesuis 9

72 (83,72%)
71

Salmonella : -
bydio I $winie | owce konie
Salmonella gr. B, w {ym 20 (47,62%0) 10 (11,63%0) 4 (100,00%o) 1 (100,00%0)
S. typhimurium 16 8 4
S. agama 2 1
S. agona 2
‘|
|

|
|
|
3 (3,49%) |
1 ]
l
|

Salmonella gr. D w tym 10 (23,81%0)
S. enteritidis 8
Salmonella gr. E, w tym 1 (2,38%0) i
S. anatum 1 |
Salmonella gr. nieoznacz. | 2 (4,76%0) [ 1 (1,16%0) |

Razem | 42 (100,00%0)

86 (100,00%0) 4 (100,00%) | 1 (100,00%0)

Tab. 2. Paleczki Salmonella izolowane od drobiu grzebigcego i wodnego

Salmonella

Gatunek zwierzecia

kurczeta [

kaczki | gesi: | indyki

Salmonella gr. B, w tym '

S. typhimurium
S. agona

73 (55,73%)
37
7

89 (97,80%0) I 6 (66,67%0)
89 6

Salmonella gr. C

1 (160,00%)

17 (12,98%) |

a 40 (30,53%0)
S. enteritidis 15
!

2 (2,20%) 2 (22,22%0)
2 1

Salmonella gr. E 1 (0,76%) |

(11,11%0) |

—

Salmonella gr. D, w tym 1
|
j 131 (100,00%0) |

91 (100,00%) | 9 (100,00%) | 1 (100,00%)

18,65%, tj. 91 probek z wynikiem dodatnim. Niski nato-
miast odsetek byl u gesi (387 sztuk) — 2,33% co stanowi
9 dodatnich izolacji. Liczba badanych indykéw hbyta
niewielka (20 tuszek, wzglednie elementow), stad trudno
jest wnioskowaé o poziomie zanieczyszczen pateczkami
Salmonella u tego gatunku drobiu. Drobnoustroje te
stwierdzono jedynie u jednej sztuki. Przynaleznoée WYy~
izolowanych salmoneli do odpowiednich grup serolo-
gicznych, wzglednie okreSlenie serotypu zamieszczono
w tab. 2.

Podobnie niewiele (20) zbadano prébek masy jajowej
— 15,00% z nich, tj. 3 probki, zanieczyszezonych bylo
salmonelyg (S. enteritidis, S, gallinarum-pullorum). Jaja
w proszku (65 probek) wykazywaly wyiszy stopien za-
nieczyszczenia (24,61%), przy czym we wszystkich 16 do-
datnich probkach stwierdzono jedynie S. enteritidis.
Rudy (13) stwierdzal obecno$é salmoneli w 30,6% bada-
nych $wiezych jaj kurzych.

Przybylska (12) przedstawiajgc 11 zbiorowych zatrué
pokarmowych w 1988 r, z ktérych kazde liczylo ponad
200 zachorowan, jako Zrédlo zatrucia w 3 przypadkach
wymienia mieso wieprzowe i wolowe oraz pulpety mies-
ne. W pozostatych 8 przypadkach byly to lody lub ciast-
ka, do produkeji ktérych uzywano jajek lub masy ja-
jowej.

W badaniach witasnych w miesie wieprzowym swie-
zym lub peklowanym (101 prébek) oraz wolowym,
wzglednie cielgcym $wiezym lub peklowanym (194 proéb-
ki) rzadko stwierdzano salmonele — odpowiednio 1,38%
i 0,52%. Byly to salmonele gr. B i D. Mieso garmaze-
ryjne (63 probki) w 9,52%, co stanowi 6 dodatnich izo-
lacji, zanieczyszczone byly pateczkami Salmonella. Domi-

nowala S. derby. Na badanych 6 probek miesa konskie-
go, w jednej (16,66%) stwierdzono S. enteritidis. Watro-
by wieprzowe (52 probki) wolne byly od pateczek Sal-
monella. Konig (8) drobnoustroje te izolowal z 0,62%0
migzszu tych narzadéw, ale zakazenie powierzchowne
salmonelami wykazal w 5,6% badanych watréb.

Ogélnie biorgc, ze wszystkich wymienionych prébek
wyizolowano 394 szezepy pateczek Szlmonella. Domino-
wala grupa serologiczna B — 53,30%.

Paleczek Salmonella nie stwierdzono w nastepujacych
produktach spozywezych: wedliny (z miesa i podrobdéw
zwierzgt rzeznych oraz miesa drobiowego) i wyroby
garmazeryjne — 6094 probki, konserwy miesne i dro-
biowe — 3333 prébki, konserwy warzywno-miesne 1673
probki, konserwy rybne — 5216 probek, ryby i inne
zwierzeta wodne, przetwory rybne (bez konserw) — 1193
probki. Asortyment tych ostatnich byt bardzo szeroki.
Badano bowiem miedzy innymi ryby solone, wedzone,
wyroby garmazeryjne rybne, krewetki mrozone, medu-
Zy suszone, prezerwy. Prokopowicz (11) natomiast przed-
stawia dane wielu autoréw wskazujacych na ryby
i przetwory rybne, malze i skorupiaki jako Zrodlo za-
kazenia czlowieka salmonelami.

W ostatnich latach zwrbécono uwage na czestg obec-
nos¢ w kietbasach parzonych pateczek Salmonella. Sg
one stwierdzane w réznych asortymentach, przy czym
odsetek probek dodatnich jest rozny. Silas i wsp. (14)
podaja, ze na 175 probek pochodzacych z réznych masar-
ni stopiea zanieczyszczenia ich wzahal sie od 0—50%
i nie wykazywal istotnych zmian od 1984 r. W Kanadzie
paleczki Salmonella stwierdzono w 14% probek, w Wiel-
kiej Brytanii w produktach jednego zakladu produkcyj-
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nego stwierdzono je w 58% badanych prébek, w RFN
— w 15,6, w Polsce — w 1% probek (16). Wedlug Za-
leskiego (16) stosunkowo niski poziom zanieczyszczenia
kielbas wykazany w polskich badaniach nalezy wiazac
miedzy innymi ze stosowaniem metody nie pozwalaja-
cej na wykazanie wszystkich paleczek Salmonella obec-
nych, w probce. Tym samym wyniki te moga nie od-
zwierciedlaé rzeczywistego stanu. W $wietle naszych
badat wedliny, wyroby garmazeryjne itp. nie stanowi-
1y zagrozenia dla zdrowia konsumenta ze strony oma-
wianych pateczek.

Wiadciwa obrébka termiczna, szczelno$¢ opakowan
uniemozliwiajaca zanieczyszczenia posterylizacyjne za-
gwarantowala, ze wszystkie badane konserwy (migsne
i drobiowe, warzywno-miesne oraz rybne) wolne byly
od salmoneli.

Reasumujac, mozna stwierdzie, ze sposrod badanych
przez ZHW w Warszawie srodkdow spozywcezych naj-
powazniejszym zrodiem pateczek Salmonella dla czlo-

wieka sa tuszki i narzady wewnetrzne kurczat i kaczek
oraz przetwory jajowe.
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Summary

Remains of chlorinated hydrocarbons in fat and muscles
of slaughter horses

The remains of chlorinated hydrocarbons in the samples
of meat and fat of horses were determined by the gas
chromatography method. The animals were meant for
export and they originated from different districts of
Poland. The samples of musculus longissimus and a re-
served fal were examined. It was found the variable
amounts of DDT., DDE, DDD and alpha — beta and
samma-HCH which, however, did not exceed the quanti-
ties regarded as permissible.

Za posrednictwem Central Handlu Zagranicznego co-
rocznie eksportuje sie z kraju znaczne ilosci miegsa kon-
skiego, ktore pochodzi glownie z zakupow od indywidu-
alnych rolnikéw. Pozyskiwane mieso poddawane szcze-
golowej charakterystyce chemicznej i organoleptycznej
wykazywalo wiele pozytywnych cech dietetyeznych [20]
w konsumpcji bezpoéredniej [7, 16], przydatnosé¢ tech-
nologiczria do produkeji zywnosci w kompozycji z inny-
mi rodzajami migsa [3, 4, 8, 21, 22] czy tez do produkeji
wedlin surowo wedzonych typu salami [3, 61.

Do pelnej oceny jakosciowej migsa i wyrobow z niego
konieczne sa obecnie badania zmierzajace do okreslenia
jakosci zdrowotnej, co wigze sig Scisle z ewentualng
obecnoscia w tkankach pozostatosci obeych chemicznych
zwiazkow szkodliwych [9, 14, 191

Celem podjetej pracy byla préba oceny poziomu po-
zostalosci chlorowanych weglowodorow (p, p* —DDT,
p, p+—DDE, p, p*—DDD oraz «—, f— i y—HCH) w
probkach migsa i ttuszezu koni na tferenie kraju.

Materiat i metody

Materiat do badan stanowily prébki miesa i tluszezu po-

®*) Wykonano w ramach problemu RR-II-22
przez MEN.

koordynowanego

bierane podezas rozbioru wychlodzonych poltusz w szesciu
czynnych na terenie kraju ubojniach eksportowych Cen-
tralnego Zwigzku Spoéldzielni ,Samopomoc Chlopska”. Ba-
daniem objeto probki pochodzace z migsnia najdiuzszego
grzbietu — (musculus longissimus dorsi) oraz probki tiusz-
czu zapasowego (podskornego)., Losowo pobrano po @ do
10 probek miesa i tluszezu z kazdej ubojni objetej do-
&wiadezeniem. Prébki natyehmiast po pobraniu przewozo-
no w opakowaniu izotermicznym do laboratorium Zaktadu
Higieny Zywnosci i Zywienia AR-T w Olsztynie, gdzie do
czasu wykonania analiz przechowywano je W zamrazarce.

Wydzielanie tluszezowcOw 2z migsa prowadzono wedlug
opisu podanego przez Steca i Juszkiewicza [15]. Chloro-
wane weglowodory wyodregbniano z tluszezu metoda po-
dang przez Amarowicza 1 wsp. 1].

Tkanke tluszczows rozdrabniano, a nastepnie tluszez wy-
tapiano na wrzacej lazni wodnej w czasie 40—60 minut.
Po oddzieleniu skwarek tluszcz odwadniano sgczac priez
saczek zawierajacy bezwodny siarczan sodowy. Rozdzial
oraz ilodciowe oznaczanie analizowanych zwigzkéw prze-
prowadzano metoda chromatografii gazowe]j, stosujac chro-
matograf Firmy Pye Unicam 104 z detektorem wychwytu
elekironow w warunkach odpowiednich dla chlorowanych
weglowodorow [13].

Dla uzyskanych wynikéw, ktére wyrazano w ug na 1 kg
mieénia lub ttuszczu objetego doswiadczeniem (ppb), wy-
liczono podstawowe wielkosci statystyczne: wartosci $red-
nie (x), rozstep (r), odchylenie standardowe (s) i wspoi-
czynnik zmiennosci (V).

Wyniki i omowienie

Wyniki zawartosci chlorowanych weglowodorow w
thuszezu zapasowym i miesie konskim zestawiono w tab.
11i 2. W probkach objetych do$wiadczeniem stwierdzono
wystepowanie chlorowanych weglowodoré6w — DDT
i DDE w bardzo zréznicowanych iloSciach. W mnielicz-
nyeh préobkach thluszezu i mieéni wystepowato DDD.
Praktycznie we wszystkich prébkach wykrywano
9-HCH. a w niektérych réwniez a i f-HCH. Dla uprosz-
czenia w zestawieniach tabelarycznych poziom HCH



