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Tab, 1. Sliłacl podstawowy przedżołądkórv bydła rv porównaniu do tkanki mięśniowej '/o

Rodzaj
p;:::edzoiądi<óv,;

Białko

s

KoIagen
całkowity

*sV

KoIagen
rozpuszczalny

*sV

\'łOszcz

sV

Woda

s

Zwacz
Czepiec
Księgi
Trarłtieniec

18,89a 0,99 5,4
16,70b 0,64 3,9
i6,96b 0,68 4,1
14,31c 0,B4 6,0

29,19a 1.54 5,4
29,17a 1,45 |,1,1

29,10a 1,51 5,S
30,24a 1,?8 6,0

5,52a 2,0B 3B,6
5,20a 1,19 23,6
4,69a 1.,I4 25,0
4,92a I,33 ż7"8

6,09a 1,11 18,6
5,00a 0,74 15,1
1,35b 0,39 29,B
10,46c 1,7B 17,5

75,2aa 7,23 I,7
77,06a 0,79 1,0
B0,73b 0,75 0,9
75,79a 1,30 1,8

rk. mięśniorva ] 20,6?d 0,3? 1,9 ] z,ssn 0,30 9,? 
]

0,1Bb 0,02 10,6 | r,srr, 0,27 I8,B I to,o+u 0,25 0,3

objaśnienie: a, b, c ci - śIednie oznaczone Tóżnymi literami różnią się plzy p < 0,01.

Ta'o. 2. Zmienność składu poclstałvoł.rego przeżołądkór,v bydła w zależności od wieku %

Białko

*sV

Kolagen
całkowity

isV

Kolagen
rozpuszczalny

xsV

?,42a 0,90 12,8
3,63b 0,80 13.4

6,26a 0,72 1,2,I
4,I3b 0,'z7 6,9

Ttuszcz

*sT/

Woda

xsV

Zlyacz 1,07 6,0
0,B9 4,9

0,58 3,6
0,68 4 3

29,3Ba 1,36
ż9,00a 1,69

4,9
6,1

6,6

6,55a
6,64a

5,24a
5,75a

1,05 17,0
0,96 17,9

0,68 13,6
0,71 7,3

76,20a
76,2aa

77,72a
78,2Ia

0,69 1,0
0,73 1,0

0,91 1,2
0,53 0,7

ż9,02a 1,B1
29,31a 0,93

Iieiaoi ,lrilt,Cci 16,B?a
;i Ial,c 17,00a

5,3
45

0,5.4 :],4
0,79 4,9

2.9,157a 1,62
28,63a 1,2ż

5,75a 0,40 7,3
3,62b 0,45 13,0

1,24a 0,42 3,5 B1.12a
1,46a 0,33 2,4 B0,35a

a,72 a,9
0,57 0,7

ii
, i;niodei rav/ienlec ! i

I Siare i

-_] 

___ _ ]lI
irrlodc i{.jtrrllfile I i" islare I

14,67a
l3,94a

1,08 1,5
1,01 1,4

5,5
5,2

0,75 5,4
a,77 5,8

i zg.sł" r.sz
I si,t+a t,ss

6,08a 0,68 11,8
3,77b 0,54 17,9

6,3Ba 0,94 14,9
3,79b 0,61 l6,4

9,29a 1,03 11,7 | 75,57a
11,63a 1,59 14,5 i 75,02a

t6,79:l
16,64a

5,5Ba
5,B7a

5,5
5,8

1,65
1,95

g,9 i29,33a 1,60
11,9 i 29.52a 1,69

3,02,54,7
3,B1 65,7

77,Lla
7!,19a

2,15 3,6
2,16 3,2

olrjaśnlenie: jak w tab, 1.

sokiej zawłirtości kolagentr w pTzędżołądkach
podaje także I'r.aran-Durd.ić (i).

Znriennosó skład,-l podstawowego p]:zedzołąd-
kólł i traw-ienca i:yclła \y zalezności od wieku
zwierz.ąŁ przedsiawiono lv tab. 2" Dane iabeli
wskazują na niey",iej,ki wpłylv ,,łzieku zwterząi
}:]a skład podstaworłzy pi,zedżołądków bydła.
J'ei-,.ne r-ózirice dc;tl.c2ą poziotrill lroiagenu roz-
il,ttsj:.łZa_il).e8O, któregr: złrr,va-rtoŚĆ u dorosłych
oso,ijiil,kóy", b;rła wvraźnle niz;za niż u imłodyrh
i,V poziorrrie białxa, kolage nu cril,_(owite30, tłusz-
czu i wo.ly rńe slu,iei:riz-łno istotnych róznic.

Przeclsi,il',*lione,ń" ialceli wynii<i ksztaltoin,a-
nia się skłe.d,r_r podslav,/o\l,.c§o pl,zecizołądkólv
}:,.yclła i ;cgo zmicnnoścl :ł, zai.żl'rości od lvisku
zvi ie].zai' i rodzaiu przedzołądkórv ceclrolr,,ała
stosunkc r,.-c niclłie_ika z -1liellność. S.,rriaclczą o
tym nitl.,rieikie ccłc]lvienia §te,ndardov",e i nis-
kie v,i;pć;l,czynniki zlili.nności. iTięks:ł;l zn}]en-
rloŚć $solrnicza ?aznaczy)la sir; j"-:dynie u, 6,yni-
ka,cil za',,ł;all csci kolagenu rcz.c,'.1sz;zaln.go (tab.
1), 3rtórł pal.,ł;te:rizr;!:!a. zoi.:iala ilas-Lępnie ył Ti}ż-
nica.c]l poziarnu tego składnika rniqcl"zy nrłody-
nri i staly::ni csob,nilkami (tał;. 2)"

n.lovaO

Wnioski

},ia podstawie otrzytnanych \,\,ynikórrr nrożna
wyplowad_ziĆ następ,.r j ące v,nioski :

1. Istnieją istotne różnice pomiędzy poszcze-
gólnymi przedzołądkami w poziomie białka,
tłuszczu i wod;,; brak jest natoniast różnic w
ZaWaItoŚCi kolagenu.

2, Przedżołądki bydła rożnią się w istotny
spolsó,b pod vlzqlęde,m składu 1]Od]slta\Mowe,go od
tkanki mięśniowej, co wyraża się przede wszy-
stkinl nlższą zawartością białka, a wyższą ko-
iagenu i tłuszczu; poziom wody w przedżołąd-
kach, z wyjątkiern ksiąg, jest zbliżony do tkan-
l<i mięśniowei.

3. Białlro przedzołądl<ółv byclła cechuje się
wysokim poziometn koiagenu całkowitego i roz-
puszCZa]nego.

4. \;iligĘ 21vigtząl nie v,rykazuje zasadniczo
wpłyr,vq ną skład podstrvo,w;r przedzołądkólv
i trav,ieńca bydla; jedynie poziom kolagenu
rożijl-iszczł]_1rrego jest niŻszy u starszyclr osob-
niltórv.
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Adres autora: dr Krz]8ztof Szkucik, ul, Akademicka 12,

20-033 Lublin

Llfxyqrx K. - 
Ocrronnofi coctas upeAxeJryAroB ,t

cblrryTa cKoTa

Ha 80 npo6ax rrpeAx(eJIyAKoB I,r cBIrIaIa cxoTa npo-
BeAeHo tro cpaBHeHIłIo c Mblu]ealrrorż rrarłsro onpeAe-
JIeHr{e ocHoBHoIo eocTaBa I4 coAepx(aH,I_E [oJIHoTo rł

pacTBopMKoro KoJIJIaIeHa, ytł!4TE,IBaE KaK Óaxrop

z<ałvlirt 6errra, a gucureił KoJIJIaTeHa ,d źKrpa; ypo-
BeH6 BoAbI B [peA>KeJIyAKax, 3a
rr, 6nlrgox lłrnrre,łrłorł txarrrł, 3
KoB cKoTa oTJlilqaeTcfi Br,IcoKrtM
pacTBopłMoIo KoJIJIaIena, 4) eospacr x{]4tsoTtlrlx Iłe
sfi]ager cylqecTBenHrrrrł o6pasołr rła ocrrogrroż coctaB
npeA)KeJIyAKo|B yr cblalyra cKoTa; ,I]4IlIb ypoBefłb pacT-
BopI{MoTo KoJIJIaIe,Ha HJ4x<e y cTapLIx oco6eż,

szkucik k. - 
Basic composition of proventriculi and

abomasum in cattle

animals.

KRZYSZTOF KWIATEK, BOLESŁAW WOJTOŃ

Closłridium posleurionum w puszkowonei szynce wieprzowei

zaktad Higleny ProduktóW zwierzących_ Instytutu weterynaril,- -Al. Partyzantów 57, 24-700 Puławy

przetrwalnikujące (Clo_-

ć- często w produktach
w konserwach mięsnych

pasteryzowanych (4, 5,

lowanych z konserw m
czek i rodzaju Clostrźdi
nes, CI. perfrżngens, CI-
matźens i rzadziej Cl. bo
noustroje te powodują
mięsnych, szczególnie puszk
są przycz)mą zatruć pof<aln
ir,ń, Ćt. puilrrngens|. ZakaZenie _mięsa i prze;
tworów *ię.ńy"ń laseczkami beztlenowymi jest

najczęściej wtórne i
zwietząt i przetwórst
ko drobnoustroje te
mięsnych z przypra:wa
jak skrobia, mąka (4).

Zgodnie z wymaga
dla konserw mięsnych
zującymi w naszym kr
nowe przetrwalnikuiąc
1 g produktu (2, 3). Ost
serw mięsnych pastery
wymaganiami bakterio
boratoriach Weterynar
nej (WIS) wystąpily t
beŻtienowy"ń laŚÓciet przetrwalnikują_cych we-
dług obońązującej metodyki (9). Trudność po-

legała na tym, że z posiewów.dodatnich na po-
Zykce wg Wrzoska posiew;, na obowiązujące

wotnego żródła.

Materiał i metody
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