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Jloceuxka K. — IIpsHaTalbHble MHGEKNUM TEIAT BHA-
pycom BLYV (bovine leukemia virus)

KpurepreM AGID ¢ mpuMeHeHMeM aHTurena ,Age-
bion” (Bbm. Bioveta Nitra YCCP) wuccuieposanHo 70
TEJAT OT CEPOJIOTUYECKM IIOJIOKUTEJIbHBIX KOPOB OT-
"Hocurenbuo EBB. o BROZa MOJIO3MBA IIOKA33HO IIO-
JIOXKUTeJbLHLIE Pe3yabTaTbl y 14Y% remar. Yepez 24
yaca I[OCJIE BBOJA MOJIO3MBA CEPOJIOTMHYECKM IIOJIOFKM-
TeJIBHO DPearupoBayio 74% wucciegyeMnIX TejdT, B TOM
TakiKe BCEe IOKA3bIBAIOILME IIOJIOXKMUTEIbHEIE PE3yJib-
TaThbl 70 BBOJA MOJO3MBa. BHMMaHMA 3aciyzKuUBaeT

dakT, 4TO y 26% TEenAT NONYYMBIIMX MOJIO3MBO OT
TeMKeMUYEeCKMX KOPOB, He IIOKa3aHO CcIeuypmieckKmux
IPOTUBOTE.

IIpoBeeHHBIE MCCHIEAOBAHNMA yYKa3bIBAIOT Ha BO3-
MOKHOCTbE WH@EKIymM TeaaT Bupycom BLV uepe3s
minanenry. Kamxereda, 9TO 9TOT HOYTH ABJIAETCA ORHUM
U3 MCTOYHMKOB pacmnpocTpanenuns EBB B crape.

tosieczka K. — Prenatal
bovine leukosis virus

infection of calves with

Using AGID test and Agebion — antigen produced
by Bioveta Nitra, Czechoslovakia 70 calves derived
from mothers with positive serological .reactions for
enzootic bovine leukosis were examined. In 14 percent
of calves, though they were not fed with colostrum
before examination, specific antibodies were found.
After 24 hours since feeding with colostrum sero-
conversion was noticed in 74 per cent animals inclu-
ding all the calves with positive reactions before fee-
ding, It was interesting that 26 per cent of calves
coming from infected cows and fed with colostrum
had no specific antibodies.

The examinations point to the possibility of in-
fection of calves through the uterus. It seems that this
route constitutes one of the sources of virus spreading.

HIGIENA ZYWNOSCI ZWIERZECEGO
POCHODZENIA

EDMUND PROST

Kryteria jakosci zywnosci®)

Instytut Higieny Zywnosci Zwierzecego Pochodzenia, Wydzial Weterynaryjny AR, ul. Akademicka 12, 20-033 Lublin

Jako$eé, z rownoczesnym podaniem jej rodza-
ju lub charakteru, jest czesto i powszechnie
zarazem uzywanym okresleniem, ktore shluzyc
ma réznicowaniu poréwnywalnych produktow
zywnosciowych. BliZsze sprecyzowanie co nale-
zy rozumie¢ pod pojeciem jakoéci, napotyka je-
dnak na istotne trudnoéci. Ocena jakosci opiera
sie bowiem nie na jednej, a na licznych wtasci-
woseilach produktu zywmosciowego. Waznoéé, a
nawet dostrzegalno$¢ poszczegdlnych cech jest
przyczyng bardzo zrdznicowanych i czesto od-
miennych wyobrazen o samej jakosci. Inaczej
ja bowiem widzi konsument, a inacze] produ-
cent, handlowiec, czy pracownik sluzb sanitar-
nych, gdyz kazdy z nich preferuje inne cechy
produktu.

W piSmiennictwie, gléwnie techmologicznym
znalez¢ mozna rézne definicje jakosci. Juran /8),
na ktorg powolujg sie liczni autorzy, wymie-
nia az trzynascie jej definicji, w zaleznosci od
punktu widzenia oceniajacego. Niektore orga-

*) Referat wysgloszony w czasie 9 Sympozjum Swiatowego
Stowarzyszenia Weterynaryjnych Higienistow Zywnosciowych,
26—30 sierpnia 1985 r. w Budapeszcie i ogloszony w oryginale
angielskim w czasopi§mie Fleischwirtschaft 66 (7), 1131. 1986.

nizacje, takie jak ISO (International Standards
Organization — Miedzynarodowa Organizacja
ds Standaryzacji), EOQC (European Organiza-
tion for Quality Control — Europejska Ograni-
zacja Kontroli Jakosci), ICMSF (International
Commision on Microbial Specifications for
Foods — Miedzynarodowa Komisja ds Mikro-
biologicznej Specyfikacji Zywnosci) oraz RWPG
(Rada Wzajemnej Pomocy Gospodarczei), stara-
ja sie, glownmie dla celéw miedzynarodowego
obrotu zywnoscia, sprecyzowa¢ definicje jakosci.
Na podstawie ich, nie zawsze zgodnych ze sobg
ustalen, mozna okresli¢ jakosé zywnosci jako:
zesp6t! cech, ktéore wplywaja na
zdolnos¢ srodka spozywczego do
zaspokajania okreslonych po-
trzeb oraz decydujgcych o jego
przydatno$ci spozywezej (1, 2, 3, 4,
5, 6,7 9, 10, 11, 12).

Przyjmujac tego rodzaju definicje nalezy
przede wszystkim podkreslié, ze ujmuje ona
dwa odmienme w swym charakterze rodzaje ja-
kosci Zywnosci:

a) jakos¢ uzytkowa, ktora cechuje zdolnosé
produktu do zaspokajania okre$lonych po-
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- trzeb, widzianych gléwnie z punktu widze-
nia uzytkownikéw oraz
b) jakos¢ zdrowotng, bedgcy podstaws decyzji
o przydatnosci produktu do spozycia przez
czlowieka i ma ktorej sie opierajg przede
wszystkim stuzby nadzoru samitarnego.
Podziat ten wymaga jednak blizszego wyjas-
nienia co nalezy rozumieé¢ pod wymienionymi
rodzajami jakosci, gdyz kazdy z mich opiera
sie na szeregu specyficznych i odmiennych za-
razem wlasciwosciach $rodka spozywezego, wy-
nikajacych w duzym stopniu z ksztaltujgcych
je czynnikdow.

Jakos¢e uzytkowa

Jakos¢ te charakteryzuje zespét cech produk-
tu, decydujacych o jego przydatno$ci uzytko-
we] oraz stopniu zaspokajania okreslonych po-
trzeb. Uzytkownikami sg rézne grupy odbiorcow
— producent, handlowiec i bezposredni konsu-
ment. Kazdy z nich odmiennie niekiedy ocenia
wazkosé poszezegolnych wlasciwodei danego
srodka spozywezego, Stad tez zréznicowane w
swym charakterze cechy jakosciowe ujgé mozna
w 3 grupy kryteridow jakosci uzytkowej:

a) kryteria sensoryczne, nazywane takze jakos-
cig semsoryczng, ktorych podstawowymi ce-
chami sg barwa produktu, jego wyglad zew-
netrzny, opakowanie, krucho$é i soczystose
oraz smak, zapach itp.; wlasciwosci te, ze
wzgledu na stosunkowo latwg percepcje, sa
podstawg dla oceny i preferowania okreslo-

v nych S$redkéw spozywezych, przede wszys-
tkim przez konsumentow,

b) kryteria odzywcze (jakosé odzyweza), ktére
okreslaja zawartosec i poziom skladnikéw
nieodzownych w zywieniu czlowieka (war-
to$¢ biologiczna), warto$é emergetyczna
i dietetyezna produktu, jego strawnosé
i przyswajalnos¢ itp.; cechy te stanowig o
rzeczywistej wartosci spozywcezej produktu
i preferowane sg przede wszystkim przez
dietetykow oraz przez $swiadomych waznosci
tych wlasciwosci konsumentow,

¢) kryteria technologiczne (jakosé technolo-

giczna), charakteryzujagce dyspozyeyjnosée
i funkcjonalno§é produktu i majace znacze-
nie przede wszystkim dla producentéow i
~handlowcéw, a mniejsze dla konsumentéw;
opierajg sie one na takich eechach produlktn
jak: uzytecznoié spozywceza, wydajnosé,
trwalos¢, latwosé skladowania i transportu,
wielkos¢ jednostkowa, funkejonalno$é i a-
trakcyjnos¢ opakowania; w odniesieniu de
surowcow istotne znaczenie maja liczne je-
go wlasciwosei fizyko-chemiczne, decyduja-
ce o przydatnodci surowca do wytwarzania
okreslonych produktow.

Kazda z tych grup kryteriéw jakosei uzyt-
kowej opiera sie na jednostkowych cechach, dla
ktorych ustalane sg odpowiednie wymagania ja-
kosciowe. Zesp6t takich wymagan sklada sie na
wzorzec jakosciowy dla okreslonego rodzaju
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srodka spozywczego. Wzorzec (jako$¢ projekto-
wa) wynika z okreslonych potrzeb uzytkowych
lub umownych ustalen. Istnieje powszechna ten-
dencja okreslania wymagan jakos$ciowych za
pomocg wskaznikéw tj. warto$ci liczbowych
lub przedzialow liczbowych dla kazdej z cech.

Postepowanie takie prowadzi do tworzenia norm.

W zaleznosci od poziomu wartosci poszczegél-
nych lub grupy cech, skladajacych sie na wy-
mienione kryteria jakosciowe, ustalane sg w po-
réwnaniu do wzorca, odpowiednie klasy jakos-
ci. Przepisy normalizacyjne wielu krajow prze-
widujg nastepujace klasy jakosei:

— klasa jakosci odpowiadajaca najwyzszemu
Swiatowemu poziomowi i ozhaczana zna-
kiem Q,

— klasa jakosci odpowiadajgca Swiatowemu
poziomowi i oznaczana cyfrg 1 oraz

— klasa standardowa, w ramach ktérej wyo-
drebniane sg gatunki.

Wytworzone produkty oceniane s3 pod
wzgledem zgodnosci ich cech jako$ciowych ze
wzorcem. Postepowanie takie pozwala na okres-
lenie tzw. jakosci wykomania. Jako§¢ wzorcowa
i jakod§t wykonania stanowig w ostatecznej oce-
nie o rzeczywistym poziomie jakosSciowym pro-
duktu., Nalezy jednakze podkre$lié, ze klasy-
fikacja jakosciowa dotyczy¢ moze tylko poréw-
nywalnych rodzajéw s$rodkow spozywezych.

Jakoié¢ zdrowotna

Jakos¢ zdrowotng, okreslang réwniez jako hi-
giene zywnosci, mozna zdefiniowaé jako: wszel-
kie uwarunkowania i postepowania z Zywnoscig
w czasie jej uzyskiwania, przetwarzania, prze-
chowywania, obrotu i przygotowywania, niez-
bedne do otrzymania produktéw bezpiecznych,
zdrowych 1 zdatnych dla zZywienia czlowieka.
Wszystkie te uwarunkowania i postepowania
maja na celu ochrome zdrowia czlowieka jako
konsumenta oraz zabezpieczenie uczciwej prak-
tyki w obrocie zywmnoscig.

Jakost zdrowotna zywnosci decyduje wiec o
jej przydatnosci spozywezej, ktorej klasyfikacja
oparta by¢ winna na okreélonych kryteriach
sanitarnych. Wymieni¢ mozna 4 grupy tego ro-
dzaju kryteriéw, ktorych podstawg jest zaloze-
nie, ze §rodek spozywcezy mie moze byé:

a) szkodliwy dla zdrowia czlowieka,

b) znajdowaé sie w stanie rozkiadu (zepsucia),

c) zafalszowany oraz

d) wytwarzany, dystrybowany i przechowywa-
ny w miewlasciwych warunkach sanitarnych.

Przydatnos¢ spozywcza zywnosci, stosownie
do podanych kryteriow, zalezna jest od licznych
i zréznicowanych w swym charakterze czynni-
kéw. Wskazane jest syntetyczme chocby ich
scharakteryzowanie w ramach podanych kryte-
riow zdrowotnej jakosci.

Za czynniki szkodliwosei uwazaé nalezy obec-
ne w zywnoéci:

a) chorobotwoércze drobnoustroje i ich toksyny,
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b) chorobotwoércze pasozyty i produkty ich
przemiany materii oraz

c) substancje obce o dzialaniu toksycznym dla
organizmu czlowieka.

W odniesieniu do chorobotwérczych drobno-
ustrojow i pasozytow obowigzuje sanitarna za-
sada, ze nie moga one wystepowaé w Zywnosci,
ze wzgledu ma ich zdecydowanie negatywne od-
dziatywanie na zdrowie czlowieka.

Substancje obce, glownie nieorganicznego,
ale takze i biologicznego charakteru, zréznico-
wat mozna na:

a) substancje dodatkowe, wprowadzane celowo
do zZywnosci dla poprawienia jej jakosci
uzytkowej, oraz

b) zanieczyszczenia techniczne i przypadkowe,
ktérych obecnosé w zywnoéci jako pozosta-
losci wynika z przyczyn technologicznych
i skazenia Srodowiska. Nalezg do nich meta-
le toksyczne, pestycydy, leki, dodatki paszo-
we (premiksy) i stymulatory wzrostu.

Obecnosé substancji obeych w zywnosci jest
zasadniczo niepozadana, ale tolerowana. Stad
tez ustalane sg dla nich maksymalne poziomy
pozostaloéci odmienne niekiedy dla kazdego
rodzaju zywnosci.

Rozktad zywnosci jest powodowany przez: a)
czynniki biologiczne, do ktérych malezg przede
wszystkim drobnoustroje niespecyficzne, rza-
dziej natomiast enzymy wiasne surowcodOw, oraz
b) czynniki fizyko-chemiczne s$rodowiska tj.
Swiatto, tlen, woda itp.

Zywno$e znajdujaca sie w stanie rozkladu
uwazana jest powszechnie jako miezdatna do
spozycia. Decyduja o tym przede wszystkim ne-
gatywne cechy organoleptyczne, nie znajduijgce
akceptacji, a nawet wywolujgce odraze u kon-
sumenta oraz zmiany skladu, obnizajgce wartosé
energetyczng srodka spozyweczego. Brak jest je-
dnak dotgd $ciSle sprecyzowanych wskaznikow
stanu rozkladu, przy ktorych zZywnos¢ uwazaé
mozna jako niezdatng do spozycia. Zepsucie jest
bowiem w pewnym stopmu sublektywnym wra-
zeniem, wynikajacym z roéznic w ocenie przez
poszczegolnych konsumentéw, a mawet grupy
spoleczne, megatywnych odchylen, bedacych
podstawa kwalifikacji spozywezej zywmosci.

Zafalszowaniami sg, z punktu widzenia zdro-
wotnej jakosdci, wszelkie zmiany skladu lub
wlasciwosci $srodka spozywezego, niezgodne z
przepisamj sanitarnymi lub oczekiwaniem od-
biorcéw i majace na celu ukrycie nieprawidio-
wych cech. Wyrézni¢ mozna nastepujace rodza-
je zafalszowan zywnosci zwierzecego pochodze-
nia:

a) uzycie do produkcji surowcéw o niewlasci-
wej lub wprowadzajacej w blad kwalifikacji
sanitarnej lub towarowej, jak mp. miesa uz-
nanego jako niezdatne czy mniej wartoscio-
we lub nie pochodzace w ogble od zwierzat
rzeznych, ewent. uzycie surowcoé)w nie de-
klarowanych (np. koniny zamiast wolowiny),

b) zmiany warto$ci odzywczej $rodka spozyw-

. czego przez obmizenie zawartoSci skladnikéw
decydujacych o jego' charakterze lub innej
podstawowej wlasciwosci; przykladem w
tym wzgledzie jest zastapienie bez wyraznej
deklaracji biatka zwierzecego substytutem
roslinnym, dodanie nadmiernej ilosci tkanki
lgcznej, zwiekszenie poziomu wody itp.,

c) ukrycie stanéw rozktadu lub innych nega-
tywnych cech sensorycznych, decydujacych
o jakosci uzytkowej produktu; przykladem
jest barwienie lub dodanie substancji mas-
kujgcych rzeczywiste cechy sensoryczne.

Powszechnie przyjeta zasada tzw. dobrych

zwyczajéw w produkeji 1 obrocie jest, ze

nabywca lub konsument nie moze by¢ wpro-
wadzany w blad co do pochodzenia, skladu

i podstawowych cech srodka spozywczego. W

wielu krajach istnieje obowigzek wyraznej dek-

laracji tych wlasciwoscei na opakowandiach zyw-
nogci, z réwnoczesnym zakazem podawania
okreslen wprowadzajacych w btad nabywece.

Niewlasciwe warunki sanitarne produkeiji,

obrotu i przechowywania zywno$ci mogg byc
podstawg niedopuszezenia jej do spozycia. Sta-
nowig one bowiem potencjalne mniebezpieczen-
stwo szkodliwosci lub zepsucia. Wymieni¢ moz-
na jako gléwne czynniki tego oddzialywania:

a) stwierdzenie obecnosci czynnikéw chorobo-
twoérczych lub niewlasciwego stanu sanitar-
nego pomieszezen i urzadzen produkeyjnych;
przykiadem w tym wzgledzie jest miedosta-
teczna czystos¢ pomieszczen i maszyn pro-
dukcyjnych, a zwlaszcza stwierdzenie na
nich, nawet sporadycznie, drobnoustrojow
patogennych lub uzycie do produkcji wody
nie odpowiadajacej warunkom mikrobiolo-
gicznym,

b) metody i procesy technologiczne lub sposo-
by postepowania z Zywnoscig umozliwiajg-
ce powstawanie w mniej substancji szkodli-
wych dla zdrowia lub ulatwiajgcych proce-
sy rozkladu,

¢) niezgodne z zasadami sanitarnymi warunki
zdrowia personelu zatrudnionego w produk-
cji i obrocie zywnoscig, a zwlaszcza mosicieli
drobnoustrojéow chorobotwérezych.

Okreslenie stanu sanitarnego w przetwors-

twie i higienie Zywno$ci wymaga zastosowania
odpowiednich metod oceny. W praktyce stoso-
wane sa dla celéw oznaczenia drobnoustrojow
wskaznikowych jak np. mikroflory rodziny En-
terobacteriaceae, enterokokdédw, gromkowca zlo-
cistego 1 ogdlnej liczby drobnoustrojéw oraz
kontrole mikrobiologiczne ukierunkowane na
stwierdzenie obecnosci wyraznie okreslonych
gatunkéw patogennej mikroflory.

Zywno$é jest przedmiotem obrotu miedzyna-
rodowego i stad tez jej wymagania zdrowotnej
jakosci maja uniwersalny charakter. Z tych
wzgledéow FAO i WHO uwazaly za wskazane
powolanie specjalnej Komisji dla opracowania
Codex Alimentarius, ktory stale ua.ktualmanv
Jest podstawowym zbiorem standardéw 1 zale-
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cen dla kazdego rodzaju zywmosci. Na bazie
Codex Alimentarius tworzone sg nastepnie w
poszezegolnych krajach odpowiednie wymaga-
nia zdrowotnej jakeSci zywnosci. Przestrzega-
nie tych zasad mnalezy do obowigzkéw stuzb sa-
nitarnych, a w Polsce przede wszystkim Pan-
stwowej Inspekcji Samitarnej oraz w okreslo-
‘nym zakresie dzialania Weterynaryjnej Inspek-
cji Sanitarnej.
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KRZYSZTOF KWIATEK, CEZARIUSZ ZORAWSKI,
BOLESLAW WOJTON, PELAGIA SKWAREK

Badania nad wystepowaniem i etiologiq zmian gruzliczych

w wezlach chlonnych éwin rzeznych regionu lubelskiego

Zaktad Higieny Produktéow Zwierzecych i Pracownia Immunologii Gruzlicy Instytutu Weterynarii,
' Al Partyzantow 57, 24-100 Pulawy

Spoérod zwierzat rzeznych stosunkowo czesto
u swin wystepuja procesy chorobowe typu
gruzliczego, wywolane przez pratki kwasoopor-
ne. okreslane jako mycobacteriosis lymphono-
dica (14). Sytuacja epizootyczna przy tej jed-
nostee chorobowej u tego gatunku wykazuje
znaczng zmiennosé (8, 13). U swin rzeznych
proces gruzliczy ma charakier zlokalizowany,
a zasleg ograniczony do ogniska i zespolu pier-
wotnego (20). Dotyezy on mnajezescie] wezlow
chlonnych, zwlaszeza zuchwowych i krezko-
wych (14, 20).

Dominujaca role u $win, w wywelaniu zmian
okreslanych jake gruzlicze lub gruzliczopodob-
ne, odgrywa obecnie pratek ptasi i pratki aty-
powe (1, 4, 6, 8, 9, 14, 25). Niektérzy badacze
donosza o wyizolowaniu pratkow kwasoopor-
nych z wezlow chlonnych $win nie wykazuja-
cych zmian chorobowych (2, 21, 24), badz tez
wykazujgeych tylko stan alergii tuberkulinowej
(12, 25). Stad tez uwazane s za wskaznik ska-
zenia Srodowiska pratkami kwasoopornymi (20).
Myc. avium i pratki atypowe moga takze po-
wodowaé u ludzi schorzenia weztow chtonnych,
pluc lub skory (3, 5, 18, 23).

7 powyzszych wzgledow ustalenie czestosci
wystepowania zmian gruzliczych oraz typu pra-
tkéw kwasoopornych wywolujacych te zmiany
u §win wydaje sie by¢ wazne z punktu widze-
nia epidemiologicznego, epizootycznego i eko-
nomicznego.

Materiat i metody

Przedmiotern badan byly $Swinie rzeine z gospo-
darstw indywidualnych regionu lubelskiego peddawane
ubojowi w zakladach miesnych. Bezposrednio po ubo-
iu dokladnie badano tusze, ofrodki i trzewia. Bzcze-
g6lnie dokladnie badano wezly chlonne 2uchwowe
i krezkowe, W przypadku stwierdzenia w wezlach
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chionnych 1ub innvch narzadach zmian gruzliczych
lub gruZliczopodobnych, pobierano odpowiednie wy-
cinki zmienionych tkanek do badan laboratoryjnych
na obecnssé pratkéow kwasoopornych. Probizi badanego
materialu przygotowywano wediug ogélnie przyjetych
zasad tj. homogenizowano 5% kwasem szczawiowym,
posiewano po 2 probowki z podlozem Lovensteina —
Jensena, 2 Stonebrinka i 2 — Petragnaniego, po
czym inkubowano w temperaturze 37°C. Co 7 dni po-
slewy sprawdzanc, codnotowujac czas pojawienia sie
wzrostu i wyglad kolonii

Szezepy pratkéow kwasoopornyveh poddawano szcze-
golowe]j identyfikacji na zgodnos¢ z kodem Janowca
(7) przy pomocy prob hodowlanych, biochemicznych
i serologicznych podanych przez Zorawskiego (26).

Hodowle pratkéw kwasoopornych, rosnace w pos-
taci gladkich. wilgotnych kolonii, dajagcych w roztwo-
rze fizjologicznym NaCl homaogenng zawiesing badano
odczynem aglutynacyjnym wedlug Schaefera (17) ze
swoistymi surowicami anty-Myc. avium serotypu 1, 2
i 3 oraz anty-Myc. intracellulare serotypu 4—10.

Wyniki i omowienie

W badaniu poubojowym sposréd 5721 Swin
rzeznych zmiany gruzlicze lub gruzliczopodobne
stwierdzono u 287 zwierzat, co stanowi 5,01%.
Jak wynika z danych zawartych w tab. 1 zmia-
ny te u 202 (70,4%) $win byly zlokalizowane
tylko w wezlach chlonnych zuchwowych, u 71
(24,7%) zwierzgt stwierdzono je tylko w wez~
lach krezkowych, a w 13 (4,5%) przypadkach
zmiany wystepowaly zaréwno w wezlach krez-
kowych jak 4 zuchwowych. U jednej Swini
stwierdzono posta¢ uogolniona gruzlicy, ktéra
manifestowala sie obecnoscia gruzelkow w we-
zlach chlonnych krezkowych i zuchwowych
oraz w Watrobie, $ledzionie, nerkach i plucach.

7. chorobowo zmienionych wezléw chlonnych
pochodzgeyceh od 287 $Swin rzeznych, wzrost
pratkéw uzyskano od 230 (80,1%) zwierzat. W
11 przypadkach od tego samego zwierzecia wy-
izolowano 2 roézne szezepy pratkow. W sumie



