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H|GIENA ZYWNOSC| ZW|ERZĘCEGO
POCHODZENlA

Higieno żywności w romoch Weterynoryinego Zdrowio Publicznego

(VPU) w Świotowei Orgonizocii Zdrowio (WHO)ą

Od początku swego istnienia Światovla Or-
ganizacja Z,drowia (World Health Organization

- WHO) zaimuje się różny,rni aspektami hi-
gieny żvwności. Działalność ta prowadzona iest
przy współpracy z innymi agendami_ ONZ, a
w Śzc"ególności z Organizacją ds. Żywności
i Rolnictwa (Food and Agriculture Organiza-
tion - FAO).

Obie organizacje tj. WHO i FAO reprezen-
tują taki sarn pogląd odnośnie celów higieny
żvwności, zdefiniowanvch przez komisię opra-
cowującą Kodeks Zywnościowy (Codex Ali-
mentarius). Są nimi warunki i środki niezbęd-
ne dia produkcji, przetwółstwa, przechowal-
nictwa oraz dystrybucji żywności, zapewnia-
jące uzyskanie bezpiecznego i zdrowego środ-
ka spożywczego. zainteresowanie wHo pro-
blemami higieny żywności wrrnika z jej obo-
wiązku ochrony oraz poprawy zdrowia ludz-
kiego. Wśród funkcii tei organizacji wyróżnić
można pięć następuiących kategorii:

- zap,obieganie choro,bom odzwielzęcyrn, plze-
noszonym poprzez żywność na ludzi,

- zapobieganie chorobom zatażliwym czło-
wieka przenoszonym przez zakażoną żvw-
ność,

- zapobieganie przenoszeniu przez żywność
innych czynników baktervjnvch, wywołu-
iących choroby u ludzi,

- zapoibieganie chorobom czv wadom fizycz-
nym wy-wołanym niedożvwieniem oraz

- ogólna poprawa odżwviania ludzi, a w szcze-
gólności niemowląt i dzieci.

Szereg i WHO, jak np.:
ds. Zabe Zabezpieczenia
Środków y ienia i inne są
czynnie zaangażowane w wymienionych pra-
cach.

Sekcja Chorób Zakażnych przy VPH koor-
dynuje i współpracuje ze służbami sanitarny-
mi poszczególnvch państw głównie nad ogra-
niczeniem chorób alimentarnych, powodowa-
nych prze,de rvszystkim przez śro,dki spozv\ĄI-
cze zwierzęcego pochodzenia. Sekcja ta udzie-
Ia również inf,ormacii nt, organizacji i progra-
mów higien}. żywności oraz praktyki nadzoru
sanitarnego i badań laboratoryjnyclr, a także
nt. likwidacii i zapobiegania chorobom odżyw-

*) Referrat wygłoszony w czasle vII Kon€resu PTNW w
I]ubunie 15!1?.09.1988 r.

Z, MATYAŚ, A, KULIKOVSKIJ
WHO - Genewa

nościowym. Inną sf erą działalności jest zbie-
ranie danych dotyczących występowania mi-
kroorganizmów, w tym i wirusów w żywności,
ich znaczenia higienicznego i metod oznaczania
oraz ich przeżywania i różnych sposobów nisz-
czenia w śro,dkach spożywczy,ch, Czynione są
również duże wvsiłki nad oprac,owaniem mi-
krobiologicznych standardów żywności.

Referat iest próbą podsumowania działal-
ności Działu Weter}maryjnego Zdrowia Pu-
blicznego (Veterinary Pubiic Health - VPH),
we współptacy z irurr,,rni agendami WHO oraz
FAO i innymi organizacjami.

Higiena mięsa i mleka

Jest oczrrwiste, że mleko, mieso i ich prze-
twory są podstawowym pożyuvieniem człowie-
k8, będącym źródłem wysokowartościowych
białek. Z drugiej jednak strony dane epide-
,n*io1,ogiczne wskazują na mięso i ,młeko jako
główną przyczynę zakażeń i zatruć alimentar-
nvch. Stąd też praco,m nad higieną mięsa i mle-
ka poświęcona jest szczegóIna uwaga WHO,
począw,szy od lat 60-tych.

Pierwsze posiedzenie Połączonego Komitetu
Ekspertów FAO/WHO ds. Higieny Mięsa od-
bvło się w Genewie w 1954 r. (1). Zwr6cońo
wówczas uwagę raczei na ogólne zasady hi-
gienv mięsa, a nie na szczegółowe zalecenia,
ze względu na różnorodność warunków i zwy-
czajów lokalnych, panujących w różnych re-
gionach świata. Praktyczne wskazówki eksper-
tów dotv,czvły przede wszystkim zapobiegania
chorobom wynikającym ze spożywania mięsa,
budowania tzeźn| nadzoru sanitarnego nad
mięsem, bad,ań laboratoryjnvch żyłrrności iĘ.
Opracowana i opublikowana zosta]a następnie
przez WHC i FAO obszerna monografia pt.
I{igiena mięsa (2). Za:wartlo w niei doświad-
czenia różnych krajów nad właściwym postę-
powaniem z mięsem na dro,dze od producenta
do konsu,menta. Monografia ta przvgotowana
przez międzynarodowych rzeczoznawców była
cennym wkładem do poznania zagadnienia.

Wvdano następnie jedną publikacie FAO (3)
i dwie monografie WHO (4, 5), poświęoone hi-
gienie mięsa w krajach rozwijaiących się; wv-
pełniłv one pe\Mną lukę tematyczną w odnie-
sieniu do krajów obszarów tropikalnvch.
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Szeroki przegląd problemów higieny mięsa
bvł przedtniotem obra,d drugiego posiedzenia
Komitetu Ekspertów FAO/WHO (6). Szczegól-
ną uwagę poświęc,orro wówczas sprawom higie-
nv mięsa w krajach ,,gorących", konserwacji
radiacvinei i antybiotvkami, pozostałościom w
mięsie toksycznych substancji m.in, radionu-
kleidów i insektycydów oraz środków farma-
ceutycznych i rolniczych.

Zagadnienia higienv mleka byłv szczegółowo
omówione na szelegu posiedzeniach l{omite-
tów Ekspertów FAO^VHO (7, 8, 9). Przeka-
zały one sz€reg wskazań naukowy,ch w odnie-
sieniu do higienv uzyskiwania mleka w gospo-
darstwach rolników oTaz jego transportu,
przetwórstwa i dystrybucji, Eksperci opTaco-
wali zasady nadzoru sanitarnego nad mlekiem
i jego przetworami w różnych warunkach kli-
matycznych. Monografia nt. higienv mleka by-
ła następnie opublikowana ptzez FAO i WHO
(10).

, Higiena ryb i skorupiaków

Na całym świecie spożywane są pokaźne
ilości rVb i skorupiaków, które są istotnym
składnikiem dietetvczn}rn, Stąd też stanowią
one problem zdrowia publicznego. Ryb;, i sko-
rupiaki mogą bowiern powodować wiele zaka-
żeń i zatruć pokarmowych, jak również prze-
nosió szereg chorób związanych ze środowiskiem
wodnym. WHO ,powołała stąd Komitet Eks-
pertów ds. Higienv Rvb i Skorupiaków (11),
który rozpatrywał różne aspekty tego ważne-
go pro,blemu.

Skoncentrowan,o przede lvszystkim uwagę
na nas,tępujących kwestiach:

- czynnikach środowiskowvch,

- podstawowych chorobach wvstępujących u
ludzi po spożyciu lub przez kontakt z ty-
bami ]ub skorupiakami,

- podstawowych chorobach jadainvch orga-
nizmów wodnvch.

Poruszano również zagadnienia dotyczące
biotoksyczności ryb morskich i skorupiaków,
jak również epidemiologii chorób przez nie
w)rwołanvch oraz problemy właściwego tran-
sportu tvch surowców i produktów, Eksperci
zwrócili §zczególną uwagę na higienę ryb i sko-
rupiaków w krajach ro,zwijających się, prze-
kazując swe zalecenia piogramowe, badawcze
i technologiczne,

Ze względu na częste występorłzanie u lu-
dzi chorób po spożyciu skaż,onych skorupia-
ków, opraco,wano z inicjatywv VPH Przewod-
nik Higieny Skorupiaków (12), Publikacja ta
przeznaczona była dia sanitarnych służb nad-
zoru. Inną kwestią Ąg|liczącĄ sprawy zdrowia
pu,blicznego są często występujące porażenic-
we zatrucia skorupiakanri. Pro,blemv tych za-
truć byłv przedmiotem konsultacii ekspertów'
WHO na posiedzeniu odbytym w Berlinie Za-
chodnim (13), Konsekwencją tego posiedzenia

22

było opracowanie zaleceń WHO nt. porażenio-
wych zatruć skoru,piakami, którego autorem
był dr Halstead; publikacia ta ukazała się w
19B3 r.

Nadzór nad chorobarni alimentarnymi

Działalnością tą zajmuje się VPH w ścisłym
powiązaniu z Działe,m Epidemiologicznvm
WHo.

Dane z całego świata, chociaż jeszcze rrie-
kompletne, Wskazuią na choroby odżywnościo-
we iako poważną przyc,zvnę zachorowalności
i śmiertelności u ludzi. Stąd też zapobieganie
im i zwalczanie za7eżv w dużym stopniu od
rzetelnych inf ormac,ii o charakterze i rozpo_
wszechnieniu tych chorób. Niestetv, informa-
cje te często p,ocho,dzą z wadliwie zaplanowa-
nvch i działaiących programów nadzoru. Nie
jest bowiem notowanych wiele przvpadków
chorób, a jeżeli są odpowiednie zapisv, to czę-
sto brak iest danych o czynniku przvczyno-
wym, co wynika z niedostatecznego nadzonu
lub braku odpowie,dnich .metod laboratoryj-
nych. W tej sytuacii VPH powołała zespół,
który oprac,ował metodvkę pobierania próbek
i przeprowa.lzania badania sanitarnego (14).
Zespół ten zaiął się przede wszystkim nastę-
puiącymi zagadnieniami:

- mikrobiologicznymi nor.mami żywnościowy-
mi i ich stosowaniem,

- czynnikami wywołuiącvmi choroby odżyw-
nościowe (bakterie, wirusy, rnikotoksyny,
pasożvty);

- nadzorem sanitarnym nad .żvwnością.
Wyniki pracy tej grupy ekspertów były pod-

s]awą dla dalsz,ego rozwinięcia programl.r
WHO zwalczania chorób odżywnościowych.
WHO zorganizowało następnie szereg zjazdów
w centrum łds, badań i szkolenia z zakresu hi-
gieny żvwności i zoonoz w Berlinie zachad-
nim (15, 16, 17, 18).

w dyskusjach odbywających się w czasie
tych konferencii państwa członkowskie regio-
nu Europy zdecy,dowałv się na przystąpienie
do programu i jak wynikało z większości wy-
powiedzi, wyraziły gotowość do czynnego w
nim uczerstn s
z u,działern"
(19), opraco
nia programem nadzoru nad zakażeniami i za-
truciami alimentarnymi w Europie, Inforrna-
cję o powvższym przekazano do innvch regio-
nów świata.

Program ten, zapoczątkowany przez WHO
w 1980 r,, miał na celu popieranie działalnŃ-
ci służące-i zapobieganiu i zwalczaniu choró,b
o,dżywnościowych w Europie. Oto główne ka-
Łożenia tego Proglamu:

- Tozpoznawan],e pfzyczyl\
schorzeń alimentarnych,

.- publikowanie zbieranych
macji z tego zak]]esu,

i epiclemiologii

przez WIJO infor-
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- współpraca z władzami poszczegóJ.nych kra-
iovr nad intensyfikacją zwalczania i zapc-
b:eganiu chorobom odżywnościowym,

Do tei pory połowa z ogólnei liczbv'państw
regionu europeiskiego uczestniczy w tvm pro-
gramie. Pierwsze roczne sprawozdanie ukaza-
łc się w grudniu 1931 r. Zawiera ono infor-
macie oirzvmane od państw uczestniczących
,w plogramie, dane o występowaniu epidemii
o specialnym znaczeniu oraz dol<ładne zapisy
dot_vczeice chcrób pojavriających się w Euro-
pie. Spralł,ozclanie to r,v-ycl.ane zostało iako
Ner,łrs}g|fg1 pl7e, Centrum WiIO w B:riinie
Zaclrodnim (20).

'W celu u.iedno].icenia syŚtemów nadzoru, sto-
sowan\rch w różnych krajach, VPII opracowa-
ło podręcznik, który prezentuie zasady orga-
nizacii zwa]czania wym. chorób, w oparciu o
międzvnarodowe dośrviadc,zenia, podręcz4jk
ten wkrótce będzie opublikowanv.

Mikrobiologiczne aspekty higieny żywności

Prob]emem tym WHO zaj,muie się od dłuż-
szego już czasu iako ważnym punktem progla-
mu lrigieny żywności. Działalność ta iest wie-
lokierunkowa i w referacie przedstawione bę-
clą jej naiważniejsze aspekty.

Komitety Ekspertów

Pierrvszy I(onrit el Ekspiertów ds. Mikrobio-
iogicznych Aspektów lligieny Zywności został
polvołany w 1967 r. (21). Specialiści dyskuto-
u,a.li nad probleinami rciestrowania i zwalcza-
nia chorob odzywnościowych olaz aspektami
mi}<robioiogii i technologii żvwności, nad środ-
i<ami spożywczymi o specialnvm zagrożeniu
oraz nad roią badair.laboratoryinych w pl,ogTa-
mie higierry zywności i w baclaniach nauko-
,uvvch. Sprawozdanie z tej korrfere,ncji zawie-
I:a szereg wskazań praktvcznvch odnośnie do
p.o'bierania-próbek i poddałvania ich badaniom
laboratorvjnym, a także do rnetodologii wykrv-
wania patogennych mikroorganizmórv i miko-
toksyn w środkach spożywczych.

Drugie posiedzenie Komitetu Eksper"tów by-
ła zorganizowane w 1976 r. (22). Poświęcone
ono było czynnikom mikrobiologicżnym cho-
rób oclżywnościowych (bakterie, wirusy, rike-
tsie, grzyby, mikotoksyny i pasożyty), opor-
ności na leki u rodziny Enterobacteriaceae,
drobnoustrojom wskaźnikowym w higienie
zywności oTaz po,stępom w metodyce badań
mikrobiologicznych żywności. Sesia ta wniosła
powazn\r wkłaLd do zagadnienia zagrożen mi-
krobioiogicznvch w z.y w--nośc| że szczególnvm
urvzględnieniem jej przetwórstwa, składowa-
nia i obrotu, Rozważano również zagadnienie
kosztclw i korzyści związanych z mikrobiolo-
gicznvmi normami w żvwności, jakości badań
laboratorvjnych i dalszych prac w tym kie-
runku,

Plogram WHO nt, wirus,ologii zywności
Wirusy mogą w-vstępować w żywnosci i wy-

woływać niekiedy choroby u ludzi. Niewiele
iest iednak informacii na ten temat i stąd też
VPH w csta,tnich latach połczvła szczególny
nacisk na tę splawę oTaz zainicjowała Pro-
gra.m Wirusologii Zwvności o następujących
założeniLch:

- 
pcpiera się badania dotvczące przenoszenia
wirusów przez zyr,vność; celem tegc jest
przede wszyst]<im ,oostęp w metodyce wy-
krywania rłrirusow rv żyrvncści oraz wy-
iaśnianie roli czynników rvirusowych w wy-
woływaniu łagodnvch ]ub subklinicznych
zakażeń, którym dotąd poświęcono w epi-
de,miologii niewiele uwagl)

- 
grcmadzenie danych z różnvch krajów o

wirusach wvstępujących w żywności oraz
ich wpływie na zdrowie ludzi; dane te bę-
dą podstar,vą tzw. banku informacji, zloka-
lizowanego w Genewie, a,przeznaczonego
<jla pracowników naukowych, programów
_badawczych oraz służb sanitarnych,

- 
przygotowanie i prowadzenie reiestru nau-
kowców zaimującvch się wirusologią żyw-
ności; lista ,ta zawiera nazwiska i adresy
wirusologów z całego świata oraz informa-
cje o ich zainteresowaniach naukowych.
Celem tego rejestru jest ułatwienie infor-
matyki między laboratoriami wykonujący-
mi podobne prace, urnożliwienia wymiany
doświadczeń oTaz uniknięcie powtarzania
tych samych badań.

Laboratoria clziesięciu pAństw realizują iuż
pr]ogrramy nąukowe z zakresu wirusologii żvw-
ńości i oczekuie się przvstąpienia dalszych pla-
cówek,

Dla r.ealizacji tvch zadań WHO zaakcepto-
r,vało nasiępuiące ośrodki koordynacyine:
1) Profesor D. O. Cliver, WHC Collaborating

Centre on Food Virology, Food Research
Institute, The University of Wisco,nsin, 1925
Willow Drive, Madison, Wisconsin 53706
USA;

2) Dr V. Pleva, WHO Collaborating Centre
for Research and Training in Veterinary
Public Health, Veterinarv Research Inst-
tute, 62132 Brno, Hudcova 70, Czechosło-
wacla.

Obecnie zbiór danych dotvczących wiruso-
logii żylvności zawiera ponad osiemset pozycji,
a kołejne są w przygotorł,aniu. Dwanaście ra-
portów alertowych wvdanych zostało pTzez
ośro,dek w NTadison.

VPH koordynuje opracowanie podręcznika
,,Wirusologia żywności" (autorem jest dr Cli-
ł;er), którv zawierać ma wymienione uprzed-
nio informacje programowe WTIO. W podręcz-
niku tym zostaną omówione środki spozvwcze,
r,,u, tym także i woda, mogące b)lć nosicielami
rvirusów, jak również wszystkie wirusv prze-
noszone za p,ośrednietwem żywności. - Szcze-
qólne znaczenie, iak się wydaje, mają iednak

.!o
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prace nad normami mikrobio]ogicznyni żyw-
ności.

Program FAO/WHO nt. standaryzacji żywności

W 1962 r. powołana została Komisja ds. Co-
dex Alimentarius dla realizacji wspóInego pfo-
gramu FAO i WHO, a dotyczącego standar-
dów żywnościowvch. Celem tego programu jest
przede wszystkim ochrona zdrowia ludzi oraz
zapewnienie właściwego postępowania w obro-
cie z żywnością, jak i koordynacja w ty:l.- za-
kr,esie działalności,międzynarodowych, rządo-
wych i p,oza rządowych organizacji. Program
dotyczy równi,eż przygotowania odpowiednich
norm, które po ich zaakceptowaniu przez po,
szczególne państwa będą opublikowane w Co-
dex Alimentarius jako obowiązujące w okreś-
lonył,n regionie a nawet na całym świecie (23).

Zakażenia mikrobiologiczne żywności były
przedmiotem Konferencji ONZ ds. Srodowiska
Człowi,eka, odbvtej w Sztokholmie w 7972 r.
Konferencja udzieliła szczególnego poparcia
program,o\Mi FAO/VVHO d,s, standardów żyw-
nościowych i zaleciła ich opracowanie w od-
niesieniu do skażeń, w tym także i mikrobio-
logicznych. Zgodnie z tym postanowieniem
VPH wspólnie z FAO oraz ICMSF (Między-
naro,dowa Kornisia ds. Mikrobiologicznej Spe-
cyfikacji Żywności) jak i ISO (International
Organizatiorr for Standarization) zorganizowa-
ły cztery mię,d2*""odowe syrnpozja nt, mi-
krobiologii żywności. Pj,elwsza konferencja
ekspertów FAO/WHO, traktowana iako jeden
z punktów Programu ONZ, odbyła się w Ge-
newie w 1975 r. Q9. Na spotkaniu t}rrn usta-
lono rodzaje środków spożywczych wymagaią-
cych szu,ególrrej uwagi, określono milrroorga-
nizmy istotne dla żywności w obrocie między-
narodowym i dalsze lrierunki konsultacji. Szcze-
gólną uwagę zwróc,ono na mikrobiologię prze-
tworów jajczarskich i skc,rupiaków,

Druga konferencja odbyła się rv Genewie w
1977 r. (25). Przedvskutowano wówczas kry-
teria mi[<robiologiczne uprzednio już ustalo-
D€, sporządzono listę środków spcżvwczych
wvmagających przvszłościowych konsultacji
i wytyp,owano sześć grup żywnościovrvch wy-
magającvch niezwłocznego opracowania. Usta-
trono ogólne mikrobiologiczne kryteria dla żyrv-
ności. Zaproponowano specvfikacje mikrobio-
logiczne dla mrożonych skorupiaków, rutyno-
we metody wykrywania sąlmoneli rv mrożo-
nych żabich udkach, specvfikacje rnikrobiolo-
giczne żywności dla niemorvląt i dzieci, lodów
i innvch produktów.

Trzecie Ęotkanie ds, mikrobiologii żywnoś-
ci odbvło się w Genewie w 1979 r, (26) i do-
tyczyło celowości tistaienia krl,teriów mikro-
biologicznych dla chłodzonego i mrożonego su-
rowego mięsa i drobiu. Treść ustaleń była na-
stępująca: ,,.,. o& przykładzie surowego mięsa
oraz drobiu, uważać rnażna, że ustalanie kry-
teriów mikrobiologicznvch dla surowych środ-
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ków spożwvczy,ch nie będzie służyło ochronie
zdrowia konsurnentów, iezeli same surowce bę-
dą głównvm źródłem mikroflory patogerrnej, a
proces przetwórczv nie wyelirn-inuie lub w po-
ważnym stopniu nie zredukuje liczby tych mi-
kroorganizrnó,w ...". Konferencja ta rozważała
również zasady ustalania i stosowania kryte-
riów mikrobiologicznvch d]a żywności, które
po dokonaniu zmian w samei definicji zostały
w tr.rn samym roku zaakceptowane przez I{o-
misję Codex Alimu.rtarius ds. Iligieny Żyw,
ności (27).

Czwarta naTada grupy ekspertów FAOIWHO,
odbyta w Washington D.C., USA, 1980 I. opra-
cowała i zapro,ponowała krvteria dla mleka w
proszku oraz naturalnej wodv mineralrrej (28).

Tak oto na przestrzeni lat 1975-80 opra-
cowano mikrobiologiczne kryteria dla żvwnoś-
ci dzieci i niemowląt, dla skorupiaków, pro-
duktów jajczarskich, żabich udek, mleka w
prorszku i wody mingralnej, Ptzyszłe prace w
tej dziedzinie będą opierać się na istniejącvch
illż ogólnvch zasadach, ze szczególn},m
ulłz§lę,flnigniem takich czynników jak:

- Tzeczywiste zagrożenie dla zdrowia

- mikrobiologia surowców,

- wpływ przetwórstrva na
żywności,

mikrobiologię

-prawdopodobieństwo 
oTaz konsekwencje

skażeń i wzrostu mikroflory w czasie obro-
tu i przechorł,a]nictwa,

- relacja kosztów i korzyści wvnikaiących ze
stosowania norm.

VPH przvczvnił się w dużym stopniu do
opracowania Międzvnarodowego Ko,deksu Prak-
tvki Higienicznei. kodeks ten źawiera podsta-
wowe wvmagania higienv w produkcji żyw-
ności (29), w tym zwłaszcza zwierzęcego po-
chodzenia, W najbiiższym czasie wydane zo-
sianą Międzynarodowe Przepisv Przed- i Po-
ubojowei Oceny Zwierząt Rzeżnvch i i\Iięsa.
Dokument ten, przeznaczoyly dta praktvki,
przvczyni się do zabezpieczenia zdrowia czło-
wieka i zwierząt przed bezp,ośrednim i pośred-
nim zagtożeniem, a w szczególności chronić ma:
-_ konsumentów przed odżywnościowymi za-

każeniami i zatruciami oraz niebezpieczeń-
stwami wvnikającvmi z nievłłaściwie prz,e-
prowadzonego ubo,iu zwierzęcia,

- sprzedawców żywności przed chorobami
odzwierzęcvrni,

-- zwierzęta przed rozprzestrzenianiein się za-
każ,eń, zatt:uć, chcrobami dziedzicznymi
oraz wpływem toksycznym śroclorviska,

- zwierzęta sruantropijne i dzikie przed cho-
robami środowiskovvyrni człowieka,

- konsumentów oTaz ptzemysł mięsnv przed
stratami ekonomicznymi.

Plan postępowań profilaktycznych
i likwidacyjnych chorób odżywnościowych

Działalność ta jest jednym z ,pun[<tów pro-
grarnu VPH, a w ostatnich latach wprqwa{zq-
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na została do ogólnego planu WHO ochrony
zdr,owia, przewidywanego do realizacji do
2000 r,

VPH zorganizował wspólnie ze Świetowym
Stowarzyszeniem Weterynaryinych Higieni-
stórv Żywnościowvch konferencję okrągłego
stołu nt. salmoneloz (30), naibardziei rozpo-
wszechnionei chorobv alimenta.rnej. W czasie
konferencii przedyskutowano nie tylko epide-
miologię tei zoonozy, ale zaproponowano kon-
kretny plan iei likwidacji. Główne zaŁożenia
teg,o planu, to: utrzymywanie zwietząt wolnych
od salmoneli, dekontaminac,ia karmy, żywnoś-
ci i odpa ków, zabezpieczenia higieniczne w
szpitalach, restauraciach i kuchniach oraz od-
powiednia edukacia pracowników przemysłu
żvwnościowego i konsumentów. - Rezultatern
tei konferencii iest opracowywanie przez gru-
pę specjalistów kierunków rozwoiu profilak-
tvki i zwalczania salmoneloz, które zostały
opublikowane w 1983 r. Ten scherylat postę-
powania będzie miał zastosowanie również dlainnvch enteropatogennvch dro,bnoustroiów
zconotycznych.

mentarnych".
Odpowiedzią na

wanie w 1981 r. k
conei koordvnacj
ności, głównie w

Nauczanie i szkolenie z zakresu
higieny żywności

Dział rowia Publiczne-
go WH ahość, która jestprowad w Berlinie ZÓch.

ma duże znaczeĘie w szkoleniu i uzupełnianiu

rvie,dzv z zakresu mikrobiologii żywności...".
Nalezv odnotować, że nadzór, jaki sprawu,ie
wHo nad kursami umozliwia zharmonizowanie
i uiedno]icenie programów nauczania, zazna-
jomienie uczestników z naibardziei istotnvmi
międzvnarodo,wyrni dokumentami związanymi
z higieną żywności, jak np. normaimi zawarty-
mi w Codex Alimentarius, jdk również zapew-
nia uczestnictwo w kursach przedstawicieli z
całego świata,

W latach 1980-82 VPH wniósł również nie-
małv wkład w organizację w zsRR kursów
poŚwięconvch zoonozom i chorobom odżyw-
nościowym (31).

Referat nie omawia oczywiście wszystkich
działań prowadzonych przez Weterynarviną
Służbę Zdrowia Publiczrrego WHO z zakresu
higieny zywności. Dotv,czyły one prze,de wszy-
stkim następującvch problemów:

- ogó]nych zasad naclzoru, profilaktvki i zwal-
czania następujących chorób odzwierzę-
cych: wścieklizny, brucelozy, 1eptospirozy,
salmonelozy, bąblowicy, tasiełmczycy, wą-
grzycy, gorączki skalistej, mikoz itp.,

- zaleceń dla międzvnarodowego obrotu zwie-
rzętami, karmą i zywnością,

- ochrony zdrowia ludzi związanei z utrzy-
mywaniem zwierząt w mieiskich aglome-
raciach,

- ochron\ł zdrowia,Iuclzi, związanych z wiel-
kostadnvm chowem- zwierząt,-- zaleceń prewencyinvclr przed sliażeniem

czania chorób pow
ność zwierzęcego p
vvy je.l higienv, w

przez ryby i skorupiaki,
i z,walczania zoarloz w sy-

k żywiołowych,

- zaleceń dotvczącvch zdrowia zwierząt doś-
wiadczainych,

- za]eceń w sprawie nadzoru, zapobiegania
i zwalczania ukąszeń przez zwierzęta,

Wszystl<ie wvmienione zagadnienia ilustru-
ją szeroką działalność opartą na w5rkorzysta-
niu praktyki i wiedzy medyc.rnv weterynarvj-
nej, słuzącą plewencji oraz likwidacji zoonoz
i chorób alimentarnych człowieka.
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Korrcepcja zagospodarowania ubocznyc}r sr-ł-
rowców żvwnośeiowych pochodzenia zwię!,z,ę.-
cego wykazuje wiele cech wspolnych lub wręcz
identvcznych z użytkovlym wykcrzystanienl
ich analogów pochodzerria roślinnego, Iden-
tyczne są howien zasady pięcioprzvmiotniko-
wego modelu racjonalnego i optymalnego zu-
życia tych surowców bez wzglęclu na źródło
ich pozvskania. Model terr postulu.jc pl,;lecicż:

1. jak najlepszą, tj, społecznie w pełni akccp-
torł,aną iakość końcowego wyrobu,

2. kompleksowe wykorzystanie wszystkich
su o]Mców na pr,odukcię żywności i pasz,

3, bezubytkowy - w sensie ilościowym i ia-
kościowym 

- proces przetwórczy i obrót han-
dlowy od producenta sulo\^/ca po konsttmenta
gotowego wyrobu,

4. pełne bezpieczeństwo producenta i spo-
żywcy, a także środowiśka oraz

5. optvrnalne zrównoważenie wszelkiego ro-
dzaju nakładów, a takze uzyskanych efektów
z priorvtetowym uwzględnieniem minimalizacji
nakładów energetycznych i surowcowych.

Technologiczną realizację mo,delow,ej kon-
cepcji użvtkowego zagospo,darowania obu grup
suTowcowych cechuje natomiast wyrażne ztóż-
nicowanie. Technologia wy[<or"zystania musi
być bowiem dostosowana do chemicznych i fi-
zycznych właściwości każdego surowca. W do-
stosowaniu tr;,rn wl,raża się stlrowcowa deter-

ł) Referat wygłol9zony W czasle xlv sesjl NaukoweJ lioml_
tetu Technolo,gii i chemfi żywnośct PAN, Poznań 28--{9.06,1983.
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Postęp łechniczno-iechnologiczny przelworzc!nio ubocznych
surowcóW pochodzenio zwierzęcego*/

tłunącżLrl E, P.

nrinac.ja procestl przetvtarzania, tj, iednego z
trzecl-i elernentów sterowania iakością gotovle-
gc wvrobrr,

Wskazane wvtyczne racionalnej gospodarki
dotvczą w równy,m zakresie zasadniczych, jak
i ubocznych sr.rrowcólv zyrnrncściolvvch pocho-
dzenia zwierzęcego. Brak iest także odmien-
ności konce pclr jrrvclr wvkorzystania tej częś-
ci ub.'czr,,\rch :_.utc.ł cólv, l<tóra .,jest przezna"-
czona na produ'licię żywności, .jak i tei, ]<tora
uznana iest z różnych ptzyczyn za nieiadalną,
Poięcie ,,niejadalny" ie,st zresztą zmienne w
czasie i przestrzeni. .]est one zależne od po-
stępu techniczno-technoJogicznego oTaz przy-
zwyczaleń konsumenckich danego społeczeń-
stwa. Postęp techniczno-technologiczny ptze-
twarzania nieiadalnych suro,,vcow iest zresztą
v,lspółcześnie szczegóinie duzy. Decyduią o tytl
przede wszvstkim dwie przyczyny:

1) rosnące zapotrzebowanie na paszę dla co-
raz licznieiszego pogłowia zwierząt gospodar-
skich oraz

2) coraz pilniejsza potrzeba ochrony środo-
wiska przed zanieczyszczeniem,

Dwukierunkowcść moz]iwości wykorzysta-
nia rtbo,cznych surcywców pochodzenia zwietzę-
cego vryłania dwa podstawowe postulatv, a
mianowicie ilościowo-iakościowych proporcii
przetwarzania rra żrrwność i pasze oraz paszo-
wego przystosowania sttrowcólv nieiada]rryclr
do pełnego L tzw, slrróconego obrotu towaro-
$,ego,


