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Z substytuqją u,;,,robów mięsnych łączy się
zagaCnienit ich ł,,,artości ociżywczej, a -*złzeg,óI,
nie wartcści biologicznej białek. Za\ezy ona z
jednej strony od składu
nie jakości białek nrięśni
ilości i rodza.jl-r dodanego
nim niemięśniov;e białka. zivierzęce ltlb tez
białka roślinnego pochodzerr!,a.. Ogólną zir-sadą
substytucji wyrobów nTięsnych jest jednak, że
dodatek zamiennika nie może cbnizać war-
tości odzvwczej produktu, w tym p;łólvtlie war-
tości biologicznei jego białek. Jako substytui3,
stosovlane są o'occnie rv pr,zeirryśle mięsn;Jrn
przede rvszystkim kazeinian scdu, v/ mnieiszym
natomiasI stopnitł praparaty sojo,,ve. tr(azeinia.n
sodu może być clodawany jako zarnien-

n3.-
\]I

ierrr
j,er-

dziły celolvość stoscwan
jakc zamiennikórv rnięsa
ryjnych oraz niektórych
i konserw. Wynika to z

że7aza i cynku (7,2,6,10, 14).
W piśmiennictwie irie znaleziorlo clanych o

rvariości biologicznej produktów mięsnych z
dodatkiem i bez kazeinianu sodu, w tym rów-
nież kiełbas, do któr5,cir jest stosorvany. Kuna-
chowicz (11) określała wartość 'niologiczną kieł-
basy z:wyczajnej z dodatkiem białka niemięsne-
Eo, otrzymując wartość NPU 59, a CS 61,3
(met.*cys.). Szereg prac chara.kteryzuje war-
tość biologiczną czystych prepara.tów kazeinia-

nu soCtt, określająt jego skład podsta,,,r,rcłrzy, zd-
r,l,,artość arninckuvasórv aTaz inne paranretry.
Cilarakterystyka krajov;ego preparatu kazei-
tr'Lanr,. sodu \r,r8 piśmiennictrva (1, 5, 6, 9, 10, 13) :

st;:awncść 95,9Vo, lvskaźnik aminokwasu ograni-
czając (CS) 54-62,6, amilrokwasy ogrant-
czając 'metionina i cyst},na, PER od 1,9 do
2,5, NPU od 52 do 73,3.

załozeniem badali v,lłasn;,qfi było określenie
lurartości blolog,icznej biatek kiełbasy zlłyczaj-
nej z 30/o c],odatkiem kazeinienu scdu i porów-
-]a\tlczo _ kiełbasy r,vyprodukowanej $/'g tej
sa.rncj reccptrtr"v, ale bez dodatlr,; substytutu.

Materiał i metody

Eadania
itiełbasy p
piodrl.!tc ji
daikiern k

Ł

Skład mieszanki soli minela]nyclr wg USP XVII
(lrOAC 39.115), mieszanka vritamin wg AOAC (39.133).
Ićazeina produkcji krajot,ej z zakładu mlecza iego,
wzbogacona rnetioniną pr"octukcji P,olfla, rv ilości c/l(c
kaze,inJ'.

Do bad,ań użyto młode, rosnące szczury szczepu
V"iistar r.r wiektr 29-30 drri, o v",adze początkowej 50-
--50 g Zlvietząta dziełono na grupy, różnią,ce się skła-
dem otrzymywanej diety, po 4 szczulry lv każd.ej gru-

ylyliczano średrrią ilość azotu spożytego przez jednego

729



Nr 12 MEDYCYNA WETERYNARYJNA Rok XXXVI

szczu]:a. Zawarlość azotu lv ciele szczurów oznacza-
no:

a) metodą il{iilerą-Belrdera w mod),fi}<acji Rafal-
skiego (12),

,b) metodą Kjeldahla.
Wartość współczynnika NPU d,la poszczegó,lnych

tliet wyliczano 1\,,8 rvzortr Millera-Bendera (7, 12).

(q<0,05).

Wniosek
Dodatek 30/o kazeinianu sodu do kiełbas

rzonych nie zmienia v/artoŚci biologiczrrej
białek,
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śreclnie warltości
r,elatywne *

pa-
jej

Tab. 1. War,tość biologic,zna - N,PU - kie,łlrasy parżon,elj (n:14)

wantości bezrnlzględtne

NPU

Bez ka,zeinianu
z ka,zeinianem

atr D

lpx t]s

69,5 +?,B
63,8* 6,8

B5,B ,+ B,8
8*5,5:Ł 5,8

78,6

10,2
0,0

76,7
?6,0

77,4
"l6,2

a
a

Kazei,na 63,4

ObjaśnieniiL: * war,to relat_vwna - obliczona przy przyjęciu
u-ń ._ azoŁ oznaczan metodą Miliera-BendeTa, P - istotność
rami różlrią się istotnie.

Wyniki
Wyniki baclań pcdano v/ tab, 1, Uzyslłane w

doświadczeniach lvartości NPU dla poszczegól-
nych diet przedstav/iono rv drvóch wersjach: a)

pcdano dla porównania wyniki oznaczeń az"otu
w tuszkach szczurór,v c]cśvri;rd_cza],nych wg me-
todv Kjeldahla i Millera-Benclera,

s

skano zarówno dla metody oz:nacże!,ia azotu
qlg Kjeldahla, jak i Millera-Bendefa-.

Metody ozaaczartia wartości odzywczej białek
pokarmorvych na rosnących szczLt:ach są uwa-
żane jako modelowe w żywieniu człowieka.
Stąd też wyniki badań własnych pozwalają na
stwierdzenie, że kiełbasa zwycza1na bez doclat-
ku i z dodatkiem sllbstytutu posiada jednakową
wartość odżylv czą dla człov,rieka.

Dane za,,varte w tab, 1 wykazały pewne róż-
nice oznaczeii retencji azotu w ciele szczurów
w zalezności od inetody oznaczania, Za bardziej
dokładne należy ptzyjąć wyniki oznaczeń me-
todą Kjeldahla. Jest to jednak metoda praco-
clrłonna. It/Ietoda Millera-Bendera pozwala na
szybkie określenie retencji azotu, wykorzystu-
jąc pośrednią zależność w zawartości wody w
tuszkach. Po przeliczeniu danych przyjmując
\ffartość NPU dla kazeiny 70, praktycznie nie
b),ło żadnych różnic clla oznaczeń NPU między
obu metodami. Współczynniki zmienności v.'ska-
zują na niewielkie różnice w oznaczerLiach po-
mięclzy poszcuególnymi orodukcjami i doświad
czeniami.
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Liheilt K., Szkuicrilk K. - B value (NPU) of a
stearurećl Śausage rp.ith tire ,of scćlium casoina-
te.

Comparative examinations of biological value of pro-
teins (NPU) of a corntmom sausage with or wltholu,t the
addition of 3.00/o of sodium caseinate were done acc to
Mi,ller-Berrder me]thod mo,cllfierd by the lrr,sbitulte of F,o-
od and Nouirish,nrarxt. The resul,ts pras,ented lirr tables
revealed that the addition of 3.00/o of sodium easeinate to
;teamed sau§ag€s di,d not influence biological values
clf sausage pnot,eins,

zyję,t,o 70


