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rlogor,i xłrclroTl)r, B cI)cAHcM - oK. 3{'iu, ,rro lło;xct tjlttt,
cB.E3aHo c Kr{cJIoBaTbIM BKycoM vaca. Mgco Macrurus
berglax no cpaBHel]r{Io c M,flcoM TpecKoeblx psr6 6e,q-
Itee }Ie3aMeHrtMbtMu r{ cepnbIMr1 aMilHoKI,lcJIoTałuł. Oó-
Hapy)łae IłHF,Ie B co6crseHlłrlx lccJleAoBaHr{fi x I(o Jlr{qe cT-
Ba ocHoBHbIx MnHepaJIbHbIx BeIqecTB lloxox<Z Ha Ko-
Jl[I{ecTBa B Mflce rpecKoBI]Ix psl6 cenepHoń qacTJł
Atnarłrrqecroro oKeaHa.

Wldeira L., Madler J., Zalewski J. _ Chemical indices
of meat of the Nlacrurus berglax.

Basic chemical cornpositioln of meat of the Macru-
rls belglax, rvith olne exceptiorn - wźrtel content, is

si,milar Lo tlrat itr tneat of l,ish belonging to Gadidae
.Lamily, ir<im the legio]n of the Nor.th Atla,ntic. Water
content of meat of the M. berglax is higher. Very high
concentration of glutamic acid (mealn value about
3a.09o) is oharacteristic for mea,t pro,tein of the M, ber-
glax. It seerns that sourish taste of this meat is rela-
ted to the co,nterrt of glutamic acid, The content of
eEl,zogenous a,mino acids and sulphur ami,no ac,ids in
nneat of the M. ,berglax is lowel than that in meat of
Gadidae tarniny jish. It was also lound that the co,ntent
of basic mirneral eleme,nts in rneat of M. berglax and
of Gadidae farnily lish irom the North Atlantic is
similaLr,

KRYSTYNA PAMUŁA

Cechy fizyczne mięso brojlerów i gęsl dorosłych
z zespoł|l oceny i Przetu,órsL\\,u StLrolvcó',\' Pochodzenia zwierzęceqo
Instytutu Tlodowli i Technologii Pr0(l,.Llieji Z\i,icrzecej AR u, Krakowie

Niektóre cechy fizyczne mięsa jak: PH, gru-
bość włókien mięśniowych oraz kruchość
uwzględniali w ocenie mięsa drobiowego Fro-
ning i Norman (4), Janky i Froning (3), Neseni
i Mi,iiler (10), Varadarajulu i Cunningham (19).

W Polsce w ocenie mięsa drobiowego brano
również pod uwagę niektóre cechy fizyczne jak:
pH (1, B, 17, 1B), wodnistość (1, 11), barwę (1,2,
14), grubość włókien mięśniowych (6, 7, 14) oraz
konsystencję (16). Badania dotyczyły przede
wszystkim mięsa brojlerów kurzych, w rnniej-
szym zakresie ptactwa wodnego.

Cechy fizyczne mięsa gęsi badali Neseni
i Miiller (10), a ,w Polsce głównie Bielińscy
i wsp, (l, 2) oraz Kłosowicz i Kukiełka (6, 7).
Brakuje jednak opracowań uwzględniających
równocześnie cechy fizyczne mięsa brojlerów
gęsich i gęsi dorosłych tej samej rasy. W związ-
ku z tym w przedstawionej pracy podjęto pró-
bę porównania niektórych cech fizycznych
mięśni B-tygodniowych brojlerów i 26-tygodnio-
wych gęsi rasy Zatorskiej.

Materiał d metody

Matedałem użytyT n do badań były gęsi rasy Zator-
skiej hodowane w RZD Ostrów Szlachecld należącym
do Akadenrii Rolniczej w Krakowie, na których Zespół
Itrodołł,li Dnobiu Instytutu Hodowli i Tech,nologii Pro-
dukcji Zwierzęcej p,rzeprowadził doświądczenie żywie-
niolve (20). W rxiTriejszej prarcy prząrowadzo,no bada-
nia niek,tórych cech fizycanych mięśni piersiol.łlych
,i udowyoh 30 sztulk lrrojlorów B-tygodniowych orraz 30
sztuk 26-ty8odniołwych gęsi ttrczonych tradycyjnie w
jesieni, pochodzącyah z tego samego lęgu.

Uwzględniono; 1) pH mięśni - rnierzoine radiome-
trem 24-e po 45 minuta,ch i 24 godainach od uboju, 2)
zawartość rvo,dy luźrnej - m,etołdą Gra,u-Ilamrn,a w
modńikacji Pohj]i-lg6rńr.lT (13), 3) jasność bałlwy l,ved-
łtrg obielrtywnej, uproszczornej metody pomi,anu ina fo-
tokolor;-rnoLlze,,Spgkol" z przystarvką odbi,oiorwą Rn/45
z przylożeniem pnóbki od d,olnr wedfug Ko,rtza (9), Ró-
życzki (I5) i Znanieckie€o i wsxl. (żI), 4) 8nubość włó-
kien mięśniowyotr, mierzoną VŁqpanem Reicherta przy
2O0-krotnym powiększeni,u, 5) wynilci pomiarów kon-
systometrem Hóppleru, odczytując głęborkość zarlvrze-
nia tr.zpierriia po 30 sekr.mdach w mięsie surolwym.

Uzyskane wyrliki opra,cowano wedłrrg ogóirnie przyję-
tych meto<l statystyrcanych podarny.oh przez Elandt (i])

Ta,łr. 1. Cechy fizyczne mięśni piersiow;łch i ud.owych brojlerów i gęsi dorosłych z uwzględnieniem plci
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i Ruszczyca (16), obliczając śr,ednie badanych ceclr
i isbotn,ość r,óżnic testem Duncarra po przeprowadzeniu
a.niliry lviłrialrcj i.

Wyniki

Uzyskane wyniki przeprcxvadzonych badań
zestawiono w tab. 1, a wyniki analizy zmiennoś-
ci w tab. 2.

Rok XXXIV

:;twierdzono wpływu płci ptaków na jasność
barrvy mięśni.

Grubość włókien mięśniowych
Wyniki pomiarów grubości włókien nrięśnio-

r,vych zestawiono w tab. 1. Grubość włókien
mięśniowych zwiększa się wyraźnie z wiekiem
gęsi w mięśniach piersiowych, podczas gdy w

MEDYCYNA WETERYNARYJNA

Talb. 2. Istotrnrrść różlric coch tizycznych mięśni blojlerórł, i gęsi doro,slych

Fa5noś.
Zlód[o znt'enności

Rodzaj ćuczu
P(eć
Rodzqt mlęśni
/nćerakqb, tucz ^ptec
lnćer, tucz X roaż mrę§
/ ntea .olec x rcdz Iuięs.

Ol]-iaśl)icniir: xx - P -0,01; x-P- 0,05.

Wartość pH mięśni piersiowych i udowych
W tab. 1 zestawiono średnie wartości pH mie-

rzonego po 45 minutach i 24 godzinach od ubo-
ju dla mięśni piersiowych i udowych brojleró,lv
i gęsi tuczonych w jesieni. Wartości pH po 45
minutach od uboju dla obu rodzajów mięśni
brojlerów i gęsi dorosłych, niezależnie od płci
rnieszczą się w granicach od 6,78-7,36 i nie róż-
nią się istotnie ani w zalezności od rodzaju
mięśni, ani od rodzaju tuczu i płci gęsi. Wartość
pH mierzonego po 24 godzinach od uboju jest
niższa od oznaczonego po 45 minutach i wyka-
zuje istotne zrożnicowanie w za]eżności od ro-
dzaju tuczu. Rodzaj mięśni ptaków i płeć nie
wywarły istotnego wpły\^,u na odczyn mięśni
pi.ersiowych i udowych.

Zawartość wody luźnej
W badanych mięśniach brojlerów i gęsi doro-

słych stwierdzono wysoko istotne różnice w za-
wartości wody luźnej w zależności od rodzaju
tuczu i rodzaju mięśni. Nie stwierdzono różnicy
między gąskami i gąsiorami. Uzyskane wyniki
wskazują, ze mięśnie brojlerów, które charakte-
r-yzują się również niższą wartością pH mierzo-
nego po 24 godzlnach, zawierają więcej wody
Iuźnej niż mięśnie gęsi dorosłych. Zakres wahań
i rozkład uzyskanych wartości wskazuje na
bardzo duże zróżnicowanie zawartości wody
luźnej w mięśniach badanych ptaków otaz na
szerszy zakres wahań tej cechy u brojlerów niż
r-ł gęsi z tuczu jesiennego.

Jasność barwy
Jasność barwy okreśIona przy pomocy spek-

trofotokolorymetru ,,Spekol" wyrażona w pro-
cencie odbicia przy długości fal 560 mp jest
zróżnicowana ,w zalezności od rodzaju tuczu.
Ciemniejsze są mięśnie gęsi tuczonych owsem
niż mięśnie brojlerów. Różnice dla obu todza-
jów tuczu są statystycznie wysoko istotne. Nie
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mięśniach udowych już w wieku 8 tygodni osią-
gają one prawie taką samą grubość, jaką stwier-
dzono u gęsi 26-tygodniowych. Włókna mięśni
udowy,ch są znacznie grubsze od włókien mięśni
piersiowych. Zakres wahań grubości włókien
mięśniowych jest znacznie większy w mięśniach
udowych niż piersiowych zarówno u brojlerów,
jak i u gęsi tuczonych w jesieni. Wyniki analtzy
zmienności (tab. 2) wykazują wysoko istotne
zrożnicowanie grubości włókien mięśniowych
zarówno w zalezności od ro,dzaju tuczu, jak i od
rodzaju mięśni oraz od współdziałania obu tych
czynników. Nie zaobserwowano wpływu płci
ptaków na grubość włókien mięśniowych bada-
nych mięśni.

Pomiary konsystome try czne

Przeprowadzone pomiary konsystometryczne
pozwalają na ocenę konsystencji badanych
nrięśni. Bardziej miękkie mięśnie stwierdzono
u brojlerów. Mięśnie o cieńszych włóknach sta-
wiały mniejszy opór, stąd wyniki pomiarów dla
mięśni piersiowych oraz mięśni młodszych pta-
ków są wyższe. Wyniki wieloczynnikowej anali-
zy zmienności przedstawione w tab. 2, pof,wier-
dzają wysoko istotne różnice konsystencji mięś-
ni w za\eżności od rodzaju tuczu i rodzaju mięś-
ni. Wysoko istotna różnica w konsystencji po-
między mięśniami piersiowymi i udowymi wy-
stąpiła jedynie u brojlerów, u których stwier-
dzono również większe zróżnicowanie grubości
włókien w obu rodzajach mięśni, niż u gęsi do-
rosłych. Nie stwierdzono różnic w grubości
włókien mięśniowych i ich konsystencji w za-
leżności od płci ptaków. Wysoko istotna inter-
akcja pomiędzy rodzajem tuczu i rodzajem
mięśni wskazuje na zróżnicowaną konsystencję
badanych mięśni w obręibie jednego i drugiego
tuczu.
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WrTioski

1. lVIięśnic brojlerów za.wiereiją znacznie wiq-
cej wody luźnej i posiada,ią ci,eńsze włókna
mięśniowe oraz bardziej mlękką konsystencję
niz mięśnie udowe, co moze decydować o plzy-
datności technologicznej poszczególnych clc^
rrrentów tuszki.

2, Zaobserwowana u brojlerów wyższzl tliż
r-r gęsi dorosłych zarvartość wody luźnc.j rv rlriq-
sie surgeruje koniecznośc prclwadzenia b:idań rv
tym kierunku,

3. Dalsze baclania cech fizycznych mięsa brr;j-
lerów gęsich należy |ozszerzyc, L11^,zględi,iiŁLiltc
pr7.yc7,yny wvr,vrlłującc ich dużą ztllienntlśr:.

piśmictrnictrv<l

1, Bieli7islrż -l< , Bżclińsk( I< , stobo?1 \.1/ , Xol i: J : F',)1.1
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Wqg lzyca u bydfo no ferenie woj. olsztyńskieEo
w latcch f 9ó8 * 197 4

Wąg-rzyca bydła stanowi al<tualtrie po\^7ilznv
problem sanitalno-rveterynaryiny lv ."vielu kr-a-
iach (1. 2, 3. 4,5, 8. 9), w tym rórvniez i w Pol-
sce (6). Ekstensyrvność inwązii wągrzycy bydła
.|est rcizna w poszczególnych regiclnach kraiu.
Procent stwierdzonej wągrzycy zr,viązany je s1-

ściś]e z ekstensywnością inwazii. intensywnos-
cią występowania pasozyta olaz obowiązu]ącą
techniką badanja poubojowego i związaną z tyt^tl,
rvvkrywalnością (7). W Polsce ekstensv."lrnośc in-
wazii, wykazując tendencje wzrostowe. kształtu-
ie się od 0,90/o do 5,3% (10, 1i). Wydaje się rvięc
celowe szczególnie w okresie poszukiwania r-e-
zerw białkowych dokonanie również analizy te-
.qo zagadnienia na terenie woj . olszt;lńskiego.

Materiał i metody
Badanie ekstensylvności irr,,vazji \vągtzycy bydła na

terenie woj. olsztyńskiego w latach 1968-1974 dokonił-
tro w oparciu o ilości stwierdzonych przypadkór,v
wągrzycy bydła w ZMs CPMs, rzeźniach nieprzemy-
c]611rych, stanowiących własność pionu spółdzielczego
(GS; WSS), podległych w zakresie badań 'Wojewódz-
kim i Powiatowym Inspektoratom Sanitarnym. Dane
Iiczbowe zarórvno sztuk poddanych badaniu, jak rólv-
nież iiości stwierdzonych wągrórv w trakcie badania
poubojowego zostały sporządzone w oparciu o doku-
mentację urzędową Departamentu Weterynarii. Oceny
tusz wołowych dokonyrvano na podstawie Rozporzą-
clzenia Ministra Rolnictwa z 29.Ll929 r. o urzędowym
badaniu zwierząt rzeźnych i mięsa w kraju.

Wg danych Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epide-
miologicznej w Olsztynie w ]atach 1968-1974 stwier-
dzono 629 przypadków zachorołvań ludzi na tasiemczy-
cę, ptzy czym największą ilość, bo 365 plzypadkórr,,
sltvitlt,dzono w lataclr 1970-1972.
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Są to dalle niepełne. z ttrł,agi na tr.udności \\. \\ly-
l<ryrvaniu, jak też niezgłasz:tnie się tudzi do leczenitr
i prorvadzenie l<uracji ,"ve ,a,łasnym zakresie korzysta-
iąc z usłr_tg aptek społecznych, sprzedających leki prze-
cirilko tesiemczycJz.

za podstarłlę do obliczenia strat poubojorvych przy-
jęto aktrralnie obo,"viąztrjący cennik z dnj,a 20 lutego
1971 r,, gdl,ż poplzednio obowiązujący z dnia 26 listo-
pacla 1967 r. zawierał nieznaczne różnice cen w po-
r,órr-nanilt z obecnie obowiązującym. Cena 1 kg mięsa
llełnorvartościo§rego rv3rnosiła średnio 28,30 zl, mięsa
ivalrtnkorł,ego zdatnego 16,70 zł i niezdatnego 0,1]0
zł'kg. Różnica nriędzy ceną mięsa pełnowartościowego
i ttlalunkolł,o zdatnego na 1 kg wynosiła 11,60 zł,

Tall, 1. Wyniki badań poubojou,ych r,v kierunku wą-
gfzycJl bydła rrl terenie woj. olsztyńskiego w latach

196B-1974
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