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Trwałość sklqdniko tłuszczowego koncentroiu
pc§zowego ,nCelof" w różnych worunkoch

przechowywonio
Z llisl.yLuttt l{igicny IJIoduktoĘ, Zlvielzęcych

V\rJ. cizialLr \Ąii]lelynaryjneso AR, \ve Wrocła\rirt

Y/ ceiu zrviększenia wartości energetycznej
pasz w zy,,łrieniu zwierząt lvykorzystuje się
tLuszcze pochodzenia zwierzęcego, tłuszcze roś-
linne, syntetyczne kwasy tłuszczowe oraz kwa-
sy tłuszczowe porafinacyjne, dodawane w usta-
1onych ilościach, w stosunku. i mieszaninie (3,
4, 7. Il, 17, 19, 23, 24). Dodatek tłuszczu po-
rvoduje obnizenie zużycia pasz o około 10-200/o
i zwiększeł:rie przyrostu ciężaru ciała o 5-100/o
(4, 17, 19),

Określoną część dodawanych tłuszczów po-
winny stanowić niezbędne nienasycone kwasy
tłuszczowe (NNKT), przede wszystkim kwas li-
nolowy. Wykazano (10, 11, l3), że skład che-
miczny i stosunek kwasów tłuszczowych wy-
raźnte wpływa na większą efektywność .,łzchła-
niania i przyswajania tłuszczów. Tłuszcze bo-
gate w wie].onienasycone kwasy tłuszczowe
ulegaia jednak utlenieniu i dalszemu rozkłado-
rvi, Temu zjawisku ,przeciwdziała dodatek do
tluszczu osłon5. przeciwutle niacza, któr;r chro-
ni jednocześnie przed rozkładem witaminę A,
karoteny i witaminę F (9, 13, 22, 24).

Od 7975 r. rozpoczętc rv kraju produkcję
koncerrtratu tłuszczowego o zastrzeżanej na-
zrvie Celat (21). Jest to sypki preparat, którego
techncl]ogia oparta jest na oryginalnej meto-
dzte wykorzystania rrrycierki ziemniaczanei
tei-nricznie preparowanej, kti,.l-a dobrze chłotrie
tluszcz, zachowując pożądaną sypkośc pfepara-
tu jako składnika mieszanki paszowej (20).
Skład i rvymagania chemiczne koncentra_tu
tłuszczowego ustaia Norma Bralrzowa (14).
Koncentrat tłuszczowy Celat dodaje się do mie-
szanki treściwej dla prosiąt {20lo) oraz do mie-
szanek stosowanych w tllczu przeir-rysiowym
śvriń (mieszanki typu Kołbacz).

łVzrost udziału tłuszczu jako składnika mie-
szatrki paszowej sprowadza jednak niebezpie-
czetlstwo szybszego rozkładu fralrcji Łłuszczo-
,lvej nrieszanki, a co za tyln idzie obniżenie ił,ar-
tości odżywczej takiego proo]u]<tr.ł paszovJego,
iló.,,".rrocześrlie bc,uviem z rod<Jadem tłuszczu
ulegają zniszezeniu witaminy A i Ir oraz obni-
ża się w rezultacie utleniania poziom NNKT.
Spadek zavrartości lub na,u.ret 2p.pełnie zrlszcze-
nie tych składnikórv, które są rcgulatorami rv
przemianie rrraterii, może dać vr konsek,a,enc,ii
gorsze wyniki produkcyjne lv ttrczu nielrtórych
gatunków zwierząt gospodarskich. Niedobór lub
brak witaminy F w karmie, która jest wrażli-

Z Instytlltll Żytvienia Zwicrząt i Gospodalki PaSZo\\,L-j
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wa na utlenianie w obecności rozkładającego
się tłuszczu, powoduje zwiększone zapottzebo-
wanie organizmtł zwierzęcego na ten składnik
(12, 13, 17). March i wsp. (B) donieśli, ze do-
datek utlenionego oleju rybnego w paszy wzma-
ga zapotrzebowanie kurcząt na kwas foliowy.
Niedobor5, NNKT w żywieniu kurcząt wywo_
łują również zaburzenia wzrostu (cyt. za 5).
Wskazuje się, ze spadek zawartości witaminy
A, karotenów oraz witaminy F w paszy moze
wpływać na gorsze wyniki produkcyjne w tu-
czu kurcząt rzeźnych (6), a na pewno na obni-
żente zapasów ustrojowych obu tych witamin
(12, 26).

Uwzględniając przeto podstawowe znaczenie
czynnika zdrowotno-żywieniowego \M produk-
cji zwierzęcej uznano za celowe określenie
trwałości składnika tłuszczowego koncentratu
Celat, przechovrywanego w różnych warunkach,
Badania takie są tym bardziej uzasa,dnione, że
produ-kcja koncerriratu tłuszczorvego wzrośnie
w latach następnych i będzie on jednym z pod-
staw-owych komponentów do natłuszczania mie-
szanek przetn-;,słowych dla zl,vierzzlt.

Materiał i me,iod5,

Koncen ti,at tłuszczo\./y Colat rvypro Cukor,vairy -,v'W;,z-
trvórr^i Pasz w- T pochodził z jednej partii ploclu}:cyj-
nej, Poclstar,rlo1vJr Siil!,d chelniczny produktu był nastę_
pujący: rł,odit _ 7.260h, tluszez- surowy - 49,230ń, sucjra
pozostałość 

- 43.51,0ó. Zgodnie z lł,stępnym założeniem
material pocizielono r-ra czl"ery grup5r 6r5*,ia.Jczalne,
biOi-ąc pod rrllrągę uzpł),lv św-iatła, tempelirtuly, dcda_tejt
(0,C5l}'lr) lub bllk przecl."ł,utleniacza (BHT). W złł,iązku
z t},n cstatnlm czyr-rnikiem l<ażdą głupę pcjziclcno na
drłnie podgrupy oznakorvane a1 a2. bl b2 itd.

Grtrpa I
a1 - prepafat przechorvytvany w chłoclzial,r:e n słoju

szklairym (tcmi). 2-3o).
a2 - 

pfepal'at Z dodatk.ient BHT przechor,.,"\/i,,.atl;u, rv
chłodzjarce rv sloju szklail5,,-m (tell-rp, 2-iJo).

GrLlpa, II
b1 - p|epirt'at przecilril,r'y1^,any 1Il: słoju szklarrynr t,

pomieszczenitr o tenlp. 20-2-;la, bez dostępu śrł,j;Ltła,
b, - 

preparat z doCatkicll BHT pr:zecltclr,;*lvan;. 1y
słoju szklanl,m tv pornieszczcnitr o ter:np. ż0-250 bez
dostępu śu,jatła,

Grupa III
c1 - 

pleparat pzechorvylvany w słoju szl<lanrmr rv
po,rnieszczeniu o temp. 20-25aC, 11,y5fanł,iony na dzia-
łanie śul,iatła słonecznego,

c? - p]:epalat z dodati<iem BHT prze,chorł,yrr,:rny w
sło,.|u szklanyrn tv pom,ieszczeniu o temp. 20-25oC, rr,;r-
sia,lviony na Cziałanie śrł,iatła słonecznego,

Grupa IV
dr - Pleparat przechowl7r;vany w kuweoie porcela-

nowej w warstwie grub, oł<, 4 cm, w pomieszczeniu
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cl tentp. 20-25oC, li,ystarviony na dziitłanie śr,",iatła
clz ir,.ntlego,

cl, - preparat z dodatkiem BHT przechorvyrvany rv
lrurvecie pr.lrcełanowej ,lv warstwie grub. ok. 4 cm rv
pomieszczeniu o temp. 20-25oC 11,y5tawiony na dzia-
łanie śrviatła dziennego.

SLrro§,), tluszcz z ko,ncentratu oir-zymyrvano pL"zez
eksh,akcje na zimno eterem etylo\Ą.ym woln5rm ocl nact-
tlelrlkó-lł, (15). W e]<strakcie etelor,vym oznaczano za-
lł'artość tłuszczl-t metodą ,wago\,vą. W określonej obję-
tości ekstlaktu oznłczano liczbę klrłasową, liczbę nad-
'llenl<clrvą metodami wg no,rm (16), stopień roz]<ładu
tłuszczu metodą z liwasem 2-tiobarbiturowym w mo-
dyfikacji Dzikovrskiego (2), sumę zrv,iązków karbonylo-
rrlt,ch lnetodą -,vg Chipoulta (1), liczbę zlnydienia o|az
stopień refrakcji tłwszezu metodami lvg norm (16),'W terminacl-r 0, 27, 42, 63, B0 i 104 dni pobierano
plóbki mateł,,iału z, całej objętości słoja lub z określonej
powierzchni kurł,ety i postęporvano jak rł,yżej.

Dośr,viadczenie IV rozpo,częto z opóźnieniem w 42
d,riu badań. Ol<res, rł. którym olrreśIano trr.,,ałość pre-
parattt, 11,ynosil 62 dni.

OnTó!vienie wynikrjłv

Wyniki zebl,ano w tab. 1. W koncentracic
bez dodatku BHT przechowywanym w temD.
chłodziarki oraz w temp. 20-25oC bez dos',.ę-
pu światła stwierdzono jedynie nieznaczny po-
stęp zmian chemicznych w tłuszczu, przy czyrn
bardziej jednak wzrosły parametry stopnia
utleniania w preparacie przechowywanym w
temp. 20-250. Ekstynkcja w próbie z KTB
OraZ Suma związkow karbonylowych wynosiły
odpowiednio: 0,295 i l4,t <>raz 0.295 i 24,4.
Liczba rradtlenkowa frakcji tłuszczowej kon-

centratu tych grup nie zmieniła się w ciągu ca-
łego okresu przechowywania. W podgrupach
a, i bz koncentratu (osłona przeciwutleniacza)
liczb,a nadtl., KTB, suma związków karbo,rrylo-
wych wynosiła dla tych podgrup odpowiednio
0,6; 0,260; 12,9 oraz 1,5; 0,260; 18,3, a więc
wartości te były niższe aniżeli w grupach
ar br.

W tłuszczu koncentratu III grupy doświad-

obu tych podgrup różniły się
porównaniu do tych wartości
II koncentratu. Rórn,nież i w
datek BHT) zachodzlł intensywny proces utle-
niania tłuszczu, co nie wystąpiło w tłuszczu
inirych podgrup preparatu chronionych prze-
ciwut].eniaczem.

tem - byly niższe.
W przebiegu całego cloświadczenia |tczba

kwaso,iya tłusźczu \^/szystkich podgrup koncen-

Tab. 1. Zmiany chemicznych rł,skaźnikólv świeżości frakcji tłuszczor,vej koncelrtlatu Paszo\łrego ,,Celat"
l óżly ih w,arunkach p,rzech o,-",t,l,tvanl a
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tratu tvlko nieznacznie wzrosła; nie wystąpiły
rólvniez między poszczegóInymi podgrupalni
zasadnicze różnice, wskazujące na nasilenie
rvie].kości zrrrjan hydrolitvcznych tłuszczu.

Przedstarvione wyniki obrazują dynamikę
zmian oksyd.atywn}.ch składnlka tłuszczowego
koncentratu Cela_t. Na podstarł,ie analizy znrian
poszczególnyclr parametrów w przyjętych ter-
mina-ch badań można siwierdzić, ze produkt
rl/ określonych warunkach przechowywania.
tzn. albo łv cbnizonei tenrperaturze i w ciem-
noścj. a narvet w temp, 20-250, ale równiez
bez clos'Lępu śrvjatła chalakteryztrje się wysoką
tlrvałościa. W kcncentracie z dodatklem BITT,
w iclentycznych w-ai:unkach przechowywania.
tłuszcz był ieszcze bard.ziej stabilny. Z ko]ei w
drastycznvch warunkach na.pronieniorvania
i podvu,yższonej temperatury prepara.t ulegał
bardzo szybko zlełczeniu oksydatywnemu.
Róvlniez i vr takich r,varunkach bariera ochron-
nŁ1 przecir,vutJ.eniacza szvbko załamywała si,?
i proces utleniania przebiegał potem intensyw-
nle.

łVyra,źnie skr-óconą trwałość frakcji tłtlszczo-
wej w takich okolicznościach da się w./tłuma-
czyc cechatrri fizyko-chemicznymi preparatu.
Cząsteczki tłuszczu są ,,zatvieszone" na wysu-
szonych i sproszkowanych wy,-cierkach ziem-
niaczanych, a to zrlacznie ,,rozwija" powierzch-
nię tłuszczu, tym samyro zwic1o]<t,otnia.jąr: iggo
koniakt ze świa'ułer-rr i tlenem powietrza. W v,ra-
runkach przechowywania sprzyjających auto-
oksydacji nalezy lvięc liczyć się z szybkim roz-
kładem tłuszczu, tym bardzlei. że znaczny od-
setek preparatu stanowią tłuszcze za,uvieraiące
nienas;rcone lrwasy tłuszczorve.

}tra marginesie przeprowadzonycn badań na-
lezy stwierd.zić, że określenie trwałości koncen-
tratu juz jako kornponenttr mieszanki treściwej
nie jest tnozJivre, borviern wydzielenie prepara-
tu z s;,pkiej masy mieszanki paszowe,i teclrnicz-
nie nie jest do przeprorvadzenia. Wyciąg ete-
rowy su.r.owego t\tlszczLl z paszy treściwei na-
tłuszczanej jest mieszaniną tłuszczu,,wprowa-
dzonego" i tłuszczu ,,rodzimego" mieszanki
wraz ze wszystkirni innyrni ,substancjaini, w5,-
rnyrvanymi przez rozpuszczalnik. Obraz zmiar'
chemicznych tłuszczu byłby więc rxzypadkorvą
zmiatr obu frakcji t\uszczowych.

Wskazywaliśmy również w innym micjscrr
(25) na łvystępuiące trudności natur5r anali-
tvcznej określenia stopnia rozkładu czystvch
giicerydów w suro,wym tłuszczu rn,yciągu ete-
rowego, złożonego przecież z różnych składni-
ków roś]innycir i zl,vterzęcych. Ohraz przemian
chemicznych tłuszczu, tak hydrolitycznyclr, jak
i oksydacyjnyclr, jest maskowany i kompliko-
wany reakcjami innych skła,dnikórv chemicz-
nych paszy, co zamazuie rzeczywist 1 obraz
znian tozkŁadczych tłuszczu, np. z powyższych
w-zgledór,v nie nadaie się zupełnie d.o takich
aznaczeń jakościowa barwna próba Kreisa. Sto-
pień krł"asowości jesi równiez niepervnym pźr.-

r-arnetrem do oceny świezości fral<cii surolvego

tłuszczu mieszanek (25), a tyrn bardziej mie-
szanek natłuszczanyclr, Tłuszcz dodany nie uie-
ga bowiem wzglę,dnie ulega bardzo wol,no J.ipo-
1izie, jak np. w koncentracie tłuszczowym Ce-
lat, równolegle natomiast rośnie kwasowość
tłttszczu komórkowego rozdrobnionych kompo-
nentów roślinnych (1B). Wielkość stopnia hy-
drolizy obu frakcji tłllszczowych jest więc zaw-
sze v,zypadkową tego procesu, jak również
kwaśnego o{działywania innych substancji
chemicznych.

Wnioski. iakie rrasuwają się z pow),zszcgo
c]oświadczenia dcwodzą, że lv niervłaścilvycl-t
rvarunkaclr nagazyi,Iowania mieszanek natłusz-
czanych preparatem Ce]at należy liczyć się z
szybszym rozl<ładem oksydacyjnym frakcji
1,łuszczorvei. Zepsucie tego składnika paszowe-
go obniża lvartości odżywcze produktu pośreC-
nio przez zanik składników niezbędnych dla
organizmu_, co w rezultacie strvarza możliwośc
pcgorszenia wyników produkcyinych,
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Roc1,!, 7I(nIr+EoI,o IioFIII(rile}ITa Kopll0xlof, o I<ol{qłH?paT&
_,Celat" B pa3JTr,lililbix ycJroB!ź-sx xparl€Htl§.

Tia o crłoealłlf ]{ npose Ae HHIL< ]{c c Jle AoB aIlrłr,i ro Hratr,r-
potsai:r7, vro x<lrpoecż Kc}IqeriTpaT,,Celat", EblilycKa..
e;,,Istl'i n ficnr,uic ,4na xałcplłŻrloio c5orarqclrrlfl i<oH-
ueIiTi]rip a;Ba1l!rbi,{ IiCpNIcB, o T"Ęif qae Tc g srra.; rtre nlaoń
ycTcr!9ll]CcTr;io B oEpeAe.rla iliiI,lx yc jlcBrrfi x cKiIaAI{po-
BaHrIfl. Ilccl-:le csuule 3-l,Iecffq1.Ioro zpaneHlrI B Te}v]rt.
2C-25c B Tel{HoTe I,i B T€Nfn, cx, 40 tax>xe 6e: goctyrra
cEeTa iloi{33aTcJlT,{ CBer<ecT].I ]xr{pa },Ka36IBaJIr{ Ha oltelltl
3ar,leIxelll,iEle cllcr7łal\IĄcErllle r{ rlApo JlląTurle cKIĄe y\3-
NlelleTiJ,rfi ,łir1I]cBo]:ł Ępłaqutt Xpaxerri,le B ycJloE]łEx
l;csrrlrreliHo1.-I Te\lr:epaT]/pbl r1 coJIIIerilrclo o6l;;,lerłnR
ccKpalilae T },cTcr-li]].f ts t-i CTIJ rKr,rp,oB oro KoIłncHeIiTa lto H-
IicHTpaTe. B rex x<c ],rcloBrffx 3aclon aliT}toiil4cJ1!{TeJTH
Ee ,{rpaeT sar:1lIrtrcrł po"lrz.
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'I'rębusiewicz B., Warienberg L;, Preś J. - Stailility of
a fat component of a fodder concentrate ,,Celat'] in
various conditions of storage.

It was found that a fat concentrate ,,Celat", p oducedin polrand for caloric enlichement ot concenlrate re-
rlea]ed a remarkable stability rn detinite storage con-

Citions. Alrel a];ove 3 nrotrths stolage at 20-25oC and
4oC iir darknesl;s, the inclices of fat freshness poilrtecl tc-,

very slorv oxidative and hydrolytic changees of fat
fraction. Storage ln raised temperature and sunlight di-
minished stabi_lity of a fat cołnponent of concentr.ate.
In tŁris conditions the shie].d of antioxiclant did not ploy
a_ny protective. t,ole

ZDZISł.AW SMoRĄG, STEFAN WIERZBOWSKI, I]DV/ARD IVIEBZCIIOS.
WIESŁAW KARETA, BARBARA GAJDA

ssaków 
- o-

jakim je ść
rozwoju a

następni€ przetrzymywania go w stanie zamro-
żonym 

- otwiera rć..rlrnocześnie nrożliv,,o ść zna-
cznych uproszczeń ntacji. W
praktyce transplan sie prze-
trzymywanie zar,o ,ze §oko-
jo,ivej. W warunkach eksperymentalnl,ch przy-
trzymy-wano zarodki <_lwcv rio 10 rjni (1). Nato-
rniast zarociki kror,vv przechowuje siq-. na skalę
doświadczalną przez okres okciło 2 dni (3, 9),
Z ko]ei kcniecznośł! stosor,vłnia s,,;nchronizacii
cyklu plciorvego darvcy i biorc.y .twarza szereg
dodatkowych utrudnień techniclrnvch przy bar-
dzo ograniczonym czasie przechowywania z.a-
rcldków poza organizlrrent. Z tegro p,owodu ba-
dania nacj_ prz,echowvwanietn zarodków w sta-
lr.ie zamrożonym nraji1 tak isiotne znaczenie dla
m,ożlirvości stclst;rł,ailia transplantacji w prakty-
ce.

Pierwsze ci,eię po transplantacji zamrożonegc;
zarcldka LirodziŁo się w 1973 r. (11), a kilka
następn;rch l_rroclziło się jedynie w Cambridge
i v, Austra]ii (2, i0), Pie,rwsze iagnięta po trans-
Plantaci i zamrlo2gyly ęh zarodków u.zyskano tak_
ze w Cambridge (7, B). a następni€ w Australii
(2). Tjr:yskano tam również pierwsze wykoty
koz.'Y)

Pierwsze tl,ansplantacje zamrożonych zat,od-
ków owcy alltorzy prz,eprowadzi]_i w 19?5 r.
J-ednak po tr.anspiantacji łr żadin,ej z 4 bi,orczyń,
ktorym transplantowano 6 zaroCków. ciąźa się
nie r-ozwinęła.

Materiał i nej.o.1v
a) Płzygoiolvan j.e zi,;ii,el,ząt i r_izysj<a,nie zaii,odłró-,,,,.
Jako darł,cz.yrrie zapłodnionych ]<otnór,ek iarjo.*yclr

używano olviec rasy mer},,nos i cakiel rr u,ieku od 3 do

7 lat, Olvce były przygotou,ywane do superorł,ulacji, a
następnie kryte hrlr inseminol,rlane trykami rasy mely-
nos 1ub kai:akuł.

Superowulację r,,",ywoływano poc1ając 1000 j.m. PMSC
vr 13 dnitr cyklu. Po wystąpieniu pierwszych objavrów
rui podarvano i, v. 1000 j.m. HCG. Rórvnocześnie rozpo-
czynano krycie. O-wce były kryte lub inseminorvane
Z-3 razy rv odstępach B-]0 godzin. ZaroCnilri v,zypłu-
kirłano poniędzy 3 a 7 dniem. Jamy blzuszne otwiera-
no rv linii bia}ej u zwlsrząt znajduja_cych się v,, stanie
pełnej narkozy operacyjnej. Ołvce b_r4y trżyłvane 1 lu,b
2, a \^, lriektórych 1:6.padka.ch 3 tazy. Zarodki zarówno
z roku rracicy jalr i z jajo-r,,odu lvypłi-lkirvano kierując
przepłyrn, 1_,łynu cd rrracicł- do 1r:i1..a- jajowodu, Płuka-
ni.em obejmolviłno róg nacicy od miejsca p:!:zirczepu
1żg. źntercołnL,elae. Do płr-ika,nia uży,"..,ano około 20 ml
uzupełnicrego płynu Dulbecco (6) lv ternperaturze ol<.

37cC, Ocl_ polcrania zarocl]<órv do rozpoczętlia r,rrożenia
upły,,vały ok. 2 ę,adz. Rrvł to czas potl,zebry na \ł,yszu-
kanie. ocene i pozos]:ałe czynności zl,,;iązane z ptzygoto,
tłlaniem d-o mrożerlia.

b) Zln,:,lżllir, j i, lłnrr.,rżanie.
ltlietody ;lgn:rażal-lia i 1,ozmlażtrni;r zai,odkór,r,. byly

zbl,izcne do st:oscł,,,anych, p,rzez 1.Ąril]a.,j_s:na i rł,sp. (7, 8).
Komóri<i iajowe pc ich rrzyskairiu i oce;rie moi,foicg:icł-
nej przoprorł,aclzano przez kole.ino *;zrastające sięże-
nia DMSO l,v uzupełnilnym 11g2fi:,l6rze Dullrecco (fi).

0,25; 0,50; 0,75; 1,0; 7,25 j t,5 I.1,I. W,każc-iym z lrymi:-
nion,l,gh stężeń komóllii jajc,rve były przetrzyrnywane
przez 5 min,, a vr stężeniu 1.5 M p,ozosta\rialy ptzez 20
min,"r1;. W ostatnim eta-ple zai.od,ki były urnieszczane ył
szklanych pr.obółvkach o rvymialach 0,6X5 cm zawie-
rającyclr ,ok. 0.2 nrl i i.5 I/I D}"{SO T"l, ioztworze Dulbec-
cc. Wszystkie te czl,ntlości przeprowadzano lv temp.
ż0-24oC, Następnie prclbółvki z zaro,Ckarn,i p,rzenoszo-
no do ],od_ówki o ternperatulze 2-4aC na okres 10 mi-
nut, a po tym przerroszolnc ne. okres 5 min. clc tra.źni
]odo.ł,o-rł,oclrrej. Następnie probórł,ki przenoszono dc
Xaźni alkobołorł,ej o temp. -6oC. Po 2-3 rninutach ,do-
konytvanc posiewania kr)rształków lodu (5), po czym
1,.o,zosta.rł,iano je r,l,. tej temporaturze na o]<res dalszych
5 rn-inut. Lllrożenie prze,;orowadzafio zĘ stałą szyilkośCią
0,21oCimi,n. do temp. -80oC. Po osiągnięciu tej tempe-
l,atlrry pr,obówki przc.kładano do ciekłego azotu, gdzie
były przechowy]\ł,ane przez o]<res ok, 2 miesięcy.

Rozmrażanie przeprorł,adzano z szybkością 12--14-'
Clmin. Po całkou-:t-łm ,rozłrytażenirr, zaurartość pro-'bórł'ek pĘerll(}szoIl{} na gzlrjeł]ia zegallio,rve, gLlz,,i,e wy-
izul;ir,,,anu a 11a.ls1,(:iil:i,:: p:_.zi:l:iolYadzano o(le]tt) rnrl'io-
io 11iczną zaro cl l<ó,"ł,, Cz;rt1lloEa' t,.l pocilłaniały zazll,,v c za.1

FlaoloGlA PATOLOG|A RoZRffiDU
ORAZ SZTUCZNE UNASIENIIANIE

Wyniki tronsploniocji zGm re.zęrlych zfirocf kow owi*c
Z zakładr i,rzj(riogli IIOZL,Odu i SZtuczlt(]ljo Lj]lć|t!i ii]al]a Z\\,ierząl lns|ytutu ZOotech]riki, ]3alice ]{.Kr'ź|Ęo'§il

+) szczególovJy pfżegiąd piślnisjlrifi\,vii óbejj]iLljąc{jśo b!l-
dąnia ż te€o zakresu żostał opubllko\vć1l]y !,., l,{ed}.cynie \\re';.
.12. 210. 1976.
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