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lł 20,qcul outITa oT ]KI4BoTHbIx 6pa;llł npo6sl lipot]rl
,ł onpeAeJlflJlr{ ypoBeHE Mg, Ca rł HeopraHl4tlecxoro P.

Ycrarłonrłłr, qTo ypoBeHb MalHrl fi B 9Kcnep]4MeH-
rałlHoń rpynne 6rrr no cpaBHeH],II4 c roHrponrHoż
rpynnolż [oHJ4)KeH, oco6erłHo ga 15 r 20 ,qeHr, onblTa.
Anroprr npeAfloJlararcT, qTo qpe3MepHoe cKapMJIilBa-
HIłe cI4JIoca nplł orpaHrlqerłHoń 4oslłpoBKe ceHa ,{ npo-
na[IHElIx KyJIL,Typ ne4ćr x paccTpożcTBy Mr{HepanE,-
rłoro lłera6oJI:iĄ3v'a u Mex<Ay lJpoqr{M K llłnoMarHze-
MrlW.

Dziekoński J., I{ulczycki J. 
- 

The influence of tlrc
excess of organic acid in the ćliet which caused hypo-
magnesium in ruminants.

Tlre purpose of tlre rvrllk rvirs to establish tlrc inter-
pendence betlveen overfeeding of silage and hypoma-
gnesium in ruminants, Twenty animals rł,ere divided
into two dietetic groups - control and experimental
one, The expel,imental group received 45 kg of sila-
ge in its diet. On the lst, 3'd, Sth, 10th, 15th, and 20tlr
days blood d the level of
magnesium, i phorus. The
b1ood of th a low level
of magnesium in compar-ison to the control group,

after 15 of feeding on silage.
it is sus n excess of silage and
d amoun root crops 1ead to the

disorder of mineral metabolism and then to hypo-
magneslum.

ELIGIUSZ WALKOWIAK
Białustok

H|GIENA żYWNoSC| zw|ERZĘCEGo
POCHODZENlA

Bodonio stonu bokteriologicznego opokowoń
z tworzyw §ztucznych używonych

w przemyśle mięsnym
Przemysł mięsny coraz częściej stosuje opa-

kowania z tworzyw sztucznych do mięsa i prze-
tworów mięsnych pTzeznaczoylvch do konsum-
pcji.

Na rynku w nowych opakowaniach mozenry
spotkać mięso garmazeryjne paczkowane olaz
wędlinv paczkowane i plasterkowane,

Wiadomym jest, że jedną z wielu przyczy\
powodujących wtórne zakażenie surowca mięs-
nego oraz jego przetworów są zanieczyszczenia
opakowania. Wprowadzenie przez przemysł
mięsny nowych opakowań z folii, styropianu
spienionego, masy papierowej' wodochłonnej
wpłynęło na podjęcie badań stanu bakteriolo-
gicznego tych opakowań.

Materiał i metody
Badania pl,zeprolvadzono na cztetech rodzajach opa-

]<owań używanych do mięsa i przetrvorót, mięsnl,ch
11, przetnyśle spożyrvczym (ryc. 1):

1. torebka z folii do 11,ędlin plasterkowanych i pacz-
kowanych,

2. taca ze styropianu spienionego do mięsa,
3. folia do zawijania tac,
4. taca z masy papielorvej wodochłonnej do mięsa.
Do badań użyto 100 torebek z folii, 100 tac ze sty-

ropianu spienionego, 100 tac z masy papierowej wo-
dochłonnej i 100 kawaików folii. Material do badań
był pobielany z hall, produkcyjnej i nie poddany ste-
rylizacji. Z opakorvań wszystkich czterech rodzajó."v
pobrano wymazy jałowymi wacikami ze I00 cm2 Po-
wierzchni każdego opalrowania. Następnie rł,aciki
trmieszczano w kolbce ze 100 ml wody peptono\vej,
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Tab, 1. Stan bakteriologiczny opakowań

Taca ze
styropianu
spienionego

Taca z masy
papierowej
wodochłonnej

Folia do
zarł,ijania tac

lr,,strząsano i wykonywano posiewy na podłoża: agar
zwykły, na pożywkę z azydkiem sodu, żółcią i zielenią
brylantową oraz na podłoże Wrzoska.

Posiewy termostatowano 48 godzin (z kontrolą po
24 godzinach) r,v temperaturze 37oC. Posiewy prze-
prowadzono pod kątem stanu bakteriologicznego opa_
kowań.

Dodatkorvo wykonano z rvyhodowanej flory bakte-
ryjnej preparaty barwione metodą Grama w celu usta-
Ienia jakimi gatunkami flory bakteryjnej opakou,ania
byly zakażone.

Wyniki i omówienie

W wyniku przeprowadzonych badań stan
bakteriologiczny opakov,/ań przedstawiał się
następująco. Poszczególne rodza:e opakowań
posiadały różny stopień zakażenta. I1ość bakte-
rii wyhodowanych z poszczegóInych rodzajów
opakowań wynosiła od 3 drobnoustrojów wy-
hodowanych z torebki foliowej do 32 drobno-
ustrojów wyhodowanych z tacy papielowej wo-
dochłonnej.

Wyniki posiewów b ch wyka-
zaly, że torebki z folii florą bak-
teryjną w 10/o, folia do zawijania zakażona by.-
ła w 20lo, tace ze styropianu spienionego w 6%,
a tace z masy papierowej wodochłonnej w
97010.

Wyniki badań bakteriologtcznych ilustruje
tab. 1.

W sporządzonych preparatach barwionych
metodą Grama stwierdzono, że cztery rodzaje
opakowań byŁy zakażone ziarniakami.

Surowiec mięsny bądź jego przetwory pako-
wane w nowego rodzaju opakowania, posiadają
estetyczny wygląd, są zabezpieczone przed
wtórnym zakażeniem w czasie transportu
i sprzedaży oraz umożliwiają konsumentowi
pełną kontrolę nabywanego produktu, co ilu-
struje ryc. 2.
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Miano Colż

Wnioski

Na poclstawie przeprowadzonych badań moz-
na wyciągnąć następujące wnioski:

1. Najnizszy stopień zakażenia baktelyjnego
stwierdzono w torebkach z folii i tacach ze sty-
ropianu spienionego, a najwyższy w tacach z
masy papierowgj wodochłonnej.

2. Najmniej ilościowo zakażonych florą bak-
teryjną stwierdzono torebek z folii i tac ze sty-
ropianu spienionego, a najwięcej tac z masy
papierowej wodochłonnej.

Adres autora: dr Eligiusz walko\Miak, tll, Antoniukowska 50
m 48, 15-485 Białystok.

BanrroegK 3. _ Baxrepl{oJloT}rqecxrre ilccJle1oBaHrłfl
nJIacTMaccoBbIx yIIaKoBoK IIpIdMeHgeMBIx B uacrroń
IIpoMb!Iu JIeHHo cTI,1.

lzlccnegonanlr IIaKeTbI nilacTMaccoBoż Qonruł (ó),
nołHocblł3 neuocTlpeHa (fI) rł noAHocbl lts 6ylłax<_
Hoż, rrłrpocxonlrqecroń Maccbl (B). Bsgtlre cTepr{JIE,-
HbIMr{ TaMIIoHaMŁ Ma3Kl ,13 noBepxHocT]4 ,4ccJIeAJre-
MLIX ynaKoBoK BKJIaAbrBafiil s rofi6oqK]4 coAep}ł<a e
no 100 MJI neIIToHoBoż so4r,r, BcTpffx]łBaJII4 n ź<uA-
KocTb lccJIeAoBaJIr1 Ha ceJIeKT]4BHbIx cpeAax.

YcraHosunv, TrTo naKeTbI ,,Q" 6utłtvt oocelłeHeHrr
un<poQrropoń z 7'lo, floAlrocbl ,,TI" - s 60/o, a noAHocbl
,,E" - B g7o/o I4ccJIeAyeMbIx ynaKoBoK. Koflrłqectso
6arreplrż Bblpau{ŁBaeMblx ]43 o4xoż ynaxotsKr{ pae-
HfiJIocb or 3 ils ynaKoBK]ł ,,@" Ao 32 ,{3 noAHoca ,,E".

Walkowiak E. _ Examinations of the bacteriological
status of plastic wrappings used in meat intlustry.

The purpose of the work was to evaluate the bacte-
riological status of plastic wrappings. There were exa-
mined plastic foils, trays made of styrofoam and trays
of hygroscopic paper. The samples were taken b},
means of sterile swabs which were inserted into 100 ml
of peptone water, and after shaking the seeds were
performed on selective media. It was found that pla-
stic foils were contaminated in 1 per cent, trays of
styrofoam in 6 per cent, and trays of hygroscopic pa_
per in 97 per cent. The number of bacteriąl cells ran-
ged from 3 cells cultivated from plastic foils to 32
obtainecl from hygroscopic paper trays.
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