Nr 3

MEDYCYNA WETERYNARYJNA

~ Rok XXXIII

n 20 JcHb ONbITA OT ZKMBOTHBIX Opaim 1npobbl KpoBU
u onpenensau yposeub Mg, Ca u HeopraHmMueckoro P.

YCTaHOBUIM, UTO YPOBEHb MArHMS B SKCIepPMMEH-
TANIbHOM TIpyIlle OB MO CPaBHEHMM C KOHTPOJLHOM
TPyNIoNM IoHMIKeH, ocobeHHO Ha 15 M 20 AeHL ONbITa.
ABTOpPBI MpPeANOJIAaTAKT, YTO [UPEe3MepHOe CKapPMIIMBa-
HJe CUJOCA IIPYM OTDAaHMYEHHOM NO3UPOBKE CeHa U IIPO-
MamIHbIX KYyJABTYP BeZEéT K pPacCTPOMCTBY MUHepalb-
HOTO MetTaboam3Ma ¥ MeXKIy NPOUMM K TUIIOMar"ue-
MUU.

Dziekonski J., Kulczycki J. — The influence of the
excess of organic acid in the diet which caused hypo-
magnesium in ruminants.

The purpose of the work was to establish the inter-
pendence between overfeeding of silage and hypoma-
gnesium in ruminants, Twenty animals were divided
into two dietetic groups — control and experimental
one. The experimental group received 45 kg of sila-
ge in its diet. On the 1st, 3rd, 5th 1Qth 15th and 20tk
days blood test was carried out fo verily the level of
magnesium, calcium and inorganic phosphorus. The
blood of the experimental group showed a low level
of magnesium in comparison to the control group,
especially after 15 and 20 days of feeding on silage.
Therefore, it is suspected thut an excess of silage and
a decreased amount of hay and root crops lead to the
disorder of mineral metabolism and then to hypo-
magnesium.

HIGIENA ZYWNOSCI ZWIERZECEGO
POCHODZENIA

ELIGIUSZ WALKOWIAK
Biatystok

Badania stanu bakteriologicznego opakowan
z tworzyw sztucznych uzywanych
w przemysle miesnym

Przemys! miesny coraz czesdciej stosuje opa-
kowania z tworzyw sztucznych do miesa i prze-
tworéw miesnych przeznaczonych do konsum-
peji.

Na rynku w nowych opakowaniach mozemy
spotka¢ mieso garmazeryjne paczkowane oraz
wedliny paczkowane i plasterkowane.,

Wiadomym jest, ze jedna z wielu przyczyn
powodujacych wtorne zakazenie surowca mies-
nego oraz jego przetwordw sg zanieczyszczenia
opakowania. Wprowadzenie przez przemyst
miesny nowych opakowan z folii, styropianu
spienionego, masy papierowej  wodochlonnej
wplynelo na podjecie badan stanu bakteriolo-
gicznego tych opakowan.

Rye. 1.

Material i metody

Badania przeprowadzono na czterech rodzajach opa-
kowan uzywanych do miesa i przetworéw miesnych
w przemysle spozywczym (ryc. 1):

1. torebka z folii do wedlin plasterkowanych i pacz-
kowanych,

2, taca ze styropianu spienionego do miesa,

3. folia do zawijania tac,

4. taca z masy papierowej wodochlonnej do miesa.

Do badan uzyto 100 torebek z folii, 100 tac ze sty-
ropianu spienionego, 100 tac z masy papierowej wo-
dochlonnej i 100 kawalkow folii. Material do badan
byl pobierany z hali produkcyjnej i nie poddany ste-
rylizacji. Z opakowan wszystkich czterech rodzajow
pobrano wymazy jalowymi wacikami ze 100 cm?2? po-
wierzchni kazdego opakowania. Nastepnie waciki
umieszczano w kolbece ze 100 ml wody peptonowej,
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Tab. 1. Stan bakteriologiczny opakowan
2 - Iosé
. Ilo$é Ilosé - : . Miano
Rodzaj 2 5 drobnoustro- Miano . . .
. opakowan opakowan iz . = 2 Miano Coli bakterii
opakowania s jow na 100 m?| enterokokéw
badanych zakazonych powierzehni beztlenowych
Torebka 100 1 3 . — .
z folii
Taca ze
styropianu 100 G 8—16 — — —
spienionego
Taca z masy ’
papierowej 100 97 9—32 — A= =
wodochlonnej
Folia do PS P —_— s
zawijania tac 100 - e -
wsirzgsano i wykonywano posiewy na podloza: agar Wnioski

zwykly, na pozywke z azydkiem sodu, z6lcig i zielenig
brylantowg oraz na podioze Wrzoska.

Posiewy termostatowano 48 godzin (z kontrolg po
24 pgodzinach) w temperaturze 37°C. Posiewy prze-
prowadzono pod katem stanu hakteriologicznego opa-
kowan.

Dodatkowo wykonano z wyhodowanej flory bakte-
ryjnej preparaty barwione metodg Grama w celu usta-
lenia jakimi gatunkami flory hakteryjnej opakowania
bylty zakazone.

Wyniki i omowienie

W  wyniku przeprowadzonych badan stan
bakteriologiczny opakowan przedstawial sie
nastepujaco. Poszczegolne rodzaje opakowan
posiadaly rézny stopien zakazenia. Ilo§¢ bakte-
rii wyhodowanych z poszczegélnych rodzajow
opakowan wynosita od 3 drobnoustrojow wy-
hodowanych z torebki foliowej do 32 drobno-
ustrojow wyhodowanych z tacy papierowej wo-
dochlonnej.

Wyniki posiew6w bakteriologicznych wyka-
zaly, ze torebki z folii zakazone byly florg bak-
teryjng w 1%, folia do zawijania zakazona by-
ta w 2%, tace ze styropianu spienionego w 6%,
a tace z masy papierowej wodochlonnej w
97%.

Wyniki badann bakteriologicznych
tab. 1.

W sporzadzonych preparatach barwionych

metoda Grama stwierdzono, ze cztery rodzaje
opakowan byly zakazone ziarniakami.

ilustruje

Surowiec miesny badz
wane w nowego rodzaju
estetyczny wyglad, sa zabezpieczone przed
wtornym zakazeniem w czasie transportu
i sprzedazy oraz umozliwiajg konsumentowi
pelng kontrole nabywanego produktu, co ilu-
struje ryc. 2.

jego przetwory pako-
opakowania, posiadaja
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Na podstawie przeprowadzonych badan moz-
na wyciggnaé nastepujace wnioski:

1. Najnizszy stopien zakazenia bakteryjnego
stwierdzono w torebkach z folii i tacach ze sty-
ropianu spienionego, a najwyzszy w tacach z
masy papierowej wodochfonnej.

2. Najmniej ilo§ciowo zakazonych florag bak-
teryjng stwierdzono torebek z folii i tac ze sty-
ropianu spienionego, a najwiecej tac z masy
papierowej wodochlonnej.

Adres autora: dr Eligiusz Walkowiak, ul. Antoniukowska 50
m 48, 15-485 Bialystok.

BanbkoBak D. — bBakrepuoejiorudecKkue MccjenoBaHUSA
IJIACTMACCOBBIX YHAKOBOK IIPMMEHJEMbLIX B MJACHO
IPOMBILIJIEHHOCTH.

UccnenoBanu makeThl MJacTMacCcoBOVt osberu (D),
MNOJNHOCEI M3 IeHocTupeHa (II) ¥ NTOAHOCHI U3 OyMaxX-
HOM, TULPOCKONMUYECKO} Macchkl (B). B3aATble CcTepUIbL-
HBIMM TaMIIOHAMM MAa3KM M3 IIOBEDXHOCTU MCCHeAye-
MBIX YIIAKOBOK BKJAALIBAJMM B KOJOOUKM COZepKaliyjie
no 100 MJ IIeITOHOBOM BOABLI, BCTPAXMBAIM UM KU~
KOCThL MCCJeIOBanyM Ha CEJIEKTMBHBIX Cpejaax.

YcTaHOBMIK, 4TO IakeTnl ,P” Gbmiu obceMeHeHbI
Murpodopoii B 1%, moauocer ,,JI” — B 6%, a mogHOCHI
»B” — B 97% wuccieayeMplx YIIaKOBOK. KOJMYeCTBO
DaxTepmit BBIpalMBAEMbIX M3 OAHONM YIAKOBKMY paB-
HAJIOCHE OT 3 W3 ymaxkoBKu ,,P” po 32 u3 nojguoca ,,.B”.

Walkowiak E. — Examinations of the bacteriological
status of plastic wrappings used in meat industry.

The purpose of the work was to evaluate the bacte-
riological status of plastic wrappings. There were exa-
mined plastic foils, trays made of styrofoam and trays
of hygroscopic paper. The samples were taken by
means of sterile swabs which were inserted into 100 ml
of peptone water, and after shaking the seeds were
performed on selective media. It was found that pla-
stic foils were contaminated in 1 per cent, trays of
styrofoam in 6 per cent, and trays of hygroscopic pa-
per in 97 per cent. The number of bacterial cells ran-
ged from 3 cells cultivated from plastic foils to 32
obtained from hygroscopic paper trays.



