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}Ourr<eBrq T,, )Kyx M., I{sr6yltrc:ru B., Murłra M. -Ocrarru rap6aplrła r l-rra&roła B TKaEI{ffx rł gńr{ax
Kyp IIocJIe gKclleprbleuTaatrłofi l(oHTaMrrnaqrtrr.

Octatxrł xap6aprua rł l-rła@roła onpeAeJIEJIr Ia-
3oxpoMaTorpaQnvecr<rłu MeToAoM B TKaHffx 80 Kyp-
HecylueK. flo rłcre-łeHrn 7 aueil oT MoMeHTa orrblJreHulff
IITI{Ił B gosax 0,1 rł 0,5 r/xr KoHcTaTŁpoBaJIIł B MIIIrr-
qax, neqeHl4 ,{ I{ox<e o6erx rpynn o[bIJIeHHbIx Kyp
rrour{x<eHHble IroHIłeHTpaI{]4lr xap6aprna łr 1-xaQro;ra
no cpaBHeH[}I c IIpeAeJIaM]4 TonepaHl{ilrt ocTaTKoB,
ycTaHoBIIeHllbIMr{ gKcfieprarrłn FAOĄVHO, Caulre grr-
coKr4e KonrłeHTpaI{J4Ilt rap6aprła KoHcTaTBpoBa jIrI y
Kyp, I(oTopblx IIoABepIJIrr Ky[aHr{Io. flo ltcte,łerrrłrł
14-Trr AHeż oT MoMeHTa KynaHŁa y oguoż Kypr{IłbI
KoHI{eHTpaqŁa xapbaprrra n MbIIIIĄax upeBbIEIaJIa
0,5 rcr/xr a B Koż(e y 507o nrrrł ,qaxe 5,0 ur/xr. Korł-
qeHrpalłr4r4 l-HaQrona 6ttnw utlzxue ,{ no 7 4Hax
MoNtHo 6uno o6uapyx<I4Tb B HeKoTopblx I4ccrIeAoBaH-
Hsrx npo6ax ToJIbKo rre6oulu:re ocTaTKrr 3ToIo coeArl-
HeHJĄa.. B ażqax rre o6xapyrxnłr soo6u.le npr{cyTcTBllfl
1-rra@roła, a r<ap6aplrrr, KoToporo HaJI]4tIre ItoHcTa-
TlpoBallrt B HeKoTopblx npo6ax, HaxoArJtca B KoHIłeB-
Tpal{ltflx rrrx<e 0,03 ur/xr. Y Kyp noABeprnyTblx lry-
IIaHr{K) HaofiIoAanl4 cH]4x(egre aŻqerrocrłocrrr, a y Bcex
gKCneP}tMeHTaJIIrHbIX KYP KOHCTaT!łPOBałIW CEilX<eHI4e
aKrI4BIlocT]4 xoJlrlxgcTepa3 B tIJIasMe rro 6es KJIrlH]4qec-
Krłx c}rMnToMoa sa6ołesaHr{g.

Juszkiewicz T., Żuk M., Cybulski W., Minta M. -Carbaryl and l-naphthol residues ln poultry tlssuer
and eggs following ęxperlmental contamination.

Carbaryl and l-naphthol residues were determtned
by gas-chromatography method in samples of muscles,
liver, skin and eggs of 80 laying hens. In gloĘs of
birds dusted with the 0,I glk9 and 0,5 g/kg doses of
canbaryl, residues of carbaryl (and l-naphthol) were
found 7 days after final treatment to be below the
maximunr limits for pestlicide residues recommended
by FAO/IMHO experts, The highest carbaryl residues
were found in tissue samples taken from the dipped
hens. After 14 days of the post-treatment period,
.muscles of one bird stiil showed carbaryl residues in
concentration above 0,5 mg/kg and skin samples from
approximately 50% of birds were above 5,0 mg/kg.
No significant amount of l-naphthol was found in any
tissue of birds analyzed 7 days after treatment. Egg§
were found free or containing carbaryl residues below
0,03 mg/kg during the complete study period. Di-
minshiing of e88l ploduction by dipped hens and an
average decrease ol cholinestera§e activity in blood
plasma of aII treated birds were found thr,oughout
the study with out any clindcal symptoms of tox,icity
being associated with.

LESZEK NOWICKI

Bodonio nod stonem zokożenio
bokteryjnego mo§y jojowej osieryzowonej

z katedty Htgieny produktów zwierzęcycb
wydzialu weterynaryjnelo ATi w Lubunie

Pasteryzacja przetwolów jajowych stanowi
jedną z form konserwacji treści jaj.W tej gru-
pie przetworow dŃc poważną pozycję zajmuje
masa jajowa pasteryzo,Wana mroźona, której
produkcja w Polsce przeznaczona jest głównie
na eksport.

Zakażenie bakteryjne masy jajowej może być
pochodzenia e,ndogennego (jajniki, kał) oTaz
egzogelnnego, występującego w czasie trwania
procesu technologicznego (1, 20, 23). W Polsce

jest krótkotrwała pas_te-
w tempe,raturze 66"-

ło 2 minut. Ten rodzaj
zabicie ponad 99Yo drob-

noustrojów (10, 15).
W innych krajach stosowana jest pasteryza-

cja długotrwała bądź też krótkotrwała, ale z
zasady w niższych niż w Polsce temperaturach,
np. w USA w 60oC przez 3-4 min. (15, 23),
Skuteczność pasteryzacji w temp. ca 60oC jest
kwestiono-wana ptzez wielu autorów (9, 15, 23).
Dość częst,o zdarzają się bowiem przypadki wy-
izolowywania z masy jajowej drobnoustrojów
chorobotwó t czy cin, a zwłaszcza pałeczek S almo -
nella (1,8, 13, 14).

Skąpa stosunkorvo ilość do,niesień krajowych
na temat stanu zakażenia bakteryjnego masy
jajowej pasteryzowanej mrożonej, mających
zresztą przeważnie charakter wycinkowy i frag-
mentaryczny, była powodem podjęcia niniejszej
pracy.

z zaVla.t1.r Hl8iony WctcrylrryJr.| w Lubllrle

Materiał i metody
Materiał do badań stano,lviły ł162 próbki masy jajo-

wej pasteryzowanej mrożoneJ, pobrane z każdej partii
ca 100 g, zgodnie z obowiązującą w tym zakresie
normą (3). Próbki po rozmrożeniu, w temp. 18o-20oC
w czasie 3-4 godz., poddawano następującym ozna-
czenrom:

a) o8ólnej ilości drobnoustrojów tlenowych w 1 ml
w8 metody płytkowej na podłożu dgarowym; lnkubacja
ptzez 72 godz. w temp. 30oC,

b) obecności drobnoustrojów z todzaju Salmonella
i Shi.geltra po uprzednim wstępnym namnożeniu (3)
lv zbuforowanej wodzie peptonoweJ (inkubacja przez
24 godz, w temp. 37oC). Następnie namnażano ną pod-
łożu SF (inkubacja ptzez 24, 28 l 72 godz. w temp.
37oC), po czym przesiewano na podłoże Mc Conkeya
i Sołtysa (inkubacja ptzez 24_48 godz. w temp. 37oC).

c) miana coli na podłożu Mc Conkeya z purpurą
bromokrezolową; inkubacja ptzez 48 godz. w temp.
3Toc,

d) miana enterokoków na płynnym podłożu z azyd-
kiem sodu; inkubacja przez 48 godz, w temp. 37oC,

e)obecności gronkowców chorobotwórczych ptzy
ułciu podłoża Chapmana; inkubacja ptzez 2*-4B
godz. w temp. 37oC. Podejrzane kolonie poddawano
testom na koagulazę, katalazę i fosfatazę,

f) obecności dtożdży i pleśni na podłożu agarowym
na wyciągu ziemniaczanym; inkubacja ptzez 3-5 dni
w temp. ca 25oC,

g) obecności drobnoustrojów z todzaju Clostrićtriutn
na podłożu Wrzoska, Zeisslera i Wilson-Blaira; inku-
bacja ptzez 72 Eodz. w temp. 37oC.

Wyniki i omówienie
Wyniki badań nad stanem zakażenia bakte-

ryjnego masy jajowej pasteryzowanej mrożo-
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nej mikroflorą tlenową, otrzymane metodą
płytkową przedstawio|no w tab. 1. Z wymie-
nionej tab. wynika, że n-ajniższym stanem za:
każenia, od 0 do 10.000 bakterii/1 ml tj. do-
puszczalnym wg obowiązującej normy d.la kla-
sy ekstra (24), objęte były 263 próbki, co
sta,nowi 56,90/o, średnim stanern zakażenia, ,od
10.000-100.000 bakterii/l ml tj. dopuszczalnym
dla klasy A (2) - 1B8 próbek tj. 40,70lo, a naj-
bardziej intensywnym stanem zakażenia, po-
wyż,ej 100.000 ;bakterii/l mj -- 11 próbek tj.
2,4010. Śred,rrie zakażenie wynosiło przy tym
3,1X104 bakterii/l mI próbki (zakres wartości:
od 50 do 2.320.000 bakterii/l ml próbki). Zakaże-
nie stanowiły głównie Iaseczki tlenowe oraz
ziarniaki.

Tab. 1. Zakażenie mikroflorą tlenową masy jajowej
pasteryzowanej mrożonej

Ilość bakterii
w 1 ml próbki I1ość próbek

0
0_103

103 - 104
104 - 105

powyżej 105

(1,19o)
(14,30ń)
(41,5%)
(40,7%)
(2,4%)

Występowanie w masie jajowej drobnoustro-
jów tlenowych stanowiących tzw, ,,mikroflorę
banalną" należy tŁumaczyć tym, że w czasie
produkcji część dr,obonoustrojów, znajdujących
się na skorupach lub bło,rrach jajowy,ch prze-
chodzi do masy jajowej, zwłaszcza w przypa.d-
ku jaj starych, zanieczyszczonych lub pocho-
dzących z ciepłych pór roku (l5, 22). Zakaże-
nie wyjściowe przed procesem pasteryzacji osią-
gać rnoże wg Szczepuły (22) wartości rzędu
6,0X107 bakterii/1 ml, a wg Seidela i Schultza
(18) nawet 2,4X108 bakterii/l cm2, co oczywś-
cie ,pogarsza efekt pasteryzacji masy jajowej
(22). Temperatury, w ktorych odbywa się pro-
dukcja masy jajowej są sprzyjające dla rozwo-ju wymieni,onych drobnoustrojów. Również
nieprzestrzeganie higieny osobistej pracowników
zatrudnionych. bezpośrednio przy produkcji
oraz higiena samej produkcji sprzyjają zakaże-
niu (15). Proces pasteryzacji wstrzymuje za-
sadniczo bieg procesów biochemicznych przez
zabicie większości bakterii i zniszczenie prze-
ważającej części enzymów. Niemniej znikome
i]ości drobnoustrojów i for,my wegetafirwłre,
które przetrwały pasteryzację pozostają przy ży-
ciu. Istnieją również, co zdarza się rzadziej,
możliwości zakażenia produktu już po procesie
wyjałowienia (22).

Dane z piśmiennictwa na temat zakążenia
mikr,oflorą tlenową są dość zróżnicowane. Np.
Szczep,lła (22) określa zakażenie masy jajowej
pasteryzowanej na rzędu kilku tysięcy w 1 ml,
Jórgen i Kowal (12) na kilkaset do 100.000/1 ml,
a w sporadycznych przypadkach i wyższe. Wg
wyników badań Piiszki (16) zakaże,nie tego pro-
duktu kształtowało się na poziomie 100-30.000
bakterii/1 mL Z autorów zagranicznych Shafi
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i wsp. (19) okreśtają na podstawie wyników
swych badań zakażenie masy jajowej na 6900
bakterii/1 g.

W przepnowadzonych badalniach własnych nie
stwierdzono w ż:adnym prrypadku w masie ja-
jowej,pasteryzowanej mrożo,nej drobnoustro-
jow z rodzaju Salmonella i Shigella. Wyniki
badań zgodne są więc z wynikami badań prze-
prowadzo,nych w naszym kraju przez Szczepu-
łę (27), Szczepułę i Szczepułę (22) oraz Jórgen
i Kowala (12). Również Kressrnan (14) w im-
portowanych produktach jajowych z Polski, w
tym również i w masie jajowej nie stwierdził
pałeczek Salmonella. W odosobnieniu nato-
miast pozostaje doniesienie Czarnowskiego (B),
który na 1074 próbki masy jajowej mrożonej,
z 272 tj. w 19,7ło wyosobnił te drobnoustroje,
Dość liczne są natomiast doniesienia autorór,v
zagr aniczny ch, zwłaszcza z kr ajów Europy zach.
o zakażeniu produktów jajczarskich, w tyrn
również masy jajowej drobnoustrojami z ro-
dzaju Salmonella (1, 11, 13, 14, 1B). Przypu-
szczalnie ptzyczyną tego sta,nu rzeczy jest wyż-
sza o 5-6oC temperatura pasteryzacji stosowa-
rra w Polsce i jej uderzeniowe działanie w po-
równaniu do temperatur stosowanych za granicą
(22, 23). Brak natomiast w dostępnym piśmien-
nictwie doniesień na temat występowania w
masie jajowej drrobnoustrojów z rodzaju Shź-
gella.

Wysokość mianą coli w próbkach masy jajo-
wej pasteryzowanej mrożonej przedstawiono w
tab. 2. Z wymienionej tab. wynika, że 389 pró-
bek tj. B4,20h odpowiada obowiązującej w tym
zakresie normie eksportowei (24), Wy,niki ba-
dań własnych pokrywają się w pewnym stop-
niu z wynikami podawanyrni przez tnnych au-
torów (12, 16, 22,2B),

Tab. 2. Miano coli i miano enterokoków lv próbkach
masy jajowej pasteryzowanej mrożonej

Wysokość
mlana

Miano coli
I1ość próbek

Miano entero-
koków

I1ość próbek

5
66

192
1B8

11

nie stwierdzono
w 0,1

0,1
0,01

3B9
67
6

(B4,2%)
(14,59o)
(1,30/o)

(95,10ń)
(4,5%)
(0,4%)

439
2|,

Wysokość miana enterokoków przedstawiono
w tab. 2. Miano enterokoków w 21 próbkach tj.
w 4,5% wynosiło 0,1, a w 2 próbkach tj. w 0,4ło

-0,01. Okazało się to do pewnego stopnia zgod-
ne z wy,nikami badań Jórgen i Kowala (12).
Należy podkneślić, że obowiązujące normy (2,
3, 24) nie przewidują badania masy jajowej w
tym kierunku.

W przebadanych próbkach stwierdzono w 78
tj. w 16,97o obecność drożdży i pleśni, przy
czyrn stopień zakażenia tymi mikr,oorganizma-
rni był stosunkowo niewielki i wynosił średnio
1,1X102 kornórek/l ml próbki. Wg obowiązu-
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jących wymagań (24) obecność dtożdży i pleśni
jest niedopuszczalna w 1 g masy jajowej.

W bada,nych próbkach nie stwierdzono wy-
stępowania drobnoustrojów z rodzaju Clostri,-
dżum. Zg,odne to jest z wy,nikami badań Jórgen
i Kowala (12). Obowiązujące norny (2, 3, 24)
nie przewidujązresztąbadań w kierunku wystę-
powania wymienionych drobnoustrojów.

Z badanych próbek nie wyosobniono również
w żadnym przypadku gronkowców chorobo-
twórczych. Wyosobnione z g próbek gronkowce
okazały się koagułazo-, katalazo- i fosfatazo-
ujemne. Wyniki badań pokrywają się więc z do-
niesieniami innych autorów (l9, 22).

Wnioski
Na podstawie przeprorvadzonych badań wy-

prowadzić można następujące wnioski:
1. Wydaje się, że stosowana w Polsce krótko-

trwała pastervzacja masy jajowej w tempera-
turze 66-6BoC przez okres 2 minut jesf wy-
starczającą dla unieszkodliwienia dr.obnoustro-
jów chorobotwórczych.

2. Mikroflora saprofitycmla, która występuje
w masie jaj,owej pasteryzowanej mrożonej, przy
zachowaniu odpowiednich warunków iei prze-
chowywania nie powinna stanowić niebezpie-
czeństwa dla zdrowia konsumentów.
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Hosr{qxz JL - 
Crerrerrr darreprłfirroro 3apażł(egrrff

uopoxenofi nacTep}r:oBagRofi gn,łnoft uaccrr.
BaxreprłonorrlqecK}Ie ]4ccJIe,uoBaHl,Iff coAepx{ aJI14

onpeAeJleH].Ie o6rqero vrłc.rra aspo6oB, TI4Tpa coli r sH-
TepoKoKKoB, ycTaHoBJIeIrźe Irp.T4cyTcTRrłrI łllłxpo6og
po4a Salmonella, Shigella ll Clostlidium, IiaToreHHbIx
cra$lrnoroxros, npox<N<eń rł nlecerłerł s 462 o6pagr]ax
lr op o>x e Horż n a cTe pI43oB a rłoir guąrloit Ma ccr,l.

YcraHosłr;ru, qTo cpeAnee 3apax(eHle aspo6rroż rurł-
xpo$aopoż paBuanocb 3,1Xl04 6axtepzlł B 1 Mfi ffl,ł-
Hoż Maccbl. 3apax<eHre B rpan]4lłax 0-10 rsrc. 6a-
xreprłu/łrr [poaBI4JIo 56,90/o odpasqoe, or 10 TbIc, Ao
100 trrc. 6axtepzż/lrrr - 40,70ń a BbIIne 100 rlrc.
6axteprłż/un - 2,40lo o6pasqoe. Tnrp coli : 0,1 ycra-
l;oBuJIn s 74,50ń, a 0,0l - a 1,30/o r4cc;IeAoBaHHsrx o6-
pa3IIoB; T]łTp gHTepoKoKKoB : 0,1 - 

g 4,5% a 0,01 -s 0,47o o6pasqos, 3apax<eHle AporKx<aMŁ 14 nJleceHaMłr
KoucTaTr4poBauil s 16,90ń o6pasqos Ę);ł qeM cpe4nee
ql,rcr-lo KJIeToK paBHffJlocb 1,1X102 g 1 Mn grł.rnoż łrac-
crr, Irrt B oAHoM cfiyqae He ycTaHoBI4IIu npucylcTBua.
IIaToreHHbIx cra@rrroxorxoB r 6axreprż poła Sal-
monella, ShigeUa r Clostridium.

Nowicki L. - Stutlies on the state of bacterial con_
tamination of a pasteurized whole egg mass.

There were bacteriologically examined 462 speci-
mens of a pasteurized whole egg mass, and was detel-
mined the number of aerobic bacteria in 1 ml, the
coli and enterococci coeficients and a presence of
Salmonella, Shigella, Clostridia, pathogenic staphylo-
cocci, moulds and yeasts. It was found that the mean
contamination of the pasteurized whole egg mass by
aerobic microflora was 3.1X104 bacterńl cells/mi,
The range of contamination from 0 to 10 000 revea-
led 56.9% of samples, 10 000-100 000 bacteria/ml _
40.7% of samples and over 100 000 bacterial cells/ml

- 2.40lo of samples. The coli coeficient : 0.1 revealed
14.5% of samples and 0.01 - 1.3% of samples, but the
enterococci coeficient : 0.1 and 0.01 revealed 4.50ó
and 0.4% of samples, respectively, 16.9% of samples
were contaminated with moulds and yeasts with a
mean contamination ratio 1.1X102 cells/ml. Al1 the
samples were free of contaminations caused by Sal-
monella, Shigella, Clostridia and pathogenic entero-
coccl.

LOPEZ G. A., PHILLIP§ R. W., LE}VI§ L. D.z Zrnia-
ny w poziornie kortykosterydów plazmy w przebiegu
biegunki nowo narodzonych cieląt. (Plasma corticoid
changes during diarhoea in neonatal calves). Am. J.
vet. Res,, 36, L245-L247, 1975 (8).

U 11 cieląt w wieku 2-5 dni po dożylnym zakaże-
niu homogenizatem zeskrobiny śluzówki i treścią je-
Iita czczego od cieląt z biegunką wirusow-ą wysiąpi-
ła biegunka o ostrym przebiegu, kończąca się z re-
guły padnięciem. Biegunka występowała po 22-40
godzinach po zakażeniu. U 5 cieląt zastosowano lecze-
nie płynarrii infuzyjnymi i elektrolitami. Stwierdzo-
no, że u cieląt nieleczonych poziom aldosteronu w
plazmie uległ znacznemu wzrostowi (P 0,01). Poziom
hydrosteronu i progesteronu lv plazmie nieleczonych
sztuk był wyższy w ostatnim dniu poprzedzającym
padnięcie w porównaniu do grupy kontrolnej. Nato-
miast stężenie kortykosteronu w plazmie wzrastało
w miarę natężenia objawów chorobowych. G.
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Określono bakteriocydię i zdolności opsonizujące su-
rowicy zdrowych owiec w stosunku do 9 gładkich i
4 szorstkich form bakterii Gram-ujemnych, Postacie
gładkie E. coli 3662, S. typhimurium, i S. gallinarum
nie ulegały bakteriocydii pod wpływem surowicy
zdrowych owiec zawierających dopełniacz lub pozba-
wionych dopełniacza. Formy gładkie E. coli 07B:K8
(B) i S. arizona, Pr. inconstans, Kl. pneumoniae, S.
stanley i S. abortus equi ulegały w miernym stopniu
bakteriocydii. W surowicy badanych owiec występo-
wały aglutyniny przeciwko wszystkim stosowanym w
badaniach drobnoustrojom. Aglutyniny te były częś-
ciowo inaktywowane pod wpływem ogrzewania. Su-
rowice zdrowych orviec posiadały również zdolności
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opsonizujące.


