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Wnioski

1. Zasigg oddzialywania preparatu Stresnil
na dynamike zmian poubojowych bialek migsa
wigze sie nierozerwalnie ze stopniem wczeéniej-
szego oddzialywania tego preparatu na dynami-
ke przemian zwiagzkéw weglowodanowych, co
7 kolei uzaleznione jest od czasu, jaki uplynat
miedzy podaniem preparatu a $miercig klinicz-
ng zwierzecia.

2. Podanie preparatu Stresnil na 2 godz.
przed ubojem obniza dynamike rozpadu bialek
miesa w oKkresie pierwszych trzech dob trwa-
nia zmian poubojowych.

3. Mieso $win poddanych dzialaniu preparatu
Stresnil w trzeciej dobie trwania zmian poubo-
jowych wykazuje wiekszg wodochlonno$¢ i ilos¢
,,dostepnych” grup — SH.
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WOJCIECH ZAWADZKI

Amun B., Ilbipu fA. — BinsgHKHE ICUXOTPOIHOrO cpel-
crea Stresnil na aMHAMMKY H3MeHEeHHI 0eJIKOB B Msce
CBUHEelH 1ccse ybosa,

AunaMuKy M3MeHeHMI OeJKOB MscCa II0Cie IIpUMe-
HeHEUA y CBMHell npernapara Stresnil muccrnemosanu Ha
npoTaxeHun 120 gacoB nocte ybosa. ConocTaBuJIM pe-
3yNbLTATBl MCCIeoBaHMI Maca (PH, TMIPOCKOIMYeCKUe
CBOMCTBA, aMMHHBI a30T, Ipynnsl SH u cBobOjHBIE
aAMMHOKMCJOTBI) ¥y KOHTPOJBLHBIX CBUHEM MV TIOH-
ONBITHBIX, KOTOPBIM Ha 0,5 M 2 yaca Ao ybos BBenu
BHYTPUMBIIIEYHO 15 mr/kr npernapata Stresnil. Yera-
HOBUJIM, YTO MACO CBUHENM, KOTOPBLIM Ha 2 uwaca g0
ybosa BeBesu Stresnil nposiBnsier Ha NPOTAKEHMU Iep-
BBbIX TPeX CYTOK Ilocile y6os TOHUIKEeHHYI IUMHAMUKY
uU3MeHeHni1 B pasioxeHuit bejxkos. Ha TpeTme CyTKH
HabMIOmaaAu HOBBIMICHHDLIE TI'MTPOCKOIMYECKME CBOM-
CTBa MsCAa ¥ yYBeJIMUEHME KOJMYeCTBA ,,AOCTYINHBIX”
rpynn SH.

Janitz W., Pyrcz J. — The influence of the sedative
drug Stresnil on the changes of proteins in pig meat
after slaughter period.

The influence of the psychotropic drug Stresnil on
the dynamics of changes of meat proteins during 120
hrs after slaughter was examined. Different properties
of meat (pH, hygroscopicity, amino-nitrogen, SH-gro-
ups, free aminoacids) obtained from control pigs we-
re compared with those taken from pigs which had
been given the drug intramuscularly at the dose of
15 mg/kg in 1/2 and 2 hrs before slaughtery. It was
found that meat of pigs which had been treated with
the drug 2 hrs before slaughtery revealed a decrease
dynamics of protein split in the first 3 days after
slaughtery. In the third day there was noted an in-
crease of meat hygroscopicity and the number of , free”
SH-groups.

Witamina A i jej trwato$¢ w olejach rybnych

7 Instytutu Higieny Produkiow Zwierzecych Wydzialu Weterynaryjnego AR we Wroclawiu

Waznosé olejow rybnych w gospodarce tlusz-
czowe]j na s$wiecie wynika z ich wysokiej war-
tosci odzywecezo-leczniczej, zastosowania tech-
nicznego (19) oraz mozliwosci zamiany tlusz-
czoéw roslinnych w produktach Zzywnosciowych
i technicznych na oleje rybne. Postep w tech-
nologii olejéw rybnych pozwala na uzyskiwa-
nie produktéw o wysokim stopniu jakosci. Jako
tani surowiec oleje z ryb i ssakow morskich sg
nadto naturalnymi produktami o duzej zawar-
tosci witamin A, D i E, dzieki czemu posiadajg
przewage nad tluszczami rodlinnymi i zwierze-
cymi. Wszystkie te cechy sprawily, ze zapotrze-
bowanie na tran, rybne oleje spozywcze i tech-
niczne wykazuje w wielu krajach, w tym réw-
niez i w Polsce, stale tendencje zwyzkujgce.
Na przyklad krajowa produkcja w 1964 roku
wynosila: tranow i olejow technicznych --- 8§50
ton, tranow i olejow farmaceutycznych — 800
{on, podczas gdy import tranu leczniczego wy-

nosit 600 ton; tran leczniczy z produkcji krajo-
wej i importu pokrywal 70% zapotrzebowania
lecznictwa, a olej z karmazyna 100% zapotrze-
*bowania weterynaryjnego (19).

Otrzymywane obecnie w kraju oleje rybne

mozna podzieli¢ na trzy zasadnicze grupy:

— oleje z watrdb rybich (trany),

— oleje bedace produktem ubocznym przy pro-
dukeji maczki rybnej,

— oleje z odpadow.

Produkt najwyzszej jakoSci otrzymuje sie ze
$§wiezych watrdb. Oleje te klasyfikowane sg ja-
ko trany lecznicze. Gorsze gatunki watréb wy-
korzystywane sg wylgcznie do produkeji tranu
technicznego.

W olejach rybnych witamina A wystepuje w dwoch
{ormach: alkoholowej i estrowej (7, 9, 16, 19), przy
czym forma estrowa przewaza iloSciowo nad alkoho-
lowa. W olejach ryb wystepuje ona w blisko spokrew-
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nionych ze sobg odmianach: witaminy A; i A,, ktdre
posiadajg rozna aktywno$é biologiczng. Witamina A,
w stosunku do A; wykazuje wyzszy stopien nienasy-
cenia. U ryb morskich przewaza forma.A;, podczas
gdy torma A, wystepuje tylko w niewielkich iloSciach
(9, 19). Poziom witaminy A w olejach rybnych zmie-
nia sie¢ w szerokich granicach i zalezy od gatunku
ryby, jej wieku, wielkosci, pory polowu, miejsca prze-
bywania, sposobu odzywienia, rozwoju gonad oraz na-
rzadu, w ktorym tluszez wystepuje. Poza rdéznicami
miedzy poszczegdlnymi gatunkami ryb (16), warto
zwroci¢ uwage na zmienng zawartosé wilaminy A w
olejach rybnych zaleznie od wieku i1 wielkosci ryb.
Ryby duze i stare posiadaja wieksze zapasy witaminy
niz male i mlode (u ryb 4—6 letnich zawartosé wi-
taminy A w tranie byla wieksza niz u ryb 3—4 let-
nich). U ryb w tym samym wieku ilo$¢ tranu moze
zmieniaé sie znacznie w sezonie potowowym, ale cal-
kowita ilo$¢ witaminy A moze prawie nie ulegaé zmia-
nie. Pugsley i wsp. (21) wykazali, ze zawartos¢ wita-
miny A w watrobie dorsza atlantyckiego pozostaje
stala podczas sezonu polowowego trwajacego od czerw-
ca do pazdziernika, chociaz zawarto§é tranu otrzyma-
nego z tychze watréb zwieksza sie. Badania przepro-
wadzone przez Pozochine (18) wykazaly, ze trany uzy-
skiwane z dorszy zlowionych w roéznych porach roku
rézniag sie zawartosSciag witaminy A. Potwierdzily to
analizy przeprowadzone przez Hryniewiecka na dorszu,
sledziu, szprocie i starni (10) oraz Byczkowskiego (5).
Hryniewiecka sygnalizuje nieobecnosé witaminy A w
oleju otrzymywanym z mieéni szprota lowionego je-
sienig i zimg, a pojawianie sie jej nagle u ryb tego
gatunku ziowionych w polowie lutego. W oleju wy-
ekstrahowanym z mieéni ryb zlowionych w marcu
i kwietniu stwierdzono jedynie $ladowe iloSci wita-
miny A, a powtérny wzrost zawarto$ci witaminy
stwierdzono u ryb zlowionych w koncu maja. Wply-
wa na to stopien przyswajalnofci pokarmu oraz sto-
pien dojrzaloSci piciowej.

Waznym czynnikiem decydujgeym o ilosci witaminy
A w tranie jest akwen morski, w Kktéorym dokonuje
sie polowu ryb: znajdujgcy sie w nim fitoplankton
wplywa na ilo$¢ witaminy A gromadzonej w orga-
niZmie ryby (19). Wiadomo, Ze magazynem witaminy
A jest watroba (najmniej witaminy znajdowano w
oleju z watrob tupacza — 100 jm. w 1 g, a najwie-
cej w oleju z watréob tunczyka — 50.000 jm. w 1 g)
(16}, niemniej u niektérych gatunkow ryb inne narzg-
dy wewnetrzne lub miesnie szkieletowe zawierajg
tyle samo albo wiece] witaminy A niz watroba (7).
Ple¢ ryb nie wplywa na jej zawarto$é w narzadach
wewnetrznyeh (10).

Zawarto§é witaminy A w olejach rybnych zalezy
rowniez od metody uzytej do ich ofrzymywania (11).
Najmniejsza jest w tranie otrzymywanym metodg De-
-Lavala, a najwieksza w tranie otrzymywanym metodsg
gotowania. Waznym =zagadnieniem w procesie olrzy-
mywania t{ranu jest ponadto wplyw temperatury
i czasu ogrzewania na zawartosé witaminy A.

Trany rybne ulegaja jetczeniu szybciej niz oleje ros-
linne. Uwaza sie, Ze tendencje do zmian autooksy-

dacyinych sg proporcjonalne do ilosci wigzan niena-
syconych: z tego powodu réowniez i trwatosé witaminy
A w tranach jest ograniczona.

Zmianom i reakcjom pod wplywem czynni-
kéw przyspieszajacych autooksydacje tranu
($wiatlo, temperatura, metale itd.) ulega row-
niez witamina A (tab. 1). Obserwowana zalez-
no$¢ miedzy liczba nadtlenkowsg a zawartoscig
witaminy A (6, 12, 22) wykazala, ze w miare
naswietlania liczba nadtlenkowa roénie stop-
niowo, a obniza sie poziom witaminy A. Jak
wykazala Kozlowska (12) podczas badan pro-
wadzonych z tranami leczniczymi produkcji
krajowej, angielskiej, radzieckiej, norweskie]j
i islandzkiej, procent spadku witaminy A w
tranie jest stosunkowo niewielki do momentu
wzrostu liczby nadtlenkowej do wartosci okolo
20. Dopiero w miare dalszego wzrostu nadtlen-
kow poziom witaminy A gwaltownie spada, a
przy wartosci liczby nadtlenkowej powyzej 60
witamina A ulega calkowitemu rozpadowi.
Wierzchowski udowodnil, Zze niszczenie witami-
ny A w tranie powoduja w duzym stopniu pro-
mienie ultrafiolotowe (23). Witamine A i E nisz-
cza takze powstale podczas jelczenia oksydacyj-
nego produkty (20). W psujacych sie tranach
zmieniajg sie wskazniki fizyko-chemiczne tlusz-
czu: temperatura krzepniecia, liczba jodowa,
liczba Polenskego, ciezar czasteczkowy kwasow
tluszczowych, ilos¢ witaminy A, ciezar wlasci-
wy tluszezu, kwasowo$¢, liczba Reicherta —
Meissla, kwasy lotne, licZba nadtlenkowa,
wspoélezynniki refrakeji (6).

Poziom witaminy A w krajowych tranach
i olejach rybnych byl przedmiotem badan wielu
autoréow (1, 2, 3, 5, 6, 8, 10, 12, 13, 14, 17, 19,
23, 24). Wyniki ich analiz wskazujg na nastepu-
jace fakty:

— niski poziom zawartosci witaminy A w ole-
jach otrzymywanych na polskich statkach —
przetworniach spowodowany jest niewlasciwym
opracowaniem technologii produkeji, nie prze-
strzeganiem ustalonego na statkach toku pro-
dukeji, nieodpowiednimi warunkami przecho-
wywania oleju surowego,

— obok tranu z dorsza réwnie cennym natu-
ralnym zrédlem witamin A i D jest olej z kar-
mazyna, ktoéry dopuszezony zostal do obrotu
i lecznictwa przez Komisje Lekéw w pazdzier-
niku 1966 r.; obserwacje kliniczne wykazaly,

Tab. 1. Zmiany zawarto§ci witaminy A w surowym tranie krajowym pod wplywem przepuszczania powiet-
rza i dzialania $wiatta stonecznego (Jm. w 1 g) (5)

Dni od poczatku doSwiadczenia

0 2 5 8 12 18 28 38 51

Zmiany pod wplywem szlcto : ‘
przcpuszczania powict- | jqen | 060 | 890 | 554 | 487 | 434 | nie :
rza i mozna nie badano

szklo | gen | gog | 570 | 540 | 521 |oznaczyé

| ciemne
2 szkto | ' ; s

Zmiany  spowodowanc - 660 | 620 | 595 | 560 | 531 480 410 | 330 niec mozna
dziataniem swiatla slo- JASDE | oznaczyc
necznego szklo 6o | 650 | 830 | 630 ‘ 620 600 572 540 480

ciemne |
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ze uzvcie oleju z karmazyna w pediatrii nie bu-
dzi zastrzezen, a u zwierzat nalezy go stosowac
przez okres kilku tygodni z przynajmniej ty-
godniowg przerwg (4),

— produkowane w Polsce trany lecznicze z
dorsza i karmazyna ze wzgledu na nie zawsze
odpowiedni poziom witaminy A (tylko 10% kra-
jowych tranow dorszowych odpowiadalo wy-
maganiom Farmakopei Polskiej III t. zn., ze w
1 g tranu znajdowalo sie nie mniej niz 800 j.m.
witaminy A) musza by¢ dowitaminizowywane
koncentratami witaminy A,

-— u ryb baltyckich duze ilosci witaminy A
gromadza sie w narzadach wewnetrznych, 1 tak
najwiekszg S$rednig zawarto§¢ witaminy A wy-
kazuje olej szprota (2219 j.m./g), nastepnie dor-
sza (2119 jm./g), dalej $ledzia (1022 j.m./g), a
najmniej olej z narzaddéw wewnetrznych storni
(690 j.m./g) (10).

Jako produkty bogate w witaminy oleje rybne sta-
nowia wazny sktadnik dietetyczny i leczniczy. Jedno-
czesnie ze wzgledu na obecno$¢ w nich nienasyconych
kwasow tluszczowych, karotenow, witamin A i D sa
produktami bardzo nietrwalymi. Wspomniana juz
wrazliwo$¢ na jelczenie oksydatywne kaze zwroécié
szczegblng uwage na sposéb i warunki magazynowa-
nia, aby ograniczy¢ i ostabi¢ czynniki przyspieszajgce
rozklad olejow rybnych. Wytrzymalosé ich na procesy
utleniania decyduje bowiem o trwalosci witamin A
i D. Aby zapobiec zubozeniu olejéw rybnych w te wi-
taminy w lecznicach wetarynaryjnych, gospodarstwach
i fermach muszg byé zapewnione nastepujace warun-
ki magazynowania i przechowywania:

— ochrona przed dzialaniem swiatla (zaciemnione po-
mieszczenia) 1 zetknieciem z powietrzem przez prze-
chowywanie olejow rybnych w niewielkich, szczelnije
zamknietych kilku litrowych naczyniach z ciemnego
szkla napelnionych po sam korek; do jednorazowego
uzycia nadaja sie nieprzezroczyste pojemniki poliety-
lenowe o pojemnosci okolo 250 ml — nie nalezy sto-
sowac baniek metalowych ze wzgledu na prooksyda-
cyjny wplyw metali (11, 15),
— obnizona temperatura skladowania (optymalna
0°C —3°C),

— uzywanie malych naczyn, bowiem w miare zuzy-
wania sie tranu zwieksza sie jego powierzchnia zetk-
niecia z powiefrzem, co wplywa znacznie na utlenia-
nie zawartych w nim zwigzkéw o charakterze niena-
syconym,

— uzywanie do przechowywania olejow naczyn wy-
mytych i wysuszonych, co zapobiega dziataniu mikro-
flory i niektérych enzymow,

— zaopatrywanie sie w produkt na biezgco, w celu
unikniecia gromadzenia zbednych zapaséw.

Zapasy olejow rybnych uzywane w celach
zootechniczno-weterynaryjnych powinny znaj-
dowa¢ sie pod stalym nadzorem i kontrolg stuz-
by weterynaryjnej. Ma to duze znaczenie tak
pod wzgledem sanitarno-higienicznym jak i ho-
dowlanym. Oleje wykazujace cechy rozkladu
oksydacyjnego podawane nawet w odpowied-
nich ilo$ciach mogg wywolywaé zachorowania
zwierzgt. Szczegdlnie niebezpieczne sa dla zwie-
rzat mlodych.

O jako$ci 1 przydatnosci tranow decyduja
wyniki analizy chemicznej na podstawie t. zw.
wskaznikow rozkladu (22). Lacznie z oceng sen-
soryczna (barwa tranu, zapach, smak, konsy-
stencja, zmetnienie) oraz z wynikami badan
wlasciwosci fizycznych i zawartosci witaminy
A dane te stanowig podstawe do wydania oce-
ny wartosci uzytkowej tranu. Wszelkie wyma-
gania zarowno jakosciowe jak i iloSciowe, ok-
reslaja odpowiednie normy.

Pismiennictwo

. Blitek D.: Farmacja Polska 23, 837, 1967.

Blitek D., Borkowski B.: Farmacja Polska 23, 236,

Blitek D., Jeske J.: Acta Pol. pharm. 28, 547, 197l.

Bubien Z., Wartenberg L.: Medycyna Wet. 9, 517, 1963.

. Byczkowski S.: Farmacja Polska 7, 203, 1951.

. Byczkowski S., Kiewlicz W.: Biul. Int. Centr. Lab. Przem.
Ryb. w Gdyni 3, 8, 1955,

. Cruickshank E. M.: Fish as Food. Vol. 2,
Press, New York and London 1962.

. Fiebig A. Koztowska J.: Farmacja Polska 26, 457, 1970.

. Higashi H.: Fish as Food. Vol. 1, Academic Press, New

York and London 1961.

10. Hryniewiecka K.: Prace Morsk. Inst. Ryb.
Morskie Gdynia 1970.

11. Kijewska U.: Biul. Inf. Centr. Lab. Przem. Ryb. w Gdy-
ni 9, 297, 1961,

12. Koztowskae J.: Acta Pol. pharm. 23, 545, 1966.

13. Krassowska T.: Biul. Inf. Centir. Lab. Przem.
Gdyni 14, 3, 1966.

14. Krassowska T.: Farmacja Polska 23, 443, 1967.

15. Lea H. C.: Rencidity in Edible Fatty, New York 193Y.

16. More T.: Vitamin A, Elsevier Publ. Co. Amsterdam, Lou-
don, New York, Princeton 1957.

17, Piotrkowski E., Trzesinski P.: Prace Morsk. Insi.
t 15'B, Wyd. Morskie, Gdynia 1970.

18, Pozochine P. M.: Rybnoje Chozjajstwo 5, 41, 1950.

19. Praca zbiorowa.: Tiuszeze rybne i mozliwosé ich wyko-
rzystania w Polsce. Studia i materialy. Morski Inst. Ryb.

1967.

R N C R RS,

=

Academic

)

©

t 15/B, Wyd.

Ryb. w

Ryb.

Nr 2, Seria D, Gdynia 1963.

2. Praca zbilorowa.: Witaminy. Wiadomosci chemiczne. Lodz
1919.

21, Pugsiey L. J., Morrel C. A, Kelly J. T.: Can. J. Res. 23,
243, 1945.

22, Wartenberg L.: Medycyna Wet. 17, 95, 1961.
23. Wierzchowski J.: Farmacja Polska 5, 495, 1949,
24, Wierzchowski J.: Farmacja Polska 6, 13, 1950.

Adres autora: lek. wet. Wojciech Zawadzki, ul. Kosciuszki
63 m. 2, 50-008 Wroclaw.

ZAKOMYRDIN A. A., BOCZENIN J. L: Kontrola ja-
kosci aerosolowej dezynfekeji. (Kontrol Kkaczestwa
aerozolnoj diezinfiekcii). Weterinarija Moskwa 1, 31—
32, 1975.

Proponowana metoda polega na zmianie zabarwie-
nia rozmieszczonych w odkazanym pomieszczeniu
probowek kontrolnych pod dzialaniem plynnej lub
gazowej postaci formaldehydu.

Probéwki kontrolne (5—6 mm Srednicy, 40—50 mm
dlugosci) sa wypelnione pozywky S (agaru 2 g, siar-
czynu sodu — 1 ml, 1% roziworu etanolowego fenol-
ftaleiny — 1 ml, 1n kwasu siarkowego — 2—4

krople, wody destylowanej ad 100 ml) lub pozywkg
Endo.

W kazdym pomieszczeniu przed rozpoczeciem odka-
zania rozmieszcza sie na podlodze, scianach i suficie
przecietnie ok. 10—15 probdéwek.

Po okresie ekspozycji (zwykle 24 godz.) mierzy sie
glebokos$¢ zabarwienia.

Odkazanie (wyprébowane przy uzyciu gronkowcow)
uwaza sie za skuteczne, o ile gleboko$éé¢ zabarwieniu
pozywki S w ciggu 24 godzin wyniesie nie mniej niz
30 mm, a pozywki Endo nie mniej niz 26 mm.

J.
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