
Nr5 MEDY CYN A W E T ERYN A}iYJNA Rok XXXI

I-.IIGIENA l TECHNOLOGiA ŻYwNoSCl
ZW|ERZĘCEGO POCH CDZEN|A

Zmierrność skłodu podstowowego rnięso owiec
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WarLość spozywcza nrięsa owiec, podobnie
iak i mięsa innych gatunków zwierząt rzeź-
nych, okreśłana jest głównie na podstawie:

a) skła,du podstawowego, wyrazonego zawat-
tością białka, tłuszczu śródmięśniowego i wody,

ib) wartości biologicznei ibiałek, którą chara-
kteryzuje u,dział ilościowy ,tkanki łącznej w
ogólnei za"uvartości białka, oraz

c) właściwości organoleptycznych, z których
praktycznie szczegółnie duże znaczenie posiada
kruchość.

I(ształtowanie ,się wymienionych cech mięsa
zależne jest w dużym stopniu o,d tzw. czynni-
ków zwierzęcych, będących wyrazem zróżnico-
rvania morfologiczno-fizjologicznego zwierząt
rzeźnych, Należą do nich przede wszystkim:
poszczególne mięśnie lub części tuszy, wiek
i płeć zwierząt oraz klasa iakościowa ,tusz,

Skład podstawowy nrięsa owiec określany
jest przez różnyclt autorów dość zmiennynri
wartościami. Według Grau'a (3), Pezackiego (9),
Schaa_],'a (11) i Souci i wsp. (l2) zawarŁość biał-
ka ogólnego kształtuje się o,dpowiednio 17,9 -2l,370lc, I5,7 - 19,90/o, l7,0 - 19,90/o i l4,4 -19,90/o; tłuszczu rnięśniowego o,d 2,26 - 6,900/o,
6,4 - 27,7010, 2,9 - 2B,40l0 i 5,B - 33,5U/o, a
wo,dy od 77,I4 - 76,96010,55,B - 72,7ul0,53,5 --76,7010 oraz 51,0 - 72,6010.

Dane piśmiennictwa wskazują na pewną
zmienność zawartości podanych składników
podstawowych w mięsie owiec w zalezności o,d
wymienionych uprzerdnio,czynników fizjo,Io-
gicznych zwierząt:.

a) po,szczegółne ,mięśnie różnić się mają pod
wzg,lędem wszystkich składników po,dstawo-
wych l(6, B, I4),

b) wraz z postępującyrn wiek),em ,zwierząt
dochotdzić ma według jednych autoł:ów do wzro-
stu zawartości łt\u:szczu śródmięśniowego a
spadku wody (1, 6, B), według innych natomiast
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do odwrotnego przebiegu - wzrostu zawartoś-
ci wody i białka a spa,dku tłuszczu (10),

c) płeć jest czynnikiem o kontrowersyjnym
wpływie: według jednych ,autorów skład pod-
stawowy mięsa owiec jest w minimalnym stop-
niu ,zależny od płci (4), wodłrłg innych nato-
miast różnice ,te są ilstotne, Mięso lsamic zawie-
rać ma więcej tłuszczu niż mięso samców i ka-
stratów (5), rożniąc się równocześnie od tych
ostatnich mniejszą ,zawartością białka (1a). Na-
tomiast istotne różnlce pomiędzy samcami a
kastratami odnoszą się głównie do zawartości
tłuszczu; mięso samców ma być mniej tłuste
(2). Jednakże ntektórzy autorzy nie wykazali
istotnych różnic w zawartości tłuszczu pomię-
dzy mięsem samcórv i kastratów (5),

d) klasa iakościowa tusz różnicować ma
skład mięsa ov",iec w wyraźny sposób. Mięso
tusz wyzszej klasy jakościowej zawierać ma
więcej tłuszczu śródnrięśniowego a mniej wo-
dy (7).

Założeniem badań własnych było określenie
zawartości ilościołvei białka całkowitego, tłusz-
czu śródmięśniowego i wody w sześciu mięś-
niach tusz owiec, w zalezrrości od wieku i płci
zwierząt oraz klasy jakościowej tusz.

Materiał i metodyka
Materiał do badań stanolviły 32 owce rasy długo-

wełnista polska, wybrane spośród normalnego ma-
teriału tzeźnego. W doborze zwierząt uw-zględniono na-
stępujące czynniki zmienności:

Tab. 1. Układ badanego materialu

Grupy wieku

I1ość zwierząt Ilość zwierząt
rv grupach płci w klasacha'-

KastratyiSamice jKlasaI Irlasa I]

owce młode
9-12 mies.
owce dorosłe
2-3 lat

o o 8

o

8

ó

objaśnienie: a: liczba
dałasięz4kastTatówi4

zwietzą+, w każdej klasie
SaInlc,

ł)
Grant
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LD 20.53 + 0.83b
BF 20.18 + 0.74c
QF 19.64 + 0.59d
ST 20.14 + 0.64c
IS 19.64 + 0.76d
TB ż0.15 + 0.?5c

Slednio 20.05 + 0,56

6.47 + ż,59b
6.51 + 2.33b
5.74 + 1,36c
5.00 t 1.18Ct
7.08 + I.27b
5.32 -i- 1,32cd
6.02 + 1.53

71.62+2.azb
,,l2,17+L86c
73.68 ]- 1.2?d
?3.63 + 1.27d
72,84 i :[.83e
73.61t 1.:,]4d
72.92 + 1.40

a) drvie gt-upy wieku - młode owce 9-12 mies.
i owce dorosłe w ,wieku 2-3 lat,

b) dwie grupy płci - samice i kastraty,
c) dwie klasy jakościowe tusz - klasę I i IL

Charakterys,tykę badanego materiału podan,o rv taib. 1.
W 24 godz, po uboju pobrano z każdej tuszy sześć

następu jących mięśni:longissimws dorsi (LD), bżceps
łemoris (BF)^ quadriceps femori,s (@F), semitendinoslts
(ST), infraspżnatus (IS) oraz triceps brachii (TB),

Zawańość białka całkowitego oznaczono metodą
Kjeldahla, tłuszczu śródmięśniowego - metodą Sox-
hleta, wody - rneto,dą ,suszarko,wą w temp. 105oC.

Wyniki poddano analizie srtatys,tycznej (15). Istotność
róźnic pomiędzy mięśniami sprarvdzono testem t-Stu-
denta dla zmiennych l,ącznych. I,stotność wpływu v,ie-
ku, płci i klasy jakościowej na poziom bada,nych cech
okleślono testem wielokrotnego rozstępu Duncana.
Wszvstkie istotności oznaczono na poziomie a:0,05.

Tab. 2. Procentowa zawartość białka, tłuszczu i wo-
dy rv wybranych mięśniach owieca

Ir{ięśnie Białko Tłuszcz Woda

różnic poszczególnych składników po,dstawo-
wych, począwszy od najwyższych do najniż-
szych wartości:

-białko 
- LD->BF, TB, ST-+QF, IS

tłuszcz - IS, BF, LD + QF -> TB, ST
woda - QF, ST, TB -+ IS + BF -+ LD

Z porównania sześciu badanych mięśni wyni-
n<a, że najwyższą zawartością białka a naJniższą
wody cechował się LD; mięsień ten nalezał
równiez do grupy o najwyższym poziomie tłusz-
czu. Natomiast najnizszą zawańość białka wy-
kazał IS, który równocześnie za,wierał najwię-
cei ,tłus,zczu,

W analizie poziomu po,szczegółlych składni-
ków tj. białka, tłuszczu i wody zwracają uwa-
§ę sitosunko\Mo -wysokie o,dchylenia standar,do-
we dla tłuszczu a względnie niskie dla wody
i białka. O,bliczone współczynniki zmienności
(V) dla średnich wynosiły dla białka 2,79nk.
tłuszczu 25,40lo a dla wody 1,930ń. Dane te wska-
zują na dużą zmienność między,osoibniczą od-
nośnie zawartości thlszuu śródmięśniowego, a
niewielką dla rpozostałych dwóch składników.

Wpływ wieku i klasy jakościowej (tab. 3,
4 i 5). Nie stwiendzono istotnego wpływu wie-
ku owiec i klasy jakościowej tusz na żadną z
;badanych cech. Brak istotnych rón,ic w pozio-
mie biaUra, lłuszczu ,i wody zaznaczył się tak
w poSzczególnych ,mięŚniach jak i Średnich
ogólnych.

Wpływ płci (tab. 3, 4 i 5). Płeć zwierząt
wpływała istotnie jedynie na zawartość thlszcz:u
w większości badanych mięśni. Mięso kastra-
tów zawie,rało więcei t\uszczu niz mięso samic,
Jedynie w mięśniach BF i TB nie stwier,dzono
i,stotnych różntc w zależnośgi 9,d płci. Zawar-
tość ,białka i wody nie wykazała istotnych
zrnian w zależności od płci zwierząt.

Wnioski
Przedstawione wyniki badań pozwalają na

wyLprowadzenie rrastępuj ących wnioslrów :

1. głównym czynnikiem zróżnicowania skła-
du podstawowego mięsa owiec są poszczególne
mięśnie,

objaśnienia: a: średnia + y'Mse; b, c, d, e: średnie ozna-
czone różnymi literami różnią się istotnie (P<.05).

Wyniki
Wyniki oznaczeń i analizy statystycznej za-

wartości hiałka całkowitego, tłuszczu śródmięś-
niowego i wody w mięśniach owiec oraz wpływ
badanych czynników zmienności podano w tab.
2,3,4i5,

Różnice pomiędzy mięśniami (tab. 2). Stwier-
dzono istotne róznice w zawartości białka,
tłuszczu i wody między grupami mięśni lu,b
poszczegółnyrni mięśnianri tuszy. RÓznice te nie
były jednak istotne ponriędzy wszysikimi mięś-
niami tuszy, np. mięśnie BF, TB i ST nie róż-
niły się istotnie w poziomie białka, Istotność
różnic kształtowała się równocześnie o,dmien-
nie dla poszczególnych składników po,dstawo-
wych. Badane rn,ięśnie rnożna uszeregować w
następującej sekwencji poziomu i isto,tności

Tab. 3. Wpływ wieku i płci zwierząt oraz klasy jakoś oiowej tusz na zawartość białka w -wybranych mięś-
,niach or,viec

Wiek KIasa
Procentowa zawartość białl<a w mięśniach

LD QF sT TB
l 
średnia ogólna

owce młode
owce dorosłe

Kastraty
Samice

20.42a

20.64a

20.36a

20.?0a

20,62a

20.44a

20.47a

19.94a

19.92a

20.42a

20.3Ba

19.97 
ą

19.B2a

19,46a

19.64a

19.64a

19,5?a

Ig.72a

20.36a

19,93 
a

20,06a

20.22a

20.1Ba

20,11a

19.BOa

19.48a

19.59a

19.69a

19.BOa

19.48a

2032a

19.98a

20.06a

20.23a

20.1 6a

20.13a

20.1 9"

19,90a

19.94a

20.1 5 a

20.72a

19.97a

I

II

objaśnienie: a: średnie ozrlaczol1e jednakowymi literal-ni nie różnią się istotnie,
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Tab.4.'Wpływ rvieku i płci zwierząt oraz klasy jakościowej tusz na zawartość tłuszczu w wl,branych mięś-
niach owiec

Wiek KIasa
l LD

Procentowa zawartość tłuszczu w mięśniach
Płeć BF l ąu l .' l Is i "u średnia ogótna

owce młode
owce dorosłe

Kastraty
Samice

6.1? 
a

6.?8a

5,48b

6.B7a

6.0?a

5j4a
7.27a

?.1?a

5.84a

1,22a

5.?9a

5.52a

5.96a

6.30a

5,1 8b

5.9? a

5.51a

4.?8a

5.21a

5.50a

4.49b

c.óc

4.64a

6.33 
a

i.oJ

8.04a

6.1ib
7.46a

6.?0a

5,30"

5.34a

5.66a

4.99ć'

5.? 1a

4.93l

5,64a

6.40a

6.69a

5.9?b

6.43 a

5.61 a

I
II

objaśnienie: a, b : średnie oznaczone różnyrni litelami r.óżuit1 się istotnie (P<.05).

Tab.5. Wpływ wieku i płci zwierząt oraz klasy jakościowej tusz na za-wartość wody w wybranych nrięś-
nrach owiec

Wiek
IPłeć 
| 

; Klasa
QF TB średnia ogóina

procentowa zawartość wod w mięśniach
LD BF s,I

?1.93a

?1.30a

?1.01a

72.23a

?1,09a

7214a

72.64a

?1.?0a

77.74a

?2.60a

?1.53a

72.8la

ao or A

?3.55a

73.36a

?4.01a

?3.4Ba

73.B9a

73.74a

?3.52a

? 3.31a

73,95a

7312a
74J4a

73.zla

72.4Ba

72,22a

73.47a

12,48a

13.zla

?3.56a

?3.66a

73.24J

?3.9Ba

?3.15a

74.06a

73.15a

72.70a

72.44a

73.40a

72.+7a

73.3Ba

objaśnienie: a: średnie oznaczone tyn]i sanymi litefami nie różnią się istotnie.

2. ,pŁec zwierząt wpływa istotnie jedynie na
zawartość thlszczu; mięso kastratów za,wiela
więcej tłu,szcz-ll niz rnLięso samic,

3. wiek zwierząt i kilasa jakościowa tusz nie
są czynrrikami różnicującymi skład podstawo-
wy mięsa ,owiec.
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flpoct 3. - lrlsmerł"rrłBocTl oclloBHoro cocTaBa Mgca
oBeII B 3aBI{crIMocTlI oT pa3JIrIrIHLlx MbIIIIq, Bo3pacTa
}l IIoJIa )KI{BoTHbIx }t KarIecTBeIIHoro KJIacca TyIII,

IIpe4nocrt.rrxoż AJIfi IĄccJIeAoBaHuż 6sIno ofipeAe-
JIeHI4e KoJIr{qecTBeHHoro coAepr<aHI{a o6u4ero 6ełr<a,
BHyTpI4MbIIIIe-rHoro xupa 11 BoAbI B Mfice oBeq B
3aBWcuMocTIĄ oT pa3fir{tlHblx Mtll[q, Bo3pacTa u IoJIa
>K]4BoTHbIx I{ KaqecTBeHHoTo KJIacca ryur. l4cclego-
BaHr{E npoBeJll4cb Ha 32 oBl{ax c yIłeToM cJIeAyIouI!{x
Qartopoa Il3MeHqlBocTr{: a) 6 vuu:q - lon§issi-
mus dorsi, biceps femoris, quadriceps femoris, semi-
tendinosus, infraspinatus r triceps brachii, 6) Asyx
Bo3pacTHb]x lpynrr _ MoJIoABIx oseq (9-12 uec.)
],1 B3pocJrblx (2-3 IoAa), B) AĘyx IIoJIoBbIx lpynn -caMoK ,t KacTpaToB rł r) 4eyx KaiIecTBeHHbIx KJIaccoB
TylII - I u II. Pesyrstatlr [oABepJlr(cb cTaTrIcTu-
qecKoMy aHaJIŁ3y. KoHcrarlłpoeaJII,{cb cyl]łecTBeHHbIe
pa3lllĄlufl. B coAep)KaHrIz 6enxa, żr.upa u Bo,qbl MeżKAy
JIl4tIIb HeKoTopbIM}l MsIIIIIIaMI{ ryrult. CausIM Bblco-
KrlM coneprł<arłrłełr 6enxa, a caMr,IM HI4sKIIM - ź<upa
oTflr{qafiacb m. 1ongissimus dorsi, npI{HaAJIex(aBrrlafi
TaKl(e K rpynne MbIIrIq c Har{BBIcIlIŁM ypoBHeM )r<lpa.
HalrueHr,rrree co,qepx<aHlłe 6erra noragana m. infra-
spinatus, coAep>KaI4a.FI oAIIoBpeMeHHo 6onrure Bcex
>xrpa. IIon )ł<rlBoTHbIx BJIr{fiJI cyu{ecTBeHHbIM o6pasołr
JII4Iub Ha coAep>KaHrle ,KI4pa - MEco KacTpaToB co-
Aepx<aJlo ero 6onrure qeM Mrlco caMoK, He o6napy-
x<lJlocb cyu{ecTBeHHoe EJlrlrilllĄe Bo3pacTa oBcq 14 Ka-
lIecTBeHHoro KJIacca T),r[ HT4 Ha KaKoe il3 ŁccJIeA),e-
lłsrx cnońcrB.

Prost E, - Variability in the basic oomposition of
mutton in relation to individual muscles, age and sex
of animals, and the quality carcass gratle.

The purpose of the study was to determine the
quantitative content of total protein, intramuscuIar

owce młode
owce dorosłe

Kastraty
Samice
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fat and moisture in mutton in relation to individual
muscles, age and sex, and quality carcass grade, The
studies were carried out on 32 sheeps taking into
considerations the fo,llowing variation factors: a -6 different muscles (m. logissimu§ dorsi, biceps fe-
moris, quadriceps ferrloris, semiten,dineus, infraspina-
tus and triceps brach,ii), b - two age gror,lps: young
sheep aged 9-12 months and adult ones at the age
of 2-'..-3 years, c _ two sex groups: females and
castrates, d - two quality carcass grades. The results
were statistically analysed. There were fo,und signifi-
cant differences in the content of protein, fat and
\ł,atel among some muscles only. The highest content

of protein and the lowest amounts rnoisture had
musculus longissimus dorsi which belonged also to
the group of muscles with the highest content of fat.
Musculus infraspinatus was characterized by the lo-
west oontent of prortein and the highest one of fat.
The sex of animals influerrcerl significantly only the
content of fat: meat of castrates contained less fat
than that obtained from femalm, It ,was not stated
any significant influence of age and the quality car-
cass grade on the characteristics under study,

suppolted by PL-4B0 Grant l\To FG-Po-229 from the U. s.
Departnent of Agriculturc.

CHOROBY ZAKAZNE l lNWAZY)NE
JEllZY I/-AZVF"CZAK, MAREK TERLECKI, WITOLD KLA\ME

Przeglgd metod loborotoryjnych stosowonych
w diognosiyce dysenterii świń

z Instytutu Fizjologii zwierząt Wyd Zialtl wcteryna|yjne8o AR lV Warszawie

Wobec częstych trudności w diagnozowaniu
dysenteri,i świń, na po,dstawie obrazu kliniczne-
go i zmian anatomopatologicznych, laboratoryj-
ne meto,dy rdiagnostyczne mogą spełniać duzą
rolę w diagnostyce różnicowej tej choroby. Du-
żą trudność w ustaleniu niezawodnych meto,d
diagnolstyczn5roh sta,nowi fakt, że etiologia pro-
cesu chorobowego ,nie jest ,dotychczas wyjaś-
niona,

Po taz pierwszy dysenteria zost-ała opi,sana
w 1921 r. w USA przez Whiting',a, Porle'go i
Spray'a a w Europie w 1944 r. przez Mannin-
ger'a (9), który sugerował wirusowe tło scho-
rzenia. Schmid i Klinger (13) uważali, że przy-
czyrlą dysenterii iest infekcja Vibńo colz. Po-
gląd terr dominował w zasadzie do końca lat
sześódziesiątych, wie'lu badaczy wsil<azyw,ało
iednak rra inne ,drobnoustroje jako czynniki
etiologiczne (B, 14).

Pod koniec lat sześódziesiątych Terpstra po-
stawił hĘotezę o etiologicznej r"oli spirochet
(17). Stwiendził on w kale chorych zwierząt
,,krętkowate mikróorganizmy". Odkrycie jego
potwierdzili Tesauro VaJJIeyo (19), dając krót-
ką charakteryst/kę tych mikro,organizmów oraz
Roberts i Si,mon (12), a później Espinan,se i Ra-
don (4). Blakemore i Taylor (1) donieśli, że u
doświadczalnie zarażonych świń spirochety
można hy\o znaleźć nie t;"l[<o w krylgtach ślu-
zówki, ]ecz również wewnątrz komórek łT abłon-
ka ielit. W 1970 r. Taylor (15) opisał u,dany
elrsperyment wyizolowarria spirochet, a w 1971
r. Taylor i Alexan,der (16) ,Drzeprowadzili dwa
ekspe,rymenty z izolowanymi ,spirochetami.

Ohjawy dysenteriii u świń doświadczalnych
wystąpiły w 8-11 ,dni o,d momentu zakażenia.
Również Harris i wsp. (6) .wyizolowali ze ślu-

zóWki chorolbowo zmienionych jelit pochodzą-
cych o,d świń choryoh na dysenterię ,,małe"i ,,,dlfże" spirochety. Dużym sp,irochetom auto-
rzy dali nazwę Treponema h,godysenteri,ae.

Doświadczalne świnie, [<tóre otrzymywały
Treponemy w form,ie czystej kultury lub w
kornbinacii z Vibrżo coli reagowały kliniczny,mi
zmianarni charakterystycznymi dla desynterii.

Znaczenle spirochet (Treponema hyodysente-
rżae) w etiologii dysenterii świń potwierdził
G]ock (5). Przeprowadzał on ba,dania w 6-ciu
grupach zwierząt zakażonych doustnie zawaT-
tością okręznicy i zeskro|binami śluzówki pocho-
dzącymi od świń chorych. W śluzówce okręż-
ni cy wszystkich zwierz ąt zakażonych zna j d,o wał
duże spirochety, nie było ich natomiast w gr,u-
pie kontrolnei. Stwierdzlł on również, że ,duże
spirochety można znaleźć nawet na trzy dni
przed wystąpieniem objawów klinicznych.

Na ostatnil-n Kongresie IPVS (1974) Bran-
denburg (2) przedstawił wyniki doświiadczeń ,do-
ty,czących wy-wołania ,desynterii za pomocą Tre-
ponerna hyodgsenteri.ae i Vźbrżo colż u świń
gnotobiotycznych. Stwierdził on, że ani Trepo-
nema ami Vżbńo nie spowo,dowały wystąpienia
choroby. W świetle najnowszych badań coraz
więcej ba,daczy skłonnych jest uważać, że bez-
pośrednim powodem wystąpienia dy,senterii są
warunkl środowiskowe (10) i jest to choroba
duzych ferm i tuczarni, natomiast różnego ro-
dzaju mikro,organizmy towarzy\szące te: jed-
nostce, spełniają rolę czynników rłltórnych, za-
chowują się one jednak w trakcie inkubacji i
p,rzebiegu choroby na tyle charakterystycznie
(3), ze współczesna diagnostlka lahoratoryjrra
opiera się głównie na obserwacji tych czynni-
ków. Brane są tu przede wszystkim po,d uwagę
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