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Zmiany zjelczenia Huszczu w maczkach rybnych w warunkach
przemystowych pod wplywem antyoksydantéow

Problem szkodliwego wplywu tluszczu na e-
fekty hodowlane zwierzat gospodarskich i pro-
blem podniesienia wartosei maczek rybnych
powinien by¢ rozwigzany na drodze statego po-
stepu technicznego w przemysle rybnym oraz
na drodze postepu w technclogii produkeji
magczki rybnej.

Najwickszym mechanizmem redukujacym
wartoéé pokarmows biatka maczek rybnych
w wyniku oksydacji tluszczu sg reakcje pro-
duktéw utlenienia tluszezu z grupa aminowg
i innymi aktywnymi grupami tancuchow bocz-
nych biatka. W wyniku rozkladu aminokwa-
sow wytwarzajg sie takze wigzania odporne na
dzialanie enzymoéw trawiennych (5). Lea, Parr
i Carpenter (5) twierdza, ze podczas skiado-
wania maczek rybunych w zaleznosci od tempe-
ratury nastepuje sprzezenie utlenionych olejow
z bialkami lub z ich pochodnymi, co uwidacznia
sie silnym brazowieniem tych produktow.

Wedlug Almquista (1) obecno$é¢ tluszczu w
maczee rybnej powoduje wyrazny wzrost nie-
strawnych czesci bialka, zas usuniecie tluszczu
zwieksza warto$é¢ pokarmowsa biatka.

Tappel (11) podaje przyczyny zmniejszenia warto$-
ci odzywezych biatek w paszach zawierajacych oleje
0 wysokim stopniu nienasycenia. Po zemulgowaniu
oleju z watréb dorszy z bialtkiem w obecnosci kata-
lizatora utleniajgcego i powietrza, w ciggu 1 do 2 dni
nastepuje wzajemne oddzialywanie bialka z utlenio-
nym tluszczem. Dochodzi do wytworzenia produktu
z0lto-brgzowego oraz nierozpuszczainych o ciemno-
brazowym kolorze polimeréw mieszanych (kopolime-
row) o wysokim stopniu utlenienia z wbudowanym
komponentem azotowym. Po hydrolizie kopolimerow
stezonym kwasem solnym oznaczona ilosé azotu wska-
zuje na 16% strate azotu, ktéra powstala w wyniku
rozkladu aminokwaséw. Takie zmiany muszg towa-
rzyszy¢ znacznym spadkom warto$ci pokarmowe]
biatek.

Lea i wsp. (3) lacza inakiywacje lizyny i metioni-
ny w maczkach rybnych z utlenianiem si¢ oleju i z
obecnoécia nadtlenkéw. Carpenter wg Lea 1 Wwsp.
(56) potwierdza teze o stratach wartodci odzyw-
czej biatek w maczkach rybnych na podstawie ba-
dania przyswajalnej lizyny, ktéra podczas skladowa-
nia paszowych maczek rybnych w normalnych wa-
runkach po 2,5 miesigcach skladowania ulega reduk-
cii o 4% a po 12 m-cach o 9%. Jednakze nie stwier-
dzono zmian w pelnych maczkach rybnych sktado-
wanych w azocie albo w odtluszezonych maczkach
rybnych skladowanych w powietrzu (5).

Usuniecie tluszezu z maczek rybnych w pro-
cesie produkeji maczek jest takze istotng spra-
wa z hodowlanego i technologicznego punktu
widzenia. Na podstawie badan biologicznych na
kurczetach stwierdzono, ze maczki ekstraho-
wane do zawartodci tluszezu  0,15—0,28%,
w pordwnaniu do maczek nieekstrahowanych
o zawartosei 7,3—7,5% tluszczu, wykazaly
zwiekszenie przyrostéw kurczat o 20%. Warto
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w tym miejscu zauwazyé, ze réznica w zawar-
tosci tluszezu jest jeszeze stosunkowo niewiel-
ka. W praktyce spotyka sie zawartosci ttuszezu
siegajace 10 do 15%.

Zadecydowanie bardzie] przekonywajace wyniki
otrzymali inni badacze. Sure (10) na pcdstawie badan
biologicznych zaobserwowal, ze 5% dodatki od-
tluszczonej do zawartosci 0,4% tluszczu mmgczki ryb-
nej do pasz weglowodanowych byly przyczyna az 15-
krotnie wiekszego przyrostu zwierzat a przy 3% do-
datku magezki 7-krotnie wiekszego przyrostu ciezaru
ciala. Badacz stwierdza dalej, ze odtiuszczona maczka
rybna dodawana w ilosci 1%, 3% i 5% do pasz prowa-
dzi do najwiekszego wykorzystania (wydajnosci) bia-
lek zwierzecych uzupelniajacych biatka pochodzenia
ro§linnego, bardziej niz odtluszczone mleko w pro-
szku, bardziej od suszonych drozdzy, maki z grochu
a nawet od odtiuszczonej maki sojowej. Tak wiec, po-
ziom wartosci pokarmowej biatek maczek rybnych
uzalezniony jest od =zawartoSci i stanu utlenienia
tluszczu w magczkach. Wskazuje to jednoznacznie na
konieczno$§é¢ ekstrahowania maczek rybnych metoda-
mi rozpuszczalnikowymi, analogicznie do realizacji
zalozen planowych obnizania ilo$ci ttuszezu w Srutach
do 0,7% (8).

Drugim kierunkiem postepowania jest zasto-
sowanie antyoksydantéw syntetycznych lub
naturalnych przeciw szkodliwym oddzialywa-
niom produktéw utlenienia tluszezéw na bial-
ka, witaminy (2, 4, 5) i inne zwiazki biogen-
ne (13).

Stosowanie antyoksydantow do stabilizacji
ttuszczu w maczkach rybnych jest juz dosé
powszechne, szczegdlnie w maczkach importo-
wanych. Maczki te jednak zawierajg ponad-
normatywne zawartosci tluszczu. Wprawdzie
tluszez w maczkach rybnych stabilizowanych
antyutleniaczem jest latwiej przyswajalny przez
kurczeta o okolo 10%, jednakze mieszanki pa-
szowe z taka maczksg rybng wymagaja koniecz-
nie zwiekszonych ilosci witamin (2). Stwierdzo-
no nawet, ze stosowanie antyutleniaczy do su-
roweoéw maczkowych wpltywa w kazdym przy-
padku na podwyzszenie zawartosci biatka ogél-
nego w maczce (4). Antyutleniacze sprzyjaja
ochronnemu dzialaniu na kwas foliowy, ale
stwierdza sie przy tym, ze jest to posrednie
oddzialtywanie poprzez zabezpieczenie przed
oksydacjg tluszczu. Hastings (2) jednak dalej
stwierdzil, ze antyoksydanty wywierajg raczej
ograniczony wplyw na trwalos¢ kwasu folio-
wego. W odpadach z dorszy antyoksydanty tyl-
ko w 25% wplynely na zmniejszenie jego strat
(4).

Hamowanie zjelczenia tluszczu w maczkach z za-
stosowaniem antyutleniaczy przy poziomach tlusz-
czu wyzszych od np. 10% nie wydaje sie byé jedno-
znacznie pewnym 1 ostatecznym $rodkiem. Zaobser-
wowano bowiem, wolniejsza, ale postepujaca
absorpcje tlenu przez tluszez, spadek liczby jodowe]
(5) a takze inwersje zapachu rybnego w miesie kur-



Nr i1

Rok XXVIII

czat mimo stabilizacii tluszezu w maczkach rybnych
(13). Dlatego tez stosowanie antyutleniaczy bez sta-
raf o obnizenie zawartosci tluszczu w mgezkach nie
moze spelni¢ Zadanych warunkéw i nic moze przy-
nies¢ oczekiwanych eiektéw hodowlanych. Przyimij-
my bowiem, ze dodatek witamin do paszy okaze sie
poziomem granicznym lub nizszym, gdy tluszcze w
maczee rybnej sa stabilizowane antyutleniaczami,
wawezas nalezy sie bezwzglednie takze liczy¢ z obni-
zeniem tempa wzrostu kurczat (6). Warto jeszcze przy-
pomnieé¢, Ze maczki rybne sa doskonalym Zrédiem
latwo przyswajalnych soli mineralnych. Cé6z jednak
7 tego, gdy maczki zawieraja duze iloSci tluszczu,
tluszeze za$§ uposledzaja wehlanianie wapnia podczas,
gdy bialka wplywaja stymulujaco na to wchianianie
(13). Zwiekszenie zaé iloSei wapnia W pozywieniu
z latwo dostepnyeh zrddel wplywa na znaczne zwiek-
szenie absorpcii zelaza z pozywienia (6) itd. .

Dlatego tez jedynie slusznym rozwigzaniem
jest ekstrakcja tluszezu z paszowych maczek
rybnych metoda rozpuszczalnikowg z zastoso-
waniem stabilizacji tluszczu zwigzanego, ktoéry
pozostat w maczkach po ekstrakeji.

W pracy tej dokonano préby zastosowania
réoznych antyutleniaczy do ekstrahowanych
i nieekstrahowanych magezek rybnych produ-
kowanych w skali péltechnicznej i do maczek
produkowanych metoda przemyslowsg w urza-
dzeniach typu Vevey.

Cze§é dofwiadczalna
Cdcezynniki i aparatura

Kwas 2-tiobarbiturowy, cz. f-my Fluka A. G. Chem.
Fabr., Szwajcaria — roztwor 1%,

kwas D-izoaskorbinowy, cz. f-my dr Theodor Schu-
chardt, Miinchen, NRF — roztwor 10%,

n-galusan propylowy (PG), cz. f-my
Schuchardt, Miinchen, NRF,

o i m-butylohydroksyanizol (BHA), cz.,, f-my Fluka
A. G. Chem. Fab., Szwajcaria,

molibdenian amonu, cz.,

kwas cytrynowy, cz.,

alkohol izopropylowy, cz.,

zestaw do destylacji posredniej z para wodna,

totoelektrokolorymetr Pulfricha z filtrem S 53,

zestaw do produkeji maczek rybnych metoda suchag
w skali pditechnicznej,

urzadzenie do przemystowej produkeji maczek ryb-
nych metoda suchg typu Vevey,

miyn kulowy o ladownosci ca 2 kg.

Surowce

Szproty (Spratius sprattus) — I partia po 4 dniach
sktadowania w lodzie, chude 5,2% tluszczu, II partia
po 3 dniach skladowania w lodzie, chude 8,5% thusz-
czu,

susz miety (Menthae piperitae),

susz chmielu (Humulus lupus).

Ilo§é suszu miety lub chmielu dodawana do surow-
cé6w odpowiadala 2% w stosunku do s.m. maczki.
Kwas izoaskorbinowy dodawano do surowcow w ilos-
ci 1% w stos. do s.m. maczki. Molibdenian amonu
dodawano do surowcow w ilo$ci 0,66% w stos. dos.m.
maczki.

dr Theodor

Metoda badawcza

Stopien zjetczenia oksydatywnego ttuszczu oznacza-
no metoda destylacyjng wg Tarladgisa (12) z uwzgled-
nieniem wspdlezynnika przeliczeniowego dla kolory-
metru Pulfricha w celu podania wynikéw w licz-
bach TBA *) (3).

Wyniki podano na suchg mase (s.m.) jako Srednie
arytmetyczne z trzech réwnoleglych oznaczen. Sred-
nia wartoécia rozrzutu wynikéw poszczegbdlnych roéw-
nolegtych oznaczen od wartoSci $rednich arytmetycz-
nych podanych na rycinach jest warto§é réwna 1,21
liczba TBA.

*) Liczba TBA — liczba tiobarbiturowa, tj. ilos¢ mg dwu-
aldehydu malonowego w 1 kg badanej préby.

Produkcja maczek

Mgczlki rybne w skali poéitechnicznej i przemysio-
wej wyprodukowano metoda suchg z wyrdzZnieniem
faz produkeji: warzenia, sterylizacji, suszenia, praso-
wania i skladowania. Temperatura warzenia do 109°C,
sterylizacji do 120°C, suszenia do 120°C. Czas trwania
procesu ca 5 godz. Cze§¢ prob maczek nr 4 i 10 pod-
dano ekstrakcji izopropanolem. Ekstrakcje na ciepto
prowadzono w miynie kulowym po uszczelnieniu
zbiornikow. Alkohol zmieniano 5-krotnie. Po odsgcze-
niu maczke suszono w temperatlurze 60°C. Wypro-
dukowano 16 rodzajéw maczek. Czas sktadowania
mgezek wyprodukowanych w skali péitechnicznej wy-
nosit 235 dni, maczek przemystowych do 200 dni, Tem-
peratura sktadowania -+18 do +25°C. Maczki sktado-
wano w workach z plétna bawelnianego po 3 kg.

Wyniki i dyskusija

Zmiany stopnia zjelczenia  oksydatywnego
tluszezu w maczkach rybnych nr 1—4a w pro-
cesie produkeji poltechnicznej i podczas skla-
dowania . pod wplywem  antyoksydantéw
i ekstrakeji.

Szproty zlowione w Zatoce Gdanskiej w
okresie wiosennym nie sg doskonalym surow-
cem konsumpcyjnym. W okresie szezytéw po-
fowowych nadwyzki tych surowcdéw kierowane
sa do przerobu na paszowe maczki rybne. Ze
szprotow Swiezych i chudych o zawartosci ttusz-
czu 5,2% wyprodukowano maczke nr 1, ktoéra
zawierata 8,0% ttuszezu.

W surowcu przed produkejg maczek stwier-
dzono niski stopien zjelczenia oksydatywnego
tluszczu wynoszacy w liczbach TBA 9,5. Macz-
ka nr 1 jako préba kontrolna bez dodatkéw, pod
wplywem wysokiej temperatury podczas ste-
rylizacji wykazala gwaltowny spadek wartosci
TBA, nawet po podwyzszeniu sie tych wartos-
ci w czasie warzenia. W maczce kontrolnej w
fazie suszenia, prasowania a takZe w okresie
skladowania do 235 dni nastepuje coraz silniej-
sze tempo oksydacji tluszczu. W polowie okre-
su skladowania i po okresie sktadowania stwier-
dzono najwieksze poziomy zjelczenia w tej
maezce. Silne hamowanie powstania pro-
duktow utlenienia obserwowano w polproduk-
tach maczek stabilizowanych antyutleniaczami.
Duze tempo hamowania zjelczenia zaobserwo-
wano juz podczas warzenia, bylo ono tym sil-
niejsze im antyutleniacz wykazywal dtuzsze

_dzialanie podczas skladowania.

Utlenienie ttuszczu
najintensywniej bylo

w maczkach rybnych
hamowane - przez mie-
szanke BHA-PG-kwas cytrynowy, ale takze
kwas askorbinowy okazal sie efektywnym
antyutleniaczem, chociaz warunki podgrzewa-
nia maczki w metodzie suchej byly intensyw-
ne. Mieszanka antyutleniaczy zahamowala zjel-
czenie 6,5-krotnie w ciggu okresu skladowania,
a kwas askorbinowy 3-krotnie.

Susz chmielu op6znil zjelczenie o ca 15%.
Zmiany poziomu utlenienia tluszczu w macz-
kach ze szprotéw podczas kontrolnej produkcji
w urzadzeniach w skali poltechnicznej i pod-
czas sktadowania przedstawiono na rye. 1.

Cze$¢ maczki nr 4 poddano 5-krotnej
ekstrakecji alkoholem izopropylowym. Zawar-
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Ryc. 1. Zmiany stopnia 2zjelczenia oksydailywnego tluszczu
w mgczkach rybnych ze szprotow w procesie produkceji pol-
technicznej i podeczas skiadowania pod wplywem antyoksy-
dantéw. 1 — maczka bez dodatkow (proba kontrolna), 2 —
magczka z dodatkiem kwasu askorbinowego, 3 — maczka z do-
datkiem suszu chmielu, 4 — magczka z dodatkiem mieszanki
butylohydroksyanizol (BHA)-galusan propylowy (PG)-kwas
cytrynowy, 4a — magczka z dodatkiem mieszanki BHA-PG-
-kwas cytrynowy ekstrahowana izopropanolem.

tos¢ tluszezu obnizono do 0,66%. Stopien zjel-
czenia maczki ekstrahowanej po okresie skla-
dowania siegal polowy wartosci zjelczenia
maczki nr 4 a w stosunku do préby kontrolnej
— maczki nr 1 stopien zjelczenia obnizyl sie
13-krotnie. Przyrosty zjelczenia maczki nr 4a
wskazujg na mozliwo$¢ i koniecznoéé zwiek-
szenia stopnia ekstrakcji tltuszczu przez wpro-
wadzenie cigglo$ci procesu, podwyzszenie tem-
peratury rozpuszczalnika a przede wszystkim
wprowadzenie ekstrakecji w poczatkowej fazie
produkeji maczki lub zastosowanie azeotropo-
wej metody dehydratacji i odtluszczania masy
rybnej.

Zmiany stopnia zjelczenia oksydatywnego
ttuszczu w maczkach rybnych nr 5—10a w pro-
cesie produkeji przemyslowej w urzadzeniach
Vevey i podczas skladowania pod wplywem
antyoksydantéw i ekstrakcji.

Maczki ze szprotéw w skali przemyslowej
wyprodukowano w urzadzeniach typu Vevey.
W Polsce metoda suchg produkuje sie takze
maczki rybne lub miesne w urzadzeniach typu
Hartmann. Ze. szprotéw Swiezych chudych o
zawartoscei 8,5% tluszezu wyprodukowano macz-
ki przemyslowe, ktore zawieraly 10,6% tluszczu,

Wyprodukowane maczki z dodatkami anty-
oksydantéw naturalnych i syntetycznych wyka-
kazaly obnizone poziomy zjelczenia w poszcze-
golnych fazach produkeji i podezas skladowa-
nia (ryc. 2).
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W czasie podgrzewania masy rybnej w okre-
sie warzenia w temperaturze nie przekraczajag-
cej 100°C w maczkach rybnych obserwuje sie
wzrost stopnia zjelczenia. Stopien tego przyro-
stu zalezny jest od rodzaju stosowanego anty-
oksydantu. Najsilniejszy przyrost zanotowano
w maczce bez dodatkow, zas w maczce nr 10
z dodatkiem mieszanki BHA-PG-kwas cytryno-
wy stwierdzono nawet nieznaczne obniZenie po-
ziomu zjelczenia. W czasie sterylizacji, suszenia
i prasowania polprodukty i maczki z efektyw-
nymi antyutleniaczami utrzymuja niski poziom
zjelczenia.

Molibdenian amonu nie wykazal stabilizujag-
cego wplywu na tluszcz maczek rybnych. Susze
miety i chmielu w minimalnych dawkach po
2% w polowie okresu sktadowania obnizyly stan
zjelczenia o 20—30%. W koncowej fazie skla-
dowania dodatki te tracg inhibicyjny wplyw na
zjelczenie tluszczu magczek.

Zadowalajacy wplyw na zjetczenie zaobser-
wowano w maczkach z dodatkami kwasu askor-
binowego lub mieszanki BHA-PG-kwas cytry-
nowy. Kwas askorbinowy zahamowal zjelcze-
nie o 40% a mieszanka 2,4-krotnie obnizyla
poziom zjelczenia w stosunku do proby kontrol-
nej. Czes¢ proby maezki nr 10 ekstrahowano
alkoholem izopropylowym. Ilo§¢ tluszczu w
maczee ekstrahowanej wyniosta 0,52%. Ekstrak-
LAZBA
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Rye. 2. Zmiany stopnia zjelczenia oksydatywnego thiszczu

w maczkach rybnych ze szprotéw w procesie produkeji prze-
mystowej w urzadzeniach Vevey i podczas skladowania pod
wplywem oksydantéw. 5 — maczka bez dodatkéw (préba kon-
trolna), 6 — maczka z dodatkiem molibdenianu amonu, 7 —
maczka z dodatkiem suszu miety, 8 — maczka z dodatkiem
suszu chmielu, 9 — maczka z dodatkiem kwasu askorbinowe-
go, 10a — maczka z dodatkiem mieszanki BHA-PG-kwas cy-
trynowy ekstrahowana izopropanolem.

cja izopropanolem maczki z mieszankg anty-
oksydantéw wplynela na utrzymanie prawie 12-
krotnie nizszego poziomu zjelczenia w ciagu
200 dniowego okresu skladowania w poréwna-
niu do préby kontrolnej.

Wydaje sie mozliwe obnizenie jeszcze zawar-
tosei tluszezu i poziomu zjelczenia tych maczek
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przez zmiane warunkow ekstrakcji w powigza-
niu ze zmiang technologii produkcji odtluszczo-
nych i stabilizowanych paszowych maczek
rybnych.

Jako§é magczek rybnych mozna podnies¢ w
oparciu o pracujace urzgdzenia do produkcji
magczki rybnej metodg mokrg na lgdzie i na
statkach, jednakze konieczne jest zastosowanie
urzadzen ekstrakeyjnych produkowanych
specjalnie do ekstrakcji tluszczu z maczek ryb-
nych typu np. Atlas-De Smet. Ekstraktory tego
typu oddzielajg tluszez z maczek systemem
ciggltym do zawartosci okoto 1%.

Ekstrahowane paszowe maczki z ryb sa efek-
tywnymi pod wzgledem ekonomicznym i war-
toSciowymi pod wzgledem odzywczym dodat-
kami do pasz zwierzat hodowlanych stymulu-
jac  przyswajanie skladnikéw pokarmowych
z pozostalych roslinnych i mineralnych sklad-
nikow pasz zwiekszajgc wydajnos¢ pasz i wy-
dajnos¢ gospodarki hodowlanej.

Wnioski

1. Dwuprocentowe  dodatki suszu miety
i chmielu obnizyly zjelczenie w maczkach ze
szprotow o 20—30% w ciggu 3 miesiecznego
okresu skladowania.

2. Jednoprocentowe dodatki kwasu izoaskor-
binowego do masy rybnej hamowaly zjelczenie
w maczee podczas ca 7 miesiecznego okresu
skiadowania zmniejszajac poziom zjelczenia
tlenowego o 40 do 60%.

3. Ekstrakcja izopropanolem maczki ze szpro-
tow z 0,2% dodatkiem mieszanki butylohydro-
ksyanizol-galusan propylowy-kwas cytrynowy
wplynela na utrzymanie prawie 12-krotnie niz-
szego poziomu zjelczenia w ciggu ponad 6 mie-
siecznego okresu skladowania.
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Burac T.— M3MeHeHMs B CTENEHN NPOrOPKIOCTH IKHPOB
B PBIGHBIX MYKaX B MPOMBICJOBBLIX YCJIOBMAX NOX BJIM-
AHKEM AHTHOKCHUAAHTOB.

B kauecTBe MHIMOMTOPOB OKCHUAATMBHOIO IIPOTOPKA-
HUA XKMDPOB NPM NPOAYKIMM KOPMOBOIN DBIGHO MYKM
NIPMMEHANM CYILICHBINI XMeJb, MATY J KPanmnsy, acKop-
DPUHOBYIO EKHUCJOTY M CMeCh OYyTUI-TUAPOKCUAHMU3ON-
-IPONMII-TANI0CaHa ¢ JMMOHHOM KMCJIOTOM., IIpHIroToBu-
JM TAKXKe MYKM NOLBePTrHYThIe SKCTPAKIUM M30IIPOIIa-
1I0JIOM & IOTOM CTabMIM3MPOBAHHBIE IIPM [IOMOLM 2H-
THMOKCHUAAHTOB, B MyKax IPHUIOTOBJEHHBIX II0 STOMY

IIocnenHeMy MeTOAY ypoBeHb B TedeHwue 200 cyToK xpa-
HeHusA ObLI 12 pa3 HIDKE YeM B MYKE HPMIOTOBJIEHHOM
110 HOPMAaJbHOMY MeTOoAy. V30acKopOMHOBas KHMCJIOTa
noHmKaja mnporopxkamue Ha 40% (B IPOMBIUIIEHHO
PBIGHOV MyKe coflepzaliieil 10.6% mupos), a npugarox
2% cyiueHoOit MATHI } XMena mocae 100 cyToOK XpaHe-
HuA Ha 20—30%. Camoii ycToiumBoii BO BPeMA XpaHe-
HJA 0KAas3ajach MyKa IIOJBEPTHYTadA SKCTPAKIMM U CTa-
OuaM3anuy aHTHMOKCHMAAHTAMIA,

Witas T. — Rancid chnges in fish meal under indus-
trial conditions in the present of antioxidants.

There was used dried hop and nettle, ascorbic acid,
and mixtures of butylhydroxianisole — propylsub-
gallicum — citric acid as inhibitors of oxidative fat
rancidity for the production of fish meals. In addition
there were produced meals extracted with isopropa-
nol. The extracted meals were stabilized with an-
tioxidants. The extraction of the industral meal by
isopropanol with the addition of antioxidant mixture
permitted to obtain 12 times lower level of rancidity
during the storage lasting 200 days. Isoascorbic acid
inhibited at 40 per cent the process of fat rancidness
in the industrial meal containing 10.6 per cent of
fat. The dried hops and nettles at the concentration
of 2 per cent lowered the rate of rancidity at 20—30
per cent during 100 days of storage. The most con-
stant fodder proved to be the extracted meal and
stabilized with antioxidants.

KOHNE G. POWELL H. S, HAIL R.: Sporotrychoza
u psa. (Sporotrichosis in a dog). J. Am. vet. med. Ass.,
159, 892894, 1971 (7).

Autorzy opisali objawy kliniczne, metody badan
mikologicznych i leczenie sporotrychozy u 2 letniego
pointera. Na czolo objawdéw klinicznych wysuwatly sie
liczne zestrupienia o $rednicy 2 cm wystepujace na
skorze okolicy glowy, szyi i czeSciach bocznych tulo-
wia. Chorobowo zmienione partie skéry byly z reguty
pozbawione wloséw. Pod strupami skora byla zaczer-
wieniona i pokryta niewielkg iloScia ropy. Z miejsc
zmienionych chorobowo wyizolowano na podlozu Sa-
bourauda z glikoze oraz na podioiu z cykloheksymi-
dem i chloramfenikolem czyste hodowle Sporotrichum
schenckii. Bardzo pomocng w ustaleniu prawidiowe-
go rozpoznania byla metoda immunofluorescencji przy
uzyciu ktoérej wykryto w zamrozonych skrawkach cho-
robowo-zmienionych partii skory komorki fazy droz-
dzakowatej S. schenckii. Leczenie sporotrychozy po-
legalo na podawaniu doustnym nasyconego roztwo-
ru jodku potasu (25 kropli) przez okres 18 dni. W
czasie leczenia doszlo do spadku wagi ciala, utraty
taknienia i biegunki. Po 5 dniach przerwy w stosowa-"
niu leku wustgpila biegunka i powrédcito laknienie.
Zmiany skérne cofnely sie po 18 dniach leczenia.

%

ENGEN R. L.: Poziom kwasu sialowego w surowicy
pséw chorych na nosowke. (Serum sialic acid values
in dogs with canine distemper). Am. J. vet. Res., 32,
803—804, 1971 (5).

Poréwnano poziom kwasu sialowego w surowicy 16
psow z klinicznymi objawami noséwki i w surowicy
29 klinicznie zdrowych pséw. Surowice odbialczano
10% roztworem kwasu tréjchlorooctowego, a nastep-
nie hydrolizowano przez godzine na lazni wodnej o
temp. 80°C. Po ostudzeniu i odwirowaniu oznaczano
stezenie kwasu sialowego w supernatancie. Uzyskane
wyniki opracowano statystycznie stosujac test Stu-
denta. Stezenie kwasu sialowego w surowicy chorych
pséw wynosilo 79,7 mg/ 100 ml, zas u pséw zdrowych
50,9 mg/100 ml. Jednoczes$nie ze wzrostem stezenia
kwasu sialowego 'w surowicy dochodzilo do statystycz-
nie znamiennego spadku ilo§ci krwinek upakowanych
z 419145 u pséw zdrowych, do 36,8%521 u psow
chorych na noséwke,
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