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ustroje. W miejscu zszycia i w samej nici ilosé
ich niekiedy przekraczala 1,5 miliona. W szyn-
ce nr 2 i 6 ilos¢ drobnoustrojow w masie mie-
snej byla wyisza niz w pozostalych, z uwagi
na to, ze stwierdzno w tych szynkach wyrazne
zmiany organoleptyczne. Mimo jednak silniej-
szego zakazenia, ilo$¢é drobnoustrojéw w $red-
niej probce masy miesnej i galarety byty
mniejsze niz w miejscu zszycia i w samej nici.
Wsréd tlenowych laseczek przetrwalnikujacych
stwierdzono kilka gatunkéw, a mianowicie: Ba-
cillus megaterium w 2 prébach, Bacillus sub-
tlis w 1, Bacillus cereus w 1 oraz Bacillus ma-
cerans w 1 prébie. Miano beztlenowych drob-
noustrojow i miano ich przetrwalnikow w oko-
licy nici i z samej nici, jak wskazuje tabela,
byly wysokie. Z reguly ni¢ byla silnie zakazo-
na. W serii drugiej obejmujgcej szynki z ,lat-
kami” zszytymi niémi wysterylizowanymi, mia-
no drobnoustrojow beztlenowych i miano ich
przetrwalnikow z reguly nie odbiegaly od wy-
nikéw tych oznaczen uzyskiwanych przy bada-
niu masy miesnej i galarety w tej samej pusz-
ce. Nalezy dodatkowo zaznaczyé¢, ze obraz mi-
krobiologiczny serii pierwszej byt wyrazniej-
szy z uwagi na to, Ze czas magazynowania
tych szynek byl o sze$¢é miesiecy dluzszy niz
szynek kontrolnych.

Wstepny proces technologiczny otrzymywa-
nia wiokien Inianych czy konopnych polega na
moczeniu w wodzie w warunkach beztleno-
wych (4). W tym stadium dzialajg najpierw
bakterie tlenowe, ktére znajduja tutaj odpo-
wiednie $rodowisko nasycone cukrami, gliko-
zydami i rozpuszezalnymi w wodzie substan-
cjami azotowymi. Substancje te dostajg sie do
wody z peczniejgcych widkien., Po wyczerpaniu
tlenu zaczynaja dzialaé rozmaite beztlenowce.
Miedzy innymi takie, ktére majg zdolnosé
wytwarzania enzymoéw hydrolitycznych powo-
dujacych hydrolize zwigzkéw pektynowych.
Nie naruszaja przy tym blonnika, z ktérego
zbudowany jest podstawowy surowiec. Widkno
zatem po przejSciu nawet przez dalsze etapy
procesu technologicznego moze zawieraé za-

rodniki beztlenowcéw. Jak w przemysle wio-
kienniczym obecnosé ich jest bez znaczenia
to w przemysle spozywczym odgrywaja po-
wazng role.

Zaklady miesne dysponujgc na miejscu autoklawa-
mi bez trudu i specjalnego nakladu pracy mogg prze-
prowadzi¢ wyjalowienie nici. Najtatwiej byloby po-
szczegblne szpulki owingé w papier pergaminowy,
wysterylizowa¢ i tak przygotowany material trzymac
w zamknietych opakowaniach. Uniknie sie wtedy do-
datkowego wtornego zakazenia. Drobnoustroje za-
warte w nici nie tylko moga by¢ powodem lokalnego
zakazenia, ale tez w czasie zabiegu jakim jest paste-
ryzacja, wtedy kiedy galareta jest plynna, mogg byé
rozniesione w dalsze okolice. Moga zatem zakazié
reszte masy miesnej. Fakt ten nie bedzie bez wply-
wu na trwalo$§é i jako$§¢ wyprodukowanego wyrobu.
Wydaje sie, ze przyczyng kwestionowania jakoéci szy-
nek z punktu widzenia bakteriologicznego, w nie-
ktorych przetworniach w duzej mierze ma swoje zrod-
1o w tych momentach na ktére zwréciliSmy uwage
w naszym komunikacie.

Jest rzecza dyskusyjnag, czy nie nalezaloby wogdile
zrezygnowaé z wpzywania ,latek” przy formowaniu
szynek. Kazdy bowiem dodatkowy element wprowa-
dzony do jednolitej masy miesnej moze byé zrddiem
wtornego jej zakazenia.
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Oreancku JI., CoeuibBectep K., 3aBaxg3ku 3. — JHKobda-
BOYHBI (DAKTOP NOBBIIAKIIMI KOJIUYECTBO MHMKPO-
OpraHN3MOB B NACTEPH3OBAHHBIX OKOPOKAX.

VY CTaHOBUJIM, YUTO OZHOIM M3 NPUYUMH 3apPaKEHMA ma-
CTEPM30BAHHBLIX OKOPOKOB ABJIAITCA HUTU HOPUMEHsAe-
Mble K 3alUMBAaHUIO T. H. ,[IJIAHOYKM'. 3TOT METOJ
NpMMEHseTCA B HEKOTOPbIX 3aBojax. IlpuamararmoTt
OPUMEHATE HUTHM CTEPMIM3OBAHHBIE B aBTOKJIABE,

Ogielski L., Sylwester K., Zawadzki Z. — The addi-
tional factor increasing the number of bacteria in the
pasteurized hams.

The authors stated that one of the moments of in-
fection of the pasteurized hams is the thread used
for sewing togetner so called ,lath”. This method is
used in some factories. The authors suggest the use
of threads sterilized in autoclaves.
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Oznaczanie przy pomocy btekitu metylenowego jakosci
bakteriologicznej mleka chtodzonego

Zaktad Gospodarki Surowcowej Instytutu Przemystu Mleczarskiego
Kierownik: doc. dr T. CZAPLAK

Proba reduktazowa z blekitem metylenowym jest od
kilkudziesieciu lat stosowana w szeregu krajach przez
przemyst mleczarski do oznaczania jakosei bakterio-
logicznej mleka skupowanego od dostawcéw, Mecha-
nizm proby reduktazowej polega na redukeji blekitu
metylenowego, polaczonej z réwnoczesna zmiana za-
barwienia, co ogdlnie przyjmuje sie za wskaznik mi-
krobiologicznego zanieczyszezenia mleka.

Poczgtkowo (Neisser 1 Wechster 1900 r.) utozsa-
miano szybko§é odbarwiania sie blekitu metylenowe-

go z og6lng zawartoscig bakterii w mleku. Z czasem
stwierdzono, Ze préoba reduktazowa nadaje sie przede
wszystkim do oceny mleka pod wzgledem zawarto$ci
w nim iloSci bakterii ukwaszajgcych i gazujacych,
a wiec jego §wiezo$ci i trwatosci, za§ w mniejszym
stopniu do okreslania ogélnego stanu zakazenia mleka.
Do drobnoustrcjéw silnie redukujgcych nalezg miedzy
innymi bakterie fermentacji mlekowe]j, bakterie z gru-
py Coli, natomiast w bardzo stabym stopniu, albo zu-
pelnie nie posiadajg wlasciwosci redukujacych np.
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bakterie proteolityczne, bakterie fermentacji
puszczkowej, Str. mastitidis.

Préba reduktazowa z biekitem metylenowym mimo
wymienionych zastrzezen znalazla szerokie zastoso-
wanie (1,14), gdyz umozliwila masows Kklasyfikacje
mleka. W szeregu panstwach jak np. Finlandia,
Szwecja, Dania i innych (39,41) wprowadzono obo-
wigzkowe badanie mleka skupowanego przez zaklady
mleczarskie, przy pomocy blgkitu metylenowego, jako
kryterium oceny higienicznej.

Od wielu lat w krajach o dobrze rozwinietej ho-
dowli bydla mlecznego stosowane jest na coraz wiek-
523 skale chtodzenie mleka jako najdogodniejszej me-
tody jego konserwacji, Tak badania zagraniczne (21,
31, 33, 36) jak i krajowe (19, 20, 22, 23, 24) wykazaly, ze
bardzo waznym czynnikiem jest mozliwie jak naj-
krotszy czas miedzy udojem, a schlodzeniem. Mleko
niepoddane schlodzeniu jest idealng pozywka dla wie-
Iu bakterii i dlatego ich ilo§é uwielokrotnia sie bardzo
szybko. Stad tez w 'wielu krajach instaluje sie urzg-
dzenia chlodnicze bezposrednio u producentéw (4, 6, 8,
9,12, 26, 40, 42) co poza tym stwarza mozliwoéci dosta-
wy mleka do zakladu mleczarskiego co drugi dzien
(31, 32, 37, 43). W zwigzku z tym zaklady mleczarskie
stanely przed problemem oceniania przy pomocy ble-
kitu metylenowego jakosci higienicznej mleka uprzed-
nio chlodzonego i przechowywanego w niskich tempe-
raturach. W wyniku chiodzenia i przechowywania
mleka w niskich temperaturach wzrasta ilo§é bak-
terii psychrofilnych — nieredukujgcych, a maleje
ilo$¢ bakterii mezofilnych — redukujgcych blekit me-
tylendwy (10, 16, 19, 21, 22, 30, 31, 34, 35, 38).

W zwiazku z tym w mleku chipdzonym wspblza-
leznoéé¢ pomiedzy iloscig bakterii, a czasem odbarwia-
nia sie btekitu metylenowego jest prawie nieuchwytna.
Czas odbarwiania sie proby reduktazowej tak z bigki-
tem metylenowym jak i z resazuryng czy innymi
zwigzkami redukujacymi (2, 7, 17, 18, 27, 30, 36, 38, 43)
irwa diuzej w mleku chlodzonym bez wzgledu na jego
jako$é higieniczng (10, 16, 29, 33, 35, 38).

Przedluzenie czasu odbarwiania sie préby redukta-
zowej w mleku chlodzonym moze wynie$é¢é od kilku
do kilkunastu godzin (2, 25, 30, 34),

Przeprowadzono badania nad adaptacjg préby z
blekitem metylenowym dla mleka chlodzonego.
Stwierdzono, ze jezeli mleko chlodzone podda sie
przed dokonaniem préby reduktazowej wstepnej in-
kubacji w temperaturze sprzyjajgcej rozwoju mi-
kroflory redukujgcej — charakterystycznej dla wa-
runkéw doju niehigienicznego, to pozwoli to na zada-
walajace zréznicowanie préb mleka wg ich jakoSei (42).

Szereg badaczy podaje rézine parametry czasu (od
8 do 24 godziny i temperatury (od +12 do +17°C)
‘w jakich nalezy przeprowadzié preinkubacjg mleka
chlodzonego przed dokonaniem préby reduktazowej
(3, 5,13, 15, 17, 28, 30, 31, 34).

W Polsce (19,20,22) Instytut Przemystu
Mleczarskiego miedzy innymi prowadzi tez ba-
dania dotyczace efektéow mikrobiologicznych
ekonomicznych i organizacyjnych chtodzenia
mleka bezposrednio u rolnikéw. Problem oceny
jako$ci higienicznej mleka uprzednio chtodzo-
nego i u nas w kraju zaczyna wiec tez by¢ za-
gadnieniem aktualnym. Wobec tego zaistniala
konieczno$¢ stwierdzenia, jaki czas i tempera-
ture preinkubacji nalezy zastosowa¢, aby proba
reduktazowa z blekitem metylenowym zada-
walajgco réznicowala jako$§é higieniczng mleka
produkowanego i chlodzonego w mnaszych wa-
runkach.

pod-

Badania wtasne
W Doswiadczalnym Zakladzie Mleczarskim
Instytutu Przemystu Mleczarskiego w Ilawie
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zostaly przeprowadzone badania dotyczace
przydatnosci proby reduktazowej z blekitem
metylenowym w ocenie jakosci higienicznej
mleka chlodzonego.

W tym celu w okresie zimowym poddano ba-
daniom mleko pochodzace z gospodarstw gdzie
zastosowano udoj higieniczny, mleko pocho-
dzgce z gospodarstw gdzie nie wprowadzono
doju higienicznego oraz mleko mieszane z udo-
ju higienicznego i niehigienicznego. W okresie
letnim poddano badaniom mleko pochodzace
z gospodarstw, gdzie nie wprowadzono udoju
higienicznego. Ten system zrdéznicowania prédb
tak co do sposobu prowadzenia udoju jak i
okresu pér roku, pozwolil na otrzymanie mleka
o roznym wysciowym zakazeniu.

Do badan wzieto lgcznie 58 wyjSciowych préb mle-
ka, ktére bezposrednio po uboju schtadzano do tem-
peratury 2—4°C i przetrzymywano w tej temperaturze
przez 24 i 48 godzin. Kazda proébka mleka uprzednio
chlodzonego poddawana byla probie reduktazowej z
blekitem metylenowym w 37°C, oraz okre$lano w niej
og6lng liczbe bakterii przy pomocy wysiewu na agar
glikozowo-mlekowy w trzech réznych ukltadach:

a) po 24 i 48 godzinach chlodzenia w 2—4°C,
b) po 24 i 48 godzinach chlodzenia w 2—4°C i po
12 godzinach inkubacji w 13—15°C,

c) po 24 i 48 godzinach chlodzenia w 2—4°C i po
24 godzinach inkubacji w 13—15°C.

Wyniki

Badania wykazaly (tabela 1), ze probki mie-
ka o zblizonej zawartosci bakterii po 24 i 48
godzinach chtodzenia w 2—4°C (bez wstepne]
inkubacji) oraz prébki mleka, ktére po 48 go-
dzinach chltodzenia w tej samej temperaturze,
zostaly poddane w ciggu 12 godzin inkubacji
w 13—15°C wykazaly nieproporcjonalnie prze-
diluzony okres czasu redukcji blekitu metyle-
nowego, w stosunku do zawartosci ogélnej licz-
by bakterii. Natomiast probki mleka (tez o zbli-
zonej zawarto$ci bakterii) po 24 godzinach chto-
dzenia w temp. 2—4° i po 12 jak i po 24 godzi-
nach inkubacji w 13—15°C oraz po 48 godzinach
chlodzenia w 2—4°C i po 24 godzinach inku-
bacji w 13—15°C mialy zblizony czas redukeji
btekitu metylenowego w stosunku zawartoSci
ogolnej liczby bakterii.

Roznica w czasie trwania redukcji blekitu
metylenowego miedzy mlekiem chlodzonym
24 godziny w 2—4°C, a mlekiem chlodzonym
48 godzin w tej samej temperaturze wyniosta
bez inkubacji 1 godz. 40 min., po 12 godzinach
inkubacji w 13—15°C wyniosta 2 godz. 30 min.
natomiast po 24 godzinach inkubacji w 13—
15°C roéznicy nie bylo.

Mleko chlodzone 48 godzin w 2—4°C po
12 godzinach inkubacji w 13—15°C mialo o
2 godziny, a po 24 godzinach inkubacji w tej
same]j temperaturze o 5 godzin kroétszy czas re-
dukcji blekitu metylenowego, anizeli to samo
mleko chtodzone, a nie poddawane inkubacji.
Przy czym czas trwania redukeji blekitu me-
tylenowego w mleku chlodzonym 48 godzin
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w 2—4°C, a nastepnie poddawanym inkubacji
przez 24 godziny w 13—15°C byt zblizony do
zawartosci ogoélnej liczby bakterii.

Natomiast mleko chlodzone 24 godziny w
2—4°C oraz inkubowane 12 godzin w 13—15°C
mialo o 2 godz. 50 min. a po 24 godzinach in-
kubacji w tej samej temperaturze mialo o
3 godz. 5 min. krétszy czas redukcji biekitu
metylenowego, anizeli mleko chlodzone przez
24 godziny w 2—4°C i nie poddawane inku-
bacji. Réinica pomiedzy czasem redukeji ble-
kitu metylenowego w mleku chtodzonym przez
24 godziny w 2—4°C i poddawanym w pierw-
szym przypadku przez 12 godzin, a w drugim
przypadku przez 24 godziny inkubacji w 13—
15°C wyniosto 15 minut — bylo wiec nieistot-
ne. Przy czym czas trwania redukeji blekitu
metylowego w mleku chlodzonym 24 godziny
w 2—4°C, oraz poddawanym inkubacji przez
12 i 24 godziny w 13—15°C byt zblizony do
ogolnej zawartosci bakterii.

Otrzymane wyniki z przeprowadzonych
Ladan pozwalajg wnioskowaé:

1) Dlugosé czasu preinkubacji potrzebnej do
zroznicowania préb mleka chlodzonego pod
wzgledem jego jakosci higienicznej uzalezniona
jest przede wszystkim od dtugosci okresu chto-
dzenia mleka.

2) Dla mleka chlodzonego w 2—4°C przez 24
godziny wystarczy zastosowaé¢ 12 godzin prein-
kubacji w 13—15°C, aby dostatecznie zréznico-
waé probki mleka na zawarto$¢ ogdlnej liczby
bakterii.

3) Preinkubowanie przez 12 godzin w 13—
15°C prébek mleka uprzednio chtodzonego
przez 48 godzin w 2—4°C nie daje mozliwosci

przyblizonego zréznicowania ich pod wzgle-
dem jakosci higienicznej.

4) Zastosowanie 24 godzin preinkubacji w
13—15°C dalo mozliwosé zréznicowania proéb
mleka uprzednio chlodzonego przez 48 godzin
w 2—4°C pod kagtem zawartosci bakterii.
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THEILEN G. H., DUNGWORTH D. L., HARROLD
J. B,, STRAUB O. C.: Badania nad przenoszeniem
miesaka limfatycznego u bydla. (Bovine lymphosar-
coma transmission studies). Am. J. Vet., 28, 373, 1967
(123).

Krowom wstirzykiwano komérki biataczkowe (do-
zylnie 200 ml pelnej krwi, 1,8X10° limfocytow/ml),
wezldow chlonnych, fragmenty komorek rozbitych
ultradZwiekami (40 ml dozylnie, 15 ml podskérnie
1X107 kom/ml) oraz hodowle tkankowa komérek mie-
saka limfatycznego (45 ml dozylnie 1X10% kom/ml).
Z 6 krow kontrolowanych przez okres 6 lat u trzech
wystapita trwata limfocytoza, a u jednej stwierdzono
na sekcji komdrki nowotworowe typu siateczkowa-
tego w wezlach chlonnych. U zadnej z kréw nie
stwierdzono typowych objawoéw i zmian dla miesaka
limfatycznego. U 2 spos$rdéd 30 cielgt pochodzgcych od
zakazonych krow i przez nie karmionych mlekiem
istniata trwala limfocytoza, a pdiniej wystapily obja-
wy miesaka limfatycznego. W preparatach mazanych
z mleka 5 zakazonych kréw i 2 cielat pochodzacych
od nich wystepowaly atypowe limfocyty i nie daja-
ce sie z klasyfikowa¢ komorki jednojgdrzaste. Podob-
ne komoérki wystepowaly w osadzie mleka krow ze
spontaniczng biataczkg. Badania hematologiczne oraz
badania histopatologiczne weztow chlonnych, serca,
przedzoladkow, S$ledziony, watroby, nerek, grasicy i
szpiku kostnego, konieczne do wczesnego wykrycia
nowotworzenia potwierdzaja hipoteze, ze dilugotrwa-
jaca limfocytoza jest wczesnym przejawem miesaka
limfatycznego. Potwierdzono réwniez mozliwos¢é prze-
noszenia czynnika etiologicznego schorzenia przez
mleko. G.
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