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glikogenu z jodem zanika stopniowo wtaz ze
wzrostem temperatury roztworu,

Przy stałej temperaturze pomiarów fakt ten
nie miałby istotnego wpływu na otrzymywane
r,vylliki.

i'W trakcie własnyclr doświadczeń zauważono
jednak, że ofuzymywana barwa glikogenu z jo-
dem zanika również łv stałej temperaturze, gdy
roztwory przetrzymywane są w naczyniach
otwartych,

Zjawisko to, ktore nie było nigdzie sygnali-
zowane w dostępnej mi literaturze, stwarza ko-
nieczność dokonywania pomiaru spektrofotome-
trycznego roztworów niezwłocznie po dodaniu
odczynnika jodowego. Juz kilkuminutowe opóź-
nienie pomiaru może pror,vadzió do uchwytnego
zwiększenia się przepuszczalności wyciągu.

Jal< wspornniano v^lyżej, dodatek HNO3 do
roztworu podnosi bardzo wyraźnie trwałość za-
barwienia. W wykonanych doświadczeniach
stwierdz,ono, ze gdy r,v roztworach wodnych gli-
kogenu z jodem bez HNO3, barwa zanika w
okresie 24 godzin prawie całkowicie, to barwa
roztworów glikogenu o tym samyln stężeniu,
Iecz w obecności kwasu azotowego pozostaje
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prąwie niezmieniona. Wydaje się, że zjawisko
to zasługuje na oddzielne badania.

Stwierdzono również, że w toztworach zalka-
lizowanych tworzenie się barrvy ulega gwałtow-
nemu osłabieniu, ptzy czyrn roztwór uzyskuje
dość intensywny, charakterystyczny zapach.
obserwacje te są zgodne z wynikami badań
Krżsrnana, który tłumaczy to zjawisko tworze-
niem się podjodynu (B).
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JOZEF GP"ACZ

W ramach modernizacji poszczególnyclr tzeźni coraz
częściej dokonuje się koncentracji linii ubojowych
wszystkich rodzajów zwierząt w jednej hali produkcyj-
nej. Znane jest już prowadzenie ubojów trzody chlew-
nej oraz cieląt i owiec przy wykorzystaniu tych sa-
mych urządzeń technicznych. Nowe rozwiązania archi-
tektoniczno-przestrzenne przewidują także zamienn,e
wykorzystywanie przedubojowych powierzchni maga-
zynowych przez wszystkie rodzaje żywea rzeźnego oraz
wspólne pomieszczenia (urządzenia) chłodnicze dIa
wszystkich rodzajów mięsa.

Większość zakładów o dużej mocy produkcyjnej
prząrrowadziła już odpowiednie modernizacje i adapta-
cje oddziałów ubojowych, względnie posiada gotowe
koncepcje rozwiązań organizacyjno-technicznych
w tym zakresie. Natomiast dla zakładów o średniej
mo,cy przetwórczej brak do tej pory ostatecznej opty-
malnej koncepcji w zakresie kompleksowej rnoderni-
zacji, wzgl. rekonstukcji urządzeń ubojowych. W tej
sytuacji ciekawe i na uwagę zasługujące wydaje się
techniczne rozwiązanie wspólnej linii ubojów trzody
chlewnej i bydła ptzezrlaczone dla zakładów o średni,ej
wielkości przerobowej. Linię taką oddano do eksploa-
tacji w rzeźni przemysłowej Zakładów Mięsnych
w Gyóngyós w Węgierskiej Republice Ludowo-Demo-
kratycznej. Plan sytuacyjny rozmieszczenia poszcze-
gólnych oddziałów produkcyjnych w całym zakładzie
przedstawia rysunek 1.

Zadaniem tego zakładu jest prowadzenie produkcji
przetwórczej na zaopatrzenie ludności miasta Gyón-
gyós (ok. 30 tys. mieszkańców) oraz ubój bydła i trzody
chlewnej na cele eksportowe i tworzenie rezerw. Zdol-
ność produkcyjna kombinowanej linii ubojowej r,vynosi
480 sztuk świń, względnie 280 sztuk bydła na B godzin
pracy. Pełna obsada stanowisk obróbczych wynosi przy
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uboju trzody chlewnej 24, a przy uboju bydła 18 pra-
cowników.

Technika uboju poszczególnych rodzajów zwierząt
przedstawia się następująco (rys. 2),

I. Ubój ttzody chlewnej
Żywiec przepędzany jest z pobliskiego (ca 80 mb) ma-

gazynu do poczekalni przedubojowej (1) gdzie poddany
zostaje nyciu strumieniem zimnej wody. Oszołomienie
następuje w przyległym pomieszczeniu (2) prądem
elektrycznym (70V) przy pomocy stałych, tj. nieroz-
wieranych szczypiec. Po oszołomieniu tusza zostaje
wiązana na pętli łańcuchowej za tylną kończynę i przy
pomocy podnośnika półpionowego (3) zawieszona na
płaskownikowyrn przenośniku jednoszynowym (4).
Przenośnik ,ten stanowi wspólne urządzenie transpor-
towe świń i bydła z wyjątkiem odcinków: A-B, D-C
i E-F, który obsługuje tylko trzodę otaz A-C i G-F,
na którym transportowane jest jedynie bydło.

Przenośnilr usytuowany jest na wysokości ok. 4,30m
nad posadzką i w miejscach nie objętych przesuwem
mechanicznym posiada spad w granicach 3-40l).
Zmniejsza to wysiłek potrzebny do ręcznego przesuwu
tusz, zawieszonych na wóz,kach rolkowych przenośnika.

Po przesunięciu tuszy świńskiej nad wykrwawialnik
(5) (jest to zabezpieczona kratą metalowa ry,nna wielo-
spadowa) następuje jej kłucie i wykrwawieniewpozy-
cji wiszącej. Następny zabieg technologiczny ,,oparze-
nie" przeprolvadzane jest ,,v sposób zaleŻny od kierun-
ku przeznaczenia półtusz i może być dt,ojakie:

1) jeżeli połówki przekazane będą do przetwórstwa
krajowego wówczas następuje zdjęcie kruponu skór-
nega z całej tuszy, z wyjątkem okrywy skórnej nóg
i głowy, która zostaje oparzona,

2) jeżeli półtusze ptzeznaczone zostają na cele ek-

Wspolna linia uboju bydła itrzody chIewnej
Katedra Teclrnologii Mięsa wSR w Poznaniu

I(ierownik: prof. dr w. PEZACKI
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Rgs 1 O9o{n9 p/ąn sy/uacy/ny zakłądu mięsnego

l ..- magazyn żywca - trzody chlewnel, 2 rrLacazyn żywca
- bydła, 3 - tzeźnia sanitarna, 4 - oddział ubojów, 5 -oddział produkcJl tłuszczów topionych, 6 - chłodnie, 7 - od-
dzial produkcJi wędlin, 8 - maszynownia chłodnicza, 9 -magazyny - warsztaty, 10 - kotłownia, u - 7!a$azyn

7| , t
)'.',

,. i i',
i; il

włosia 1 szczeciny, T _ 
^^g^"yn 

tłuszczów technicznych,
13 - meBazyn skór surowych, t4 - transformatornia,
15 - pomleszczenia socJalne, 16 - pomieszczenia adminl-

stracyJno-biurowe, l7 - portlernia

Rgs 2 SchenąĆ ?ozmleszczenia podslouo*ych urzqdzeń n oddzia/e uóoJon

0.r,

2

'-, 
=ż<

-r
-30

f

tusz, 18 - stanowiska badanla ]ek. wet., 19 _ mechaniczny
przenośnik różnicowy, 20 - przenośnik ślizgov/y - rurowy,

2l - pomieszczenie chłodnicze,22 _ oddział produkcji tłusz-
czów topionych, 23 - pomieszczenie oszałamiania bydła,
24 - komora elektrycznego oszałamiania bydła, 25 _ mecha_
niczny podnośnik pionowy, 26 - stanowisko odclnania łbów
bydlęcych, 27 - piła mechaniczna do odcinania !oBów,
28 1 28a - pomieszczenia obróbki przewodu pokarmowego
i kończyn, 29 _ stanowisko przewieszania tusz bydlęcych,
30 - !;tanowiska obróbki powłok zewnętrznyctr, 3l - mecha-
niczna ściągarka skór bydlęcycb (typ bakińskt), 32 - sta-

nowisko dzielenia półtusz bydlęcych na ówiercl.

Llterami oznaczono odcinkizmiennego wykorzystywanla
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sportu, wówczas oparzona będzie cała tusza, gdyż ca-
ły krupon skórny pozostanie przy tuszy,

ad i) W pierwszym przypadku tusza zostaje z miej-
sca w;lkrwawrenia przesunręta na stanowisko, pod któ-
rym umieszczony jest pojemnik (6) z gorącą wodą
1tetnp, 70-?5') od oparzenia głowy i przednich koń-
czyn. Pojemnik ten jest podnoszony i obniżany cio wy-
maganeJ wysokości, przy pomocy urządzenia pneuma-
tycznego (dźwigni). Po oparzeniu przecinich partii tu-
szy, pojernnik zostaje opuszczony, a tusza przepchnlę-
ta do stanowiska ,,odszczecinianla przedniej części tu-
szy". Zabieg ten jest przeprowadzany mecnanicznie
przy pomocy pion,owo usytuo.rvanej szczeciniarki bęb-
trorł,e; (7) p,r,zesuwanej ,"v ]inii pio,nolvej, podobnie jak
opar zalnik. Urządzetrt,e to gwararrtu j e poprawne oczy sz-
czenie całej oparzonej przedniej partii tuszy. Po tych
zabiegach tusza zostaJe przesulrięta na stół rurowy (8),
gcizig oparzone i doczyszczone bęcią lęcznie tylne par-
tie (krocze, ogon, kończyny). Pro.tilowanie kruponu
skórnego przeprowadzane jest na specjalnych wózkach,
którymi tusze dostarczane są od stołu (8) do poziome.;
mechanicznej skórowaczki (9). Urządzenie to działa na
zasadzie dwóch obracających się dośrodkowo walców,
międz;l którymi usytuowany zostaje krupon oddzielony
oci tuszy. I\astępnie tusza umocowana na stałym roz-
pieraczu zawieszona zcstaje przy pomocy podnośnika
pionow-ego (10) na przenośniku płaskownikowym,

ad 2) W przypadku nie zciejmowania kruponu skór-
ne8o tusza przesunięta ZostaJe Da pllZ€rloSĘrku Ze sta-
rlolviska wykrwawianra na stol (ó.) pfzeo oparzclnl-
Kiern (rl). l'utaj ZoStaJe ZclJęty z konezyny Liclrwyt
lancucnowy, a tusza zepchnięta do oparzelnrxa prosto-
Kątnego (lr;. Ęęcznie włączotra pozloma szczecrniarka
mechanrczlla (12) pl,zeJmuje tuszę z oparzelnika i po
wykonanym zablcgu zdJQcia szczecrily (45 sekund)
przeEazuJe ją na stoł rolKolvy (1:j), na któryrrr plzepro-
lvadzane są zab}egl doczyszczenla. Po .ch zalrończeniu
Lusza umocowana na slałym rozpieraczu rolkowym,
zawleszona zosta;e przy pomocy podnośnrka pionowe-
go (IU) na przenośnik płaskownrkowy.

Po przeprowadzeniu jecinego z wymrenicnych zespo-
łÓ,,v zabiegÓw technologlcznycit tusze świńskre prze-
sLiwane są na przenośniku płaskownikorvym mecha-
niczirie do sianowrską v,,ytrzewiania. Szybkość prze-
suwu mechanicznego jest regulowana w zakresie od
0,8-2,Łi m/min. w zależności od polrzeb. Stanowisko
wyt|zewiania usytuowane jest na początku pr.zenoŚni-
ka płytkowego (l4), który sruży do przesuwu i badania
przewodu pokarmowego pl-zez służbę lekarsko-wete-
rynaryjną. Nad przenośnikienr płytkowym usytuowa-
ny jest mechan,lczny przen,ośnik łańcu"chowy (15), na
którym zawieszane I baqalre zosta3ą Komplecy osrod-
ków. Zakwestionowane przez służ'oę lek.-wet. przewody
pokarmowe wzg],. ośf odki zostają natychmiast usunięte
z przenośników i załadowane do specjalnych pojemni-
ków - konfiskatorów. Sam przenośnik płytkorł,y jest
w czasie przesuwu spłukiwany wodą, a w razie po-
trzeby takze odkażany. Na końcu przenośnika ustawlo-
ne są specjalne wózki - pojemniki, przy pomocy ktÓ-
rych samoczynnie załadowane przewotly, pokarmowe
przekazywane zosta;ą do dalszej obróbki w oddziel-
nym, przyległym do hali uboju pomieszczeniu (28,2Ba).
Kompety ośrodków zostają natomiast na końcu prze-
nośnika łańcuchowego podzielone na elementy, zała-
dcw-ane do pojemników metalowych i przekazane do
chłodni, Wytrzewione tusze przesunięte zosta ją me-
chanlcznie do rozcinania (16), które przeprowadzane
jest przy pomocy piły suwnikowej o napędzie elektry-
cznym, Samo stanowisko (17) usytuowane jest na ru-
chomej pionowo platformie, przy pomocy regulowane-
go napędu pneumatycznego. Po rozcięciu, połówki Zo-
stają przesunięte do stanowisk badania lek-wet. (18),
po czym plzy pomocy plzenośnika r,óżnicowego (l9)
przewieszane zostają na przenośnik rurowy (20), łączą-
cy halę uboju z chłodniam,i (2L). Już na kolejce ruro-
wej oddzielone zostaje od półtuszy sadło i słonina,
które w stanie ciepłym przekazywane są do przyległe-
go do hali uboju oddziału produkcji tłuszczów topio-
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nych (22). Połówki pozbawione tłuszczu przekazywa-
ne są bezpośrednio do chłodni. Oczywiste jest, że od
półtusz ptzeznaczanych na eksport, tzn. posiadających
pokrywę skórną nie oddziela się słoniny, a oddz,ie-
lanie sadła zależy c:d w;,magań u,slalonych przez od-
biorcę.

II. Ubój bydła
Żywiec doprowadzany jest pojedynczo z ma1azynórł,

(odległych o ok. 80 mb. od hali uboju) do pomieszcze-
nia (23), w którym zainstalowana jest kcmora elek-
trycznego oszałamiania bydła (24). W urządzeniu tym
jedną elektrocię stanowi jego metaiowa posadzka
a drugą ostrze metalowe wbijane przez praco,,łznika
w podstau,ę czaszki w okolicy kości potylicznej ubija-
nego zwierzęcia. Zabieg oszołomienia jednej sztuki
trwa 5-B sek. Usunięc.e zwierzęcia z komory następu-
je poprzez mechaniczne podniesienre jej bocznej ścia-
ny. Warunki bezpieczeństwa są tutaj w pełni zachowa-
ne, Po oszcłomieniu tusza bydlęca objęta zostaje za
tylne koliczyny pętlą łańcuchową, która stanowi część
konstrukcji podwieszonego rvózka rolkowego. Załado-
wanie wózlia z tuszą na jednoszynowy przenośnik pła-
skownikowy (4) następuje przy pomocy mechanicznego
podnośnika pionowego (25). Następnie tusze bydIęce

- podobnie jak świńskle - przesuwane są nad wy-
krvyalvialnik (5). Stąd po wykrr,vawieniu - w pozycji
wiszącej - tusze przekazane zostaną na stanowisko
odcinania łbów (26). Odcięte głowy po badaniu lekar-
skim zostają poddane ob:óbce rv oddzielnym polrnie-
szczeniu, przy czym samo odcięcie rogów wykorrywa-
ne jest przy pomocy piły mechanicznej (27') usytuo-
rvanej w hali uboju. Po odcięciu głowy tusza zostaje
przesunięta do stanowiska (29), na którym przy pomocy
dźwigni elektrycznych następuje podwieszenie jej na
tor płaskownikowy, polączony z przenośnikiem me-
chanicznym. Manipulacja ta jest konieczna dla zacze-
pienia zwielzęcia na r,vózkach rolkowych za każdą
z tylnych nóg oddzielnie. Uchwyty łańcuchowe zacze-
pione zostają wówczas za podudzie (poniżej stawu
skokowego) po miejscowym oddzieleniu skóry, co by-
ło niemożliwe przed wykrwawieniem.

I]o plzewiezieniu tusza usytuowana zostaje na prze-
nośniku mechanicznym w sposób zabezpieczający od-
pou,iednie rozwarcie kończyn tylnych. W tym celu
lr,ózki rolkowe zostają umieszczcne między odporvied-
nimi - do żądanego rozr,varcia - palcami mechanicz-
nego przenośnika.

Pcszczególne zabiegi technologiczne, jak podrabianie
kruponu skórnego i odcięcre kończ5,n, przeprowadzane
są na przesuwającej się mechanicznie tuszy. Stanowi-
ska pracy, przeprowadzające te operacje, usytuowane
są na metalowych podestach kratowych o zróżnicowa-
nym w zależności od potrzeb poziomi,e (30). Ostatecz-
ne oddzielenie kruponu od tuszy przeprowadzane jest
przy pomocy znanej mechan cznej zrywarki o kon-
strul<cji paraboliczno-pionowej typu bakińskiego.
Urządzenie to (31) usytuowane jest pcza zasięgiem
przenoŚnika mechanicznego. Podczas zabiegu mecha-
nicznego zdejmovlania powłok skórnych, tusza pozo-
staje w pozycji wiszącej. Wózki rotkowe, na których
zawieszona jest trxza za kończyrly tyJne, unierucha-
nriane zostają ptzy pon]ocy specjalnych dźwigni na
torze przenośnika jednoszynowego na odcinku G-F,
na którym nie ma instalacji przesuwu mechanicznego,
Nato,miast kończyny przednie unieruchomione zostają
przez zaczepienie ich przy pomocy uchwytów łańcu-
chorvych przytwierdzonyclr na stałe do posadzki. Po
zdjęciu kruponu skórnego tusza zostaje ponownie
przesunięta pod działanie przenośnika mechanicznego,
a następnie wytrzewiona, rozcięta i zbadana przez słu-
żbę lek-wet., podobnie jak tusze świńskie i przy pomo-
c1, tych samych urządzeń. Po przeprowadzeniu tych
zabiegów tusza przesunięta zostaje poza zasięg prze-
nośnika mechanicznego i podzielona na ćwierci (32),
z których każda przy pomocy przenośnka różnicowego
(19) (półpionowego o działaniu ciągłym) usytuorvana
zostaje na przenośniku rurowym (20) łączącym halę
uboju z chłodniami (21). Transport półtusz świńskich
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oraz ćwierci by,dlęcych na przenośniku rurowym (20)
nie jest zmechanizowany.

Przedstawiony wyże j opis technologii ubo ju oraz
przeprowadzone obserwacje praktyczne pozwalają na
wysnucie następujących wniosków i uwag:

1. 'W'spólna linia uboju ttzody chlewnej i bydła sta-
nowi niewątpliwie oryginalne i w pe,wnym sensie re-
rvelacyjne rozwiązanie konstrukcyjno-techniczne, Fakt
ten podkreśla także literatura fachowa innych krajów,
a samo rozvziązan,ie stanowi przedmiot handlu zagra-
nicznego.

2. Usytuowanie poszczególnych urządzen (patrz rys.
2) dostosowane zostało do konkretnie posiadanych
(w Gyóngyós) pomieszczeń, w których przeprowadzono
modernizację. Pociągnęło to za sobą nie zawsze pełne,
tj. maksymalne wykorzystanie p,owierzchni produkcyj-
nej oraz krzyżowanie się ,dróg przesuwu masy surow-
cowej (np. krupony skór).

3,Przedstawione wyżej rozwiązania techniczne
wskazywać mogą kierunek modernizacji średnich
i małych rzeźni polskiego przemysłu mięsnego. Nale-
ży tu oczywtście zwrócić uwagę na zróżnicowaną tech-
nologię przeprowadzania poszczególnych zabiegów
i operacji.

4. Stosowanie wspólnych linii uboju trzody chlewnej

i bydła wyda je się celowe szczególnie w rzeźniach
średniej wielkości, usytuowanych w ośrodkach hudo-
wlanych. Może to zapewnió pełne wykorzystanie zdol-
ności przetwórczej, gdyż jak wiadomo nasilenie poda-
ży poszczegónych rodzajów żywca tzeżnego przypada
na różne okresy w skali roku,

5. Wysokość hal ubojowych rzeźni starszego typu naj-
częście;j w zupełności wystarczy na zas,tosowanie sto-
sunkowo wysoko usytuowanego przenośnika (4,30 m)
stanowiącego podsta,"vowy człon techniczno-technolo-
giczny kornbinowanej linii ubojów.

6. Na przedstawionej linii przeprowadza się takźe
ubój cieląt i owiec w sposób podobny jak i ubój bydła.
Do tego celu przystosowane jest rozmieszczenie i ztóż-
nlcowanie poziomów poszczególnych stanowisk pracy.

7. Codzienny ubój naieży ze względów sanitarno-hi-
gienicznych rozpoczynać od trzody chlewnej, a kończyć
na bydle,

8. Podane w opisie rozwiązania techniczne pozwala-
ją (niezależnie od efektywności ekonomicznej) na po-
ważne podniesienie warunków sanitarno-higienicznych
i dalszą humanitaryzac ję pracy w fazie wstępnego
przerobu żywca rzeźnego.
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Sprawne i efektywne prze,plowadzenie tuczu
trzody chlewnel, uz]ależn,ione iest od kilku z,a-
sad,niczych czynlników, jak: jakoś,ci zwietząt
ivziętych do tuczu, żywienia, pomieszczenia,
pielęgnlacji i innych.

Znaczenie pomieszczeń w tuczu trzody chlew-
nei iest dotychczas w szeroi]<iei praktyce mało
doceniane, mimo, ze stano,ń/i ono wazny czyn-
nik wpływającv nla zdrowie i prodł.rl<cvjność
zwierząt. Poirnieszczenie winno zapewrl]iaĆ tIZo-
dzie chle",ł.nei odporł,iednią temperattrrę, wil-
gotność, dostęp świratła, chrronić przed przecią-
grami i posiadać dobrą wentylacię (5, 6, 11). Jest
rzeczą powszechnte znalną, Że istotną ptzYCz\I-
ną w większości zachoTowań trzady chlewnei,
a szczególnie prosiąt i v/archlal<Ów są nieo,dpo-
wiednie wanunki środ,owiskou,e.

Wśród pTzyczyn chorób ufl<ładu oddechowego
prosiąt i warchlaków a nawet i sztuk doro-
słych, największą rolę odgrywają niewłaściwe
urządzenia Lpomieszczeń: zimne i wilgotne le-
gowiska są częstro przycz\nną schorzeń płuc (7).

Cena (2) podaje:,,praktyka lekarsko-weterynaryjna
rvykazu je, że bardzo często świnie przebywają
-w chlewniach, w których nie ma ani kawałka suche-
go miejsca na któryni mogłyby spocząć",.. ,,świnie
w takich po,rnieszczeniach słabo rołsną, m,ało przyby-
,ńIają na wadze, mim6 spoźycia dużej ilości pokarmu".

Żulińskź (15) pisze: ,,Pomimo jednak rrstalenia, iż
bezp,6l§lg6rrlm sprawcą grypy jest zarazek prze-
sączalny, powszechn,ie przypisuje się d,oniosłą rołę
wpływowi środowiska na powstawanie schorzenlia.
Tak więc różnego rodza-ju blędy chowu żywienia,

transportu itp. nie tylko sprzyja ją,7ecz nawet warun-
kują wieloknotnie wybuch choroby" i dalej podaje:
,,'W rzadkich przypadkach prosięta i warchlaki po
przechorowaniu rozwijają się dobrze. stają się tym
bardziej niebezpieczne jako nosiciele zarazków-.
Śmiertelność w stosunku do zachororł,ań u t5,c)r
zwierząt wynosi 50-80%,".

Na pierwsze miejsce ptzyczyt wywołujących ma-
sową zachorowalność na grypę świń wysuwają się
niewłaśc,iwe legowiska.

Najbardziej szkodliwym dla świń składnikiem po-
wietrza przy niskiej temperaturrze jest para wodna,
o ile występuje w powieirzu tłr nadmiernych ilośc,iach
(13). Przyczyną w-zrostu wilgotności w pomieszcze-
niach dla zwietząt jak podaje Sk,orochoćko (13) jest:
a) wilgo,trnŃć wytwarzana ptzez zwierzęta b) wilgoć
wytwarzana przez powier,zchn|ię mokrej podłogi, wil-
ootnej ściółki c) wilgoć powietrza zewnęt
Ronrada (9), zwierzęta produkują 650ń wi
trza, parowanie podłogi daje 20-250ń,
zewnętrzne 10-15% wilgooi. Naturalnynr sposobem
zapobiegania nadmiernemu zawilgoceniu jest obok
ograniczenia źródeł wilgo,tności, wymiana powietrza
przy pomocy wentylac ji (5). Czystość porvietrza
w chlewni za7eży w znacznym stopniu i cd sprawne-
go działania urządzeń kanalizacyjnych.

Właściwe warunki utrzymania świń, zarówno tucz-
ników, jak i świń hodowlanych umożIiwia kojec,
w którym część legowiskowa i długość kcryta dosto-
sowane są do wielkości sztuki. Wg Konrada (9) po-
wiei:zchnia części legow,iskowej !.lojca dla tuczn,ików
powinna mi,eć takie wymiary, aby przy pełnei obsa-
dzie zwier'ząt, gdy wszystkie zwierzęta położą s,ię na
legowisku ?0% powierzc,tlni l!y}o zajęte. Wieksze leqo-
wisko umożliwia zbyt duźą swobodę ruchu tucznikórv,
co wpływa na zmniiejszenie przyrostu i zmniejszenie
instynktownej dbałości świń o utrzymanie go w czy-
stości. Wieikość części gnoj,owej powinna być rów-
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