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Na podstawie przeprowadzonei analizy sero-
lOgicznej wyosob,n,io,nych szczepów Salmonella
i szczep z,akwalifiko.varro d,o podgrtrpy serolo-
gicznej D, a 2 szczepy ,do podgrtr,pv C. W celrr
okreś]en,ia tvpów rvyrnienionych szczepów
przes}ano ie do Krajowego Ośrodka Badań
Salmonell w Gdyni. W wrłniku typowania
określono ,ieden szczep jako Solnr.onella dublin,
a dwa szczepy jako ,Solrnonella choleraesużs u.
kunzendorf-'Wyniki przedstawionych bedań wskazują na
stosunkowo częste stwierdzanie pałeczek Sol-
m,onella w odpłvwach rzeźń w Lublinie. Irrte-
res,ującym jest fakt, ze wyosobnienia pałeczek
Salmonella dokonano z cdpłvwow końcowych,
które wprowadzane są do rzeki.

Wyniki powyższe wskazuią na odpływv rzeź-
niane jako ewentualne źródło rozprzesttze-
niania się pałeczek Salmonella, o wvraźnei
chorobotwórczości, a równocześnie sugeru,ią
przeprou,adzenie podobnvch badań w innych
zakładach tzeżnianych, co pozwoliłobv na
uiawnienie istoty problemu.
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Enterobacteliaceae. PZH. Dział - Bakteriologia. wy-
dav/nictwa Metodyczne PzH, 7964.

Aclfes autora: dr Jan Bojalski, Lublin, ul. Akademicka u.

Eonpcxlł ,fl.: rrarorerrHble M!{KpoopraHrl3Mbl B cTorl-
HBIX BoAax 6oerr. I. MrrxpoopraHrr3Mbl poA& Salmo-
nella.

Mcclegosanw cTotIHbIe ro4sr 6ofirłrł ropoAa Jlro6nrn
}la npr{cyTcTBl4e IIaJIoqeK Salmonella. ils 560 o6pas-

IłoB cTorłHblx BoA ,I3 oTAeJIbHbIx IłexoB 14 I,I3 3aKJIIo-
qrITeJIbHbIx KaHaJIoB 6oźrłr narro. rr Salmonella ycta-
HoBułIvI ToJIbKo B Tpex cJlyqaffx (0,53%), BcerAa I43

3aKJIIolIr{TeJIbHbIx KaHaJIoB. VIs 3 rłsołzpoeanHBlx
EITaMMoB oAI4H oKa3aJlcg Salm. Lublin a 4na SaIm.
choleraesuis var. kunzendorf.

B,oj,arski J. - Pathogenic microorganisms in the sla-
ughter-bouse pipes. r. Microorgaismes of Salmo,nella
type.

I,nvestigatiolns ,on the olc,curence of Salm,ołrrell,a i,n
the outf}ow pipes of the slaughter-house in Lublin
were car,ried out. Of 560 samples from the o,utflow of
th,e various pro,ductiolrr worrkshops ,and the firnal stage
,o,f the facto1y m,airr dnains, in three (3) cases, i.e, iłr
0,53%, Salmonel}a was found. The S,atrmonella were
isolated from the final outtrets leading into the riven.
A detailed diagnrosti,c of tŁre istrains isollated ernabled
the author to de,ternrline one as s. dublin, and two
as S. choleraesuis var. l<unzerrdorf.

Bojarski J. -Les microorganismes pathog6nes dąns les
ógouts des abattoirs. Les m,icr,oorganismes du gerrre
§almonetrla.

L'auteur fit des rechelches sur l'apparition des ba-
cilles de Salmonella dans les ógouts de l'abattoir de
Lublin. Dans 560 ópreuves, embrassant les ógouts des
d,ivisions productrices r,espectives ainsi que les ca-
naux term,inants on constata la prósence des Salmo-
nellas dans 3 cas, c'est d dire dans 0,530/o. Les Salrno-
ne]las ótaien,t óliminós des ógouis terminants, intro-
duits dans le fleuve. Le diagnostic dót,ailló permit de
Ies dófinir: l'un comme ótant S. dubi.in, et deux
cofiune S. ,choler,aesuis var. Kunzendorf.

Bojarski J. - Pathogene Mikroorganismen in Abwós-
sern der Schlachthófe. I. Mikroorganismen Art Sal.
monella.

Die Untersuchungen betreffen das Auftreten ,der
Salmonella - stdbchen in Abw5ssern des Schlacht-
hofes in Lublin. Auf 560 Abżisserproben einzelner
Pro,duktionsab,teilungen sowie der Endkaniile wur-
den Salmonellastiibcherr in 3 F5llen d.i. 0.537o fest-
gestellt Salmronellastóbchen wurclerr aus de,rr in dełr
FIuss miindenden Endabw§ssern isoliert. In der
speziellen Diagnostik sind die isoliertelrr Fiille einmal
als s. dublin und zweimal als s. choleraesuis var.
kunzendorf definiert worden.

T. DĄBRoWSKI, Z. PoDESZEWSKI. G. MANIECKA, J. woJcIEcHoWsKI

Wpływ warunkow rozmrazania na zmiany związkow azotowych
w tka nce ryb

Katcdra Technologii Przemysłu Rybnego WsR w o1sztynie
I(ierownik: doc. dr TEoFIL DĄBRo'WSKI

Wzrastająca z każdym rokiem ilość mrożo-
nych sulowców rybnych w przetwórstwie, stwa-
rza nowy problem związany z techniką tozrnta-
żania ryb. Obserwujemy tu bowiem wpływ
dwóch czynników na jakość przerabianego su-
rowca: mrożenia i rozmrażania. W wielu przy-
padl<aclr surowiec mrożony pierwszej jakości,
przez niewłaściwe rozmrażanie traci podstawo-
we cechy technologiczne, stając się produk-
tem mało przydatn5rm do dalszego przerobu (B).

Dotychczasowe metody rozmrażania stosowane w
przetwórstwie rybnym nie pozwalają na szybkie i do-
bre rozmrażanie. Wpływa to przede wszystkim na ryt-
mikę produkcji i powoduje duże ubytki surowcolMe.
Długie rozmrażanie wpływa poza tym rra obniżenie ja-

kości surowca i pogłębienie zmian denaturacyjnych
białka (3,11).

B ad ani a Bykolł a (3), G agże zko (6), C i,er pźs za i Śląc zką
(5) wskazują, że optymalną temperaturą przy rozmra-
żaniu w wodzie winna być terap. około 15o, zaś przy
rozmrażaniu powietrzem temp. około 17o. Przy tych
temp. czas rozmraźania ryb w blokach około 3- 5 kg
wynosi dla wody około 4 godzin, a dla powietrza około
6 - 7 godzin. Poza wodą i powietrzem stosowano do
rozmrażania ryb także metody fizykochemiczne (5,7,
12). Ze względu jednak na różnego rodzaju trudności
techniczne i duże koszty eksploatacji metody te nie
są jeszcze w powszechnym użyciu.

Wpływ warunków tozmrażania na tkankę mięsną
ryb dotyczy przede wszystkim zmian mechaniczno-
strukturalnych tkanki. Jednak długotr,"vałe działanie
wody lub powietrza wywierać musi także wpływ na
procesy fizy}<ochemiczne i chemiczne w obrębie pod-
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stawowych składników tkanki mięsnej ryb. Skłania
to nas do podjęcia badań nad wpływem sposobów roz-
mrażania na przemiany chemiczne, przede wszystkim
związków azotowych, a to w celu dostosowania tra-
dycyjnych metod rozmrażania do optymalnych potrzeb
technologicznych w przetwórstwie rybnym.

Badania własne
Materiał i metodyka badań

Do badań użyto dorsza bałtyckiego (Gadus mor-
hua L). i śledzia bałtyckiego (Cl,upea harengus L.).
odłowionych w okresie wiosennym z łowisk Włady-
sławowskich. Ryby po odłowie natychmiast lodowano
i dostarczano do zamrażania. Mrożenie przeprowa-
dzono w stanie stężenia pośmiertnego w blokach 3 kg
dla dorsza i 1 kg dla śledzia w temp. --25o. Po 15
dniach składowania w tej samej temperaturze ryby
poddano rozmrażaniu.

Rozmrażanie przeprowadzono następującymi sposo-
bami:

1. W powietrzu w temp. otoczenia około 160
2. W wordzie o temp. 15'

a) ptzez bezpośrednie natryskiwanie wodą blo-
ków ryb.

b) przez natryskiwanie bloków ryb opakowanych
w woreczki polietylenowe.

3. W wodzie o temp. 25o.
a) przez bezpośrednie natryskiwanie wodą blo-

ków ryb
b) przez natryskiwanie bloków ryb opakowanych

w woreczki polietylenowe.
W badanym materiale oznaczono: azot ogóIny, nie-

białkowy, białkowy ekstraktu wodnego, białkowy eks-
traktu 0,5 M KCl. Azot w poszczegóInych formach
związków azotowych oznaczono metodą Kjeldahla
w aparacie Parnasa Wagnera (9). Wolne aminokwasy
rozdzielono metodą chromato-elektroforezy (10), eks-
trakcję wolnych aminokwasów przeprowadzono meto-
dą Avapary (1), ilościowo oznaczono wg Bodego (2).
Wyciek oznaczono met. ciśnieniową stosując nacisk
na wyciętą tkankę o wymiarach BX4X1 cm-0,5
atm/cm2 przez 6 godzin. Poza tym w badanym mate-

riale oznaczono azot formolowy (9), azot lotnych zasAd
amonowych, trójmetyloaminy i amoniaku met. Con-
waya (4).

Wyniki i dyskusja
Przeprowadzone badania związków azoto-

\Mych w rozmtożonej tkance dorsza i śledzia
bałtyckiego wykazują nieznaczne obniżenie
związków azotowych w prz)4padku bezpośred-
niego rozmrażania wodą w stosunku do surow-
ca świeżego (tab. 1).

Dla śiedzia w przypadku użycia do rozmra-
żania wody o temp. ł15o,nastąpiło obniżenie
ilości azotu ogólnego o około 20lo, zaś dla wody
o temp. *25o o około 47o. Jest to wynikiem
wymywania pTzez wodę części związków azo-
towych, przede wszystkim z grupy azotu nie-
białkowego, którego ilość dla obu temp. \Mody
zmalała średnio o około 20/o.

Azot białkowy ekstrahowany 0,5 M KCl ma-
leje w przypadku użycia wody w stosunku do
rozmrażania w powietrzu. Natomiast ilośó azo-
tu białkowego ekstrahowanego wodą utrzymu-
je się na tym samym poziomie we wszystkich
Sposob ach t ozmr ażania.

Lotne zasady amonowe, trójmetyloamina
i amoniak nie wykazują zasadniczych zmiar'
przy rozmrażaniu wodą i w powietrzu.

Dla dorsza ilość azotu ogólnego przy rozmra-
żaniu wodą o temp. *15o zmalała około 19o,
zaś ptzy uzyciu wody o tem. +25" - o 2Dl0,

Równocześnie nastąpiło obniżenie związków
azotowych niebiałkowych o oł<oło 29o dla obu
rodzajów wody uzytej do rozmrażania.

Azot białkowy ekstrahowany 0,5 M KCl we
wszystkich przypadkacŁl rozrnrażania wodą ma-

Taó.1, zniany zniązkón azolołlych w rozmrożone1 lkance mt?lne./ ś/edzru t dorszą

r.p. Oznaczenjd
Rozmraźanie
n ponie/rzl
slałum

o /emi,ł75o6

Ro z m rą żąnie pl z e z ndlrrł
skirldnje wodĘ o /emp.łlą

Ro z mrą za nje plz €z nd /r!,
ski ruanie łłodĄ o lemp ł 2j"6

Eezpośredni
nałrysk

na /k. migsną

łł opakołan)l
z folii

oo/t'et'y/enouej

Bezpośredni
na/rylk

na t*.migsną

l| opako*uniu
z folii

po/iely/enołej

ś/edź dorłz ś/edz dorsz ś/edz dorlz ś/edź dorłz ś/edż dorlz

1. Azol ogólny w 7o

2. Azoł óia/kony n 7o

3. A zoł nieóialkowy n 7o

4, l zol Óia/łoxy ekslr. Q5 tl KCt

5. Azolóialkoły ekłr. nodny

6. Azol formo/owy lł %
7. lzol /olntrl roład*roffi
8. Azol Ę'ne/y/oaminołyłng!,
9. Azol amonialu nng%
1O Cząs roznraźąnia Ólokdł2lg

2,87

2,12

0,45

0,80

ą58

0,163

33,0

3,8

29,2

|,5qd

3,04

2,68

ą36

0,8l

ą57

ąl65

1ą0

20,0

23,0

6 godz.

2,80

2,40

ą40

0,71

0,50

0,16l

31,0

3,6

27,5

2gd,

3,01

2,70

0,3l

0,72

0,50

0,186

26,0

l9,0

7,0

3 godl
40 mia,

2,87

2,42

ą45

0,78

ą54

ą163

28,3

3,2

25,t
3 god1.
2otDn

3,03

2,69

ą34

0,7/

Q51

0,100

39,0

28,0

.lt,0

7godt

2,76

2,37

0,39

0,73

0,49

0,159

32,5

3,7

28,8

/ 9ł,Jz

2,98

2,69

0,29

ą66

0,50

0,190

24,0

l4,0

l0,0

2 godz

2,86

2,40

ą46

0,77

0,5E

0,162

2ą7

3,1

2rj
/ qodz,
Ja /n/l,

3,04

2,72

0,32

0,7l

ą5l

0,1g5

31,0

20,0

,l1,0

3 ocdz.
.łbmin
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leje w stosutnku do rozmraż,ania w pcwietrzru.
Z tym, że przy rozmrażaniu ptzez bezpośrednie
ztaszanie stwierdzono większą denaturację
białek, niż dla tkanki tozrnrożonej wodą, ale
opakowanej w woreczki polietylenowe.

W przypadku tozmrażania tkanki dorsza
znacznie wzrosła ilość lotnych zasad amono-
wych, trójmetyloaminy i arnoniafl<u. Wydaie
się, że zwiększenie ilości lotnych zasad amorno-
wych, trójmetyloaminy i amoniaku jest zwią-
zane z dłuższyrn okresem rozmrażania tkanki
dorsza niz śiedzia. Stąd, mimo ubocznych skut-
ków wymywania ilość narastających lotnych
związków amonowych jest tak duża, że rzutu-
je na końcowe wyniki.

Równolegle z badaniami związków azoto-
wych w tkance dorsza i śledzia oznaczono ilość
wycieku po rozmrożeniu i jego skład chemicz-
ny (tab. 2),

Tab.2.

Badania wykazały, że skład chemiczny wy-
ciekow otrzymanych przy rożnych sposobach
rozmrażania nie różni się zasadniczo między so-
bą. Stwierdzono natomiast różnice w ilości wy-
cieku, w zależności od sposobu rozmrażania.

Najmniejszy wyciek dawała tkanka dorsza
i śledzia tozmrożona w wodzie o temp. +25'.
Jest olrr w przypa,dku śledzia mnieiszv o o[<oło
l00lo, zaś w przypadku dorsza o około !Z\lo, w
stosunku do rozmrażania w powietrzu.

Badania wolnych aminokwasów w tkance
dorsza i śledzia rozrnrożonego różnyrni sposo-
bami nie wykazały istotnych różnic w ubyt-
kach aminokwasowych pomiędzy poszczegóI-
nymi metodami rozmrazania (tab.3).

Uzyskane wyniki i obserwacje z przeprowa-
dzonych badań nad rozmrazaniem ryb ogóInie
przyjętymi metodami przez przemysł rybny
pozwoliłv stwierdzic, że na ia[<ość uzyskanych
rozmrożonyclt surowców rybnych wpływają
w zasadzie dwa czynniki:

- 
zmiany natury mechanicznej powstające

przy rozmrażaniu bloków ryb i różnego rodza-
ju manipulacjami z tym związanymi.

Z m i a n y z n i q ż k ó n 
" i::":ź:ł : ", /r7 iźr * r: !;,I, : ź, ! ł::!., 

ź n y c Ą s p o s o ó a c,ź

- otaz ubytki spowodowane wymywaniem
niektórych związków chemicznych, przede
wszystkim z grupy azotowych.

W zależności od wielkości użytych bloków
ryb do tozrnrażania_, czas rozrnrażania jest inny
dla każdego przypadku. W naszych badaniach
stwierdzono, że najkrótszy czas rozmTażania
dla 1 kg bloków śledzia i 4 kg bloków dorsza,
przy użyciu wody o temp. ł25o wynosił dla
śledzia około 1 - 1,5 godzin, a dia dorsza 2-3
godzin. Woda o tej temperaturze nie powoduje
jeszcze żadnych zrnian koagulacyjnych w tkan-
ce ryb, a jednocześnie znacznie przyśpiesza
rozmrażanie.

Użycie do opakowania folii polietylenowej,
jako opakowania ryb w celu zabezpieczenia
przed wymywaniem, przedłuża czas rozrnnaża-
nia o około 500/o, ale jednocześnie chroni przed

ubytkami ,i mechanicznymi uszkodzeniami
tkanfl<i rozmrożonych ryb. Ryby rozmrożone
w folii polietylenowei charakteryzowaĘ się
dobrą korrdycią i nie wykazywały żadnych usz-
kodzeń mechanicznych.

Należy jednocześnie podlrreślić, że ubytki spo-
wodowane wymywaniern przez wodę w czasie
rozmtażaflia nie stalnowią tak zasadni,czego pro-
blemu, gdyż w przypadku ryb całvch są ,nie-
znacżne i sięgają, jak wykazały badania, powy-
żej 2-40lo. O w,iele waz,niejszvrn problemem
wydaią się być uszl<odze,nia mechaniczne, po-
wstającę w czasie tozmnażania, szczegóInie dla
ryb tłustych i delikatnvch,

Obserwowane zmniejszenie iIości wycieku
przy rozmTażaniu w temp. -F5o wykazuje, że
szybsze przejście przez strefę temp. krytycznych
(-5' - 0') wpływa na zmiejszenie denaturacji
białek, co z ko]ei wiąże się z ilością wydzielonej
wody swobodnej, jaka wypływa z tkanki ryb po
rozmrozeniu, jako tzllł. wyciek. Stąd uzycie
temp. -1-25+ jest iak najbardziej r.nzskazane plzy
roz,mtażaniu lyb, gdvż nie przyśpiesza zr-trian

Lp 0z ną czenia

Rozmrążąnie
* ponielrzu
s/alym

o lemp. łl6"C

Roz łnrą źa nie prz ez nalrq -

J k i wd n ie ruodĘ o temp * l5bC
Rozmrażą n ie plzez nd /rrł -
sRiuanie ,rodą o remP.łźsoc

8ezpośredni
na/rysk

na l*.migsną

8ezpośredni
nałrqsk

na lk,nięsną

l| opakouanż
z fotii

poltely/enorej

ś/edźdorsz ś/edź dorsz ś/edż dorsz ś/edz dorsz i/edz dorsz

1

2

3

4

Ę

Azo! ogó/ny w 7o

Azol bia/kołg u 7o

łzol nieóia/kony nl
A zol formo/ony ł /o
J lo,i ć ny c i ek u ły m uszon Eo,v |,

1,58

0,17

f,ll

0,115

24,j

1,12

0,77

0,35

0,173

37,I

1,57

0,45

1,12

0,155

23,2

1,13

0,78

0,35

0,180

35,0

1,58

0,12

1,16

0,164

22,5

l, l8

0,0|

0,37

0,10l

38,5

1,58

0,47

1,1 l
0,168

21,5

1,17

0,00

0,37

0,176

33,7

1,59

0,41

t,l5

0,153

20,3

1,15

0,8l

0,3ą

0,180

33,0
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Tą Ó.3. Skląd ruo/nych aminoknasón ły rozmrożonej lkance ś/edzia, i dcrsza óałtgckiego w "/"

Aninokwasy

pozmrążąnie
tt połłietrzu
nieruchomyn

n/emp,*|$of,

Rozmra żanie prze z nalrg -
skiwanie łłodą o /emp ł15"6

Bezpośredni
nalrysk

ną tk.miesnc

w opąkouąniu
ź fotii

polietulenouej

Bezpośredni
nątrysk

na łk.mi7sną

W opakołłanit
z fotit

po/ieIulenopei

ś/edź dorsz ś/edź dorsz ś/edz dors z śledż dcrsz ś/edź dorsz
l.Cgstqna
2 lizyna
3. Arginina
4. Hislgdg,na
5. Gilkokol
6.5erqna
7. Kw.asparaginowq

8. Kw.glulaminouy
9. Treonina
/0. Alanjną
ll. Pro/iną
12 łl3 Tgrozqna

+ Trqplofan
l4. /,/elionina
15. Walina
16, Fenyloa/anina
17 ł l8 Jżo/eucUną

+ Le lcyn'a.
T Taurqna
X Ntbziden/yfikołyane

7o
f,7

,6
6,4

ął
2,3
4,3

Ęa
18,1

2,7

/,8
/,6

ą8
/,6

/ą9
55

14.2

i,,

3,4
/3,6
5,7
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fizykochemicznych w obrębie zwtązków azoto-
wych, a znacznie skraca czas rozmrażania.

Ustalenie optymalnych warunków tozmraża-
nia ryb jest na obecnym etapie zagadnieniem o
donio niu gospodaTczym, zważywszy
fakt, połowów na najbliższe pięcio-
lecie się dostarczenie 170 tys. ton
ryby mrożonej najwyższej jakości, która w du-
żej części trafi do przetwórstwa rybnego. Nie-
właściwa teChrrologia rozmrażania prowadzić
rnoże do nadmd,ernych strat sJu_rowcowych, co
z fl<olei odbiie się na iakości produkowanvch
wvrobów.
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chlorowanych nie dały zadowalających rezulta-
tów. W ostatnich czasach o wiele lepsze wyniki
uzyskano z zastosowaniem fosf,oroorganicznych
insektycydów układowych, a zwłaszcza Co-
Ital'u i Ronnelu. W większości przypadków cho-
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Zastosowanie Ronnelu w weterynarii w świetle literalury
Instytut Przenrysłu organicznego w Warszawie

Próby możIiwości zastosowania przeciw pa-
sożytom ssaków niektórych insektycydów ukła-
clowych bezpiecznych dla stałocieplnych rozpo-
częto przed kilku latv. Liczne doświa,dczenia
z wykorzvstaniem w tym celu węglowodorów
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