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d. Obrót walca z ptzegrodami, stanowiącvmi
komory oszałamiania może zostać zmechanizo-
wany.

e. Konstrukcja wvkrwawialnika pozwala na
zastosowanie noży próżniowych do pobierania

krwi konsumpcyjnej. Krew techniczna winna
hyć przekazywana bezpośrednio do suszarek.

f. Sprawdziany kontroli procesu oszałamia-
nia winny zostać poszerzone.
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Paciorkowce kałowe w produktach zwierzącego
i roślinnego pochodzenia

Paciorkowce kałowe są drobnoustrojami,
które uważać można za wskażniki stanu hi-
gieniczno-sanitarnego produktów spozyw-
czych. Opierając się na stwierdzeniu ich obec-
ności tak na środkach spożywczych jak i na-
rzędziach służących do ich przvrządzania, wy-
ciągnać rnożna wnioski o stanie higienicznym
produkcii jak i samvch produktów.

Celem pracy było przebadanie gotowych pro-
cluktów pod postacią konserw mięsnych, ia-
rzynowych, rvbnych, wyrobów garmażeryi-
nych, cukierniczych, mleczarskich oraz na-
krvć stołowych na obecność paciorkowców
lcałowych.

Materiał i metodyka
Badania przeprowadzono na materiale 1064

prób środków spozvwczych, w tym: mleka -150, Iodów - 30, mleka proszkowanego -24, mieszanek mlecznvch z kuchni dla nie-
mowląt - 30, wvrobów garmazeryjnvch -30, wvrobów cukiernicz,ych - l20, konserw
jarzynowych 150. konserw mięsnych
180. nakryć stołowvch - 180 sztuk.
Dla izolowania paeior:koweórł, kałowvch po,sługi-

wano się następującymi podłożami: podłoże Hajna-
Perrv, bu]ion z, 400ld żółcia, aqar z 40olg żółoią, aqal
z te,lurynem notasrr n 10/o. po,dłoże To,ćld-Hewdtha,
bulion z NaCl 6,50/o, bulion o pH - 9,6.

W zalezrrości o,d różneso charakteru prób zasto-
sowan,o następującą metodykę:

a) z próbelk o konsystencji płynne j: posiewano
I rnl z rozcieńczeń w jałowej wodzie des,tylowa-
ne j 1:9.

b) z rlróbki o ko,nsystencji stałe j: 5 g ba,danego
materiału pr|ze,Ooszoino do jałowego cyli,ndna m,iaro-
weło z ,doszlifowa,nvrn korkiem, dooełniano iałową
wo,da de"stylowaną ,do ro,zcieńczenia 1:100 i wrzueano
wvjałowione perełIłi sżklane. Po zamknieciu kor-
t<iem, r,ozb,ijano treść perełkarni ws,trząsa jąc prze::
ca 5 min. Narstępnie ordstawiano do olsadzenia się
cześci s,tałych, a z płynu nad osadem robiono roz-
cieńc,zenia i posiewy,

c) nakrycia stołowe: stosowano meto,dę,,kwaczo-
wą". 'W5rmaz-y pobiera,no zwilżonym jałowvm waei-
kiern (iak do pobierania natrotów z gardła\ z po-
wierzch,ni w,zoroowej - talerz, kwadrat 5 X 5 crn,
łyżkla - cała powierzdhn,ia dou§tna, kuhek - obwó,d
1.5 crn od wew,nątrz,. 7,5 qn o,d zewnatrz i rabek.
Waoi'k uprzednio zwdlżono w 10 ml płynu buforo-
Wego o pH 7.2, nadmiar nłynu wvciskano o wew-
netnzną ścłialnkę nro;bórł/ki, a następrnie połr,ierarno
waCilkiern próbę r]o\<ła,dnl'e ścierajac eałą połvierzch-
nlię w,zoreowa. Czas poibierania trrvał ca 30 sek,,
po ozym wlkła,dano wacik ,do wyżej wyrnienionego
płynu zamykając stara,n,nde kodkiem z lignliłty, znaj-
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dującyrn się na wolnym kor'rou ,drutu. Od chwili p,o,
brania próby do p,osiew,u upływało o,C 45 min, dc
2 godz. Prrzed pos,iewem lł.strząsano zawartość pro-
bórvki przez ca 30 sek. ,celem wypłrr,kalnia z wacika
,dro,bnoustro jów do płynu buforowego, a nastęo,nie
posiewano po 1 ml zawiesiny na podłoża Ilajna-
Perry i buliorn z 400la żóŁcią.

Po uzyskaniu 1ł,zro,s.ttl i .lprawdzeniu mikroskop,o-
wym (preparaty |ą;l,i,6lnq wg Grama) posiewanc
paciorkowce kałorve na w;łżej wymienione podłoża.
O,dczyty bvły robione po 48 godz", jedynrie w wy-
padku nalkryć rs,tołowych czas odczytu prze,dłużono,
gdyż zauważono w toku badań, że wzrost w nielicz-
nych pirzypadkach nastą>orvał po ca 60 godz,, a -,v

prrzeważne j mierze trzeba- było czekać na wzrost
tra p,odłożu Hajna-Perry ofaz na bulionie z żółcią do
I20 go,dz.

Wyniki
Częstość występowania paciorkowców ka-

łowych w środkach spożywczych i na plzed-
miotach użytku przedstawia tab. 1.
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30

120
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6 25,x

20,,66%

30/100u

30/ 100%

|20 I00%

1i 10-1i 1000

1/10-1i 1000

111000-1./100000

1/1000-1/1000000

1/10 0 00-1/10 00 00 0

1lleoznacz,150

170

180

1B0

6l4%

5Il30%

70l381ll

paciorkowce kało,ł,e stwierdzano najczęś-
ciej w mleku i produktach mlecznych, następ-
nie w wyrobach cukierniczych (kremy, ciast-
ka z kremem) oraz wyrobach garmażeryjnych
(sałatki, sosy). Produkty takie jak mleko i

Tabela 1
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u,yroby mleczne, mieszanki dla niernowtąt po
gotowaniu względnie po pasteryzacji zostają
przypuszczainie wtórnie zakażane przez nie-
ctostatecznie umyte naczynia, względnie ule-
gają zakażaniu przez personel pracujący. 1000io
prob dodatnich wyraźnie rzutuje na brak hi-
gieny osobistej pracowników oraz złe warun-
k_i sanitarno-higierriczne danej placowki pro-
ciukcyjnej.

Wyroby cul<iernicze i garmażeryjne wyka-
za,ły również stałą obecnośc w nich pacior-
kowców }<ałowych, co wskazuje na zakazenie
surowców oTaZ nieciostateczne utrzymanie
czystości przy produkcii. Paciorkowce kałowe
rvyhodourane z konserw świadczą przede
\\,szystkim o niedokładnym jałowieniu. Pa-
ciorkorvcc kałowe r,vyizolowane w 2-1elo z rra-
czyń stołowych wskazują na niedokładne my-
cie oraz złą jakość materiału z jakiego byłv
zrobione nakr5rgią stołowe lub zły stan tych
nil,czyn (powybijane i wyszczerbione ]<ubki,
chropowata powicrzchnia łyżek).
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Porownanie wynikow uzyskanych badaniem 9ruczołu mlecznego

FlAoLoGlA l PAToLoGlA ROZRODU
ORAZ SZTU CZNE UNASIENIAN|E

STANISŁAW KOWALCZYK

Jednym z najbardziej ważnych i aktualnych
zagadnien współczesnej gospodarki hodowla-
ne; jest zapobieganie i zwalczan,ie stanów za-
palnych wymion u bydła. Diagnostyka ostrych
stanów zapalnych, dających wyrażne objawy
k]iniczn,-. nie nastręcza żadnych trudrr,oś,ci, na-
tcmiast pTocesy zapalne o przebiegu przewlek-
łym, a zwłas,zcza podl<linicznym są ,z reguły
tl,udne do rozpo,znania. Dlatego tez nad za-
ga.dnieniem ich rozpoznawania pracuje wielu
ba,Jacz5, z rożnych dziedzin naul<i. Chemi-
cy przeprowadzają badania nad zmianami
w składzie mleka, zachodzącymi pod wpły-
vvem czynnika chorobotwórczego, bakteriolo-
gowle nad florą bakteryjną, wywołującą scho-
rzenia wymio,n, lekarze weterynaryjni - kii-
nicyści nad sposobami zapobiegarria olaz me-
todami rozpoznawania i leozenia stałrów za-
palnych gruczołu mlecznego. Ze względu na
Iakt, iż sta,ny te są wywoływane przez szereg
różnych drobnoustrojów, nie udało się do
chwili obecnej zna|eżć sposobu uzyskania od-
porności sztucznej 1ub naturaInej przeciwko

za pomocą pa|pacji oraz badaniem mleka
przy pomocy kubka probnego iniektorych prob poŚrednich

lniu zapalen wymienia u krow
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w a rsza u'ie

bakteriom patogennym dla gruczołu mleczne-
go. Zadaniem lekarza weterynaryjnego, zaj-
mującego się zwalczaniem zapaleń wymion
jest postawienie trafnego rozpoznania prze-
wlekłego lub podkliniczneg,o sta,nu zapalnego
wymienia i zastosowanie skutecznego lecze-
1,1ią 11ąllządu, zanim proces chorobowy nie przy-
bierze p,ostaci ostrej.

Postawienie trafnego rozpo,znania uzależ-
nione jest jednak głównie o,d dokładności
opracowanych i s,tosowan;rch zarówno w te-
renie, jak i w laboratorium prób roztrnanaw-
czy,ch, któryoh zalety i wady są często dysku-
towane na łamach piśrniennictwa fachowego.

Mając na uwadze powyższy fakt, autor ni-
niejsz-ej pracy p,ostawił s,obie za cel porówna-
nie wyników badania klinicznego uzyska,nych
drogą palpacji z wynikami badania mleka
przy pomocy przedzdajacza, proby kalifornij-
skiej zwanej również próbą Schalma, zmody-
fikowanej próby Whiteside'a oraz \|czenie ele-
mentów komórkowych i st,wier,dzenie jaka
jest między nimi zgodność i jak dalece moż-
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