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Bospcku M. MCCNEAOBAHHWE TEPMOYCTOHYHUBOCTH
SHTEPOKOKKOB, BLIU3OJUPOBAHHBLIX M3 MACHO-
ro ChiPbd M1 MACHBIX MACTEPM3OBAHHLIX KOH-
CEPB.

Hccpenorano tepmoyctoitumeocts 54 wrammos autepo-
KOKKOB, OB0COBNEHHLIX M3 MACHOFO ChHIPbA MPEAHA3HAYEH-
Horo ans npoaykuuu okopkoe v 108 wrammos, BLM3OAU-
POBAHHBIX W3 NACTEPMU3OBAHHBIX OKOPKOB. YCTAHOBREHO,
4TO TEPMOYCTOMYMBOCTL 3HTEPOKOKKOB MONYYEHHBIX M3 KOH-
CepB SBAAETCA BLHICWEH B CPABHEHWMM CO UWITAMMOMM W3
MSCHOrO Cbipbsl, NPEAHA3HAYEHHOrO ANA NPOAYKUMH Na-
CTEPU3OBAHHBLIX KOHCEPB. DHTEPOKOKKH BHIW3OAUPOBAHHbLIE
M3 mMmsAcHOro cuipes okasanuck crodikumu (8 1,8%) npu
kpaiHei temneparype - 65° L, 8 tevenne 15 munuyr, snre-
pokokkn >xe o6ocobneHHsie u3 kowceps — (8 0,9%) npu
temnepatype -+ 67,5° U & tevenue 15 munyr.

Oka3sanock, 410 TepMHYECKHiT HMMNYALC NOHMXKAET Tep-
MOYCTONYHBOCTL 3HTEPOKOKKOSB,

B nansHedwux wmccneaoeaHusx O6HAPYXKEHO, 4YTO Ha¥-
6onee pewawWHm GAKTOPOM B OTHOWEHUH TEPMOYCTOM-
YMBOCTH BHTEPOKOKKOB SBASETCA CPEeAa BbIPALMBAKKA.

Bojarski J. Experiments on the resistance to heat of
enterococci isolated from raw and pasteurized
tinned meat,

The heat resistance of 54 strains of enterococci
isolated from raw meat destined for ham production,
and of 108 strains isolated from pasteurized hams
was investigated. It was found that the heat
resistance of enterococci isolated from tinned meat
is higher than that of strains from raw meat inten-
ded for pasteurizing and tinning.

The enterococci isolated from raw meat resisted
(1.8%0) a maximum temperature of + 65° C for
15 minutes, while enterococei isolated from the
tinned meat resisted (0,9/0) a maximum temperature
of +675° C for 15 minutes, The experiments
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carried out on the thermic stimulus show that
heat lowers the heat resistance of enterococci.

In further experiments it was found that the
factor with the most marked influence upon the
heat resistance of enterococci' is the environment of
their growth.

Bojarski J, Investigations de la thermorésistance
de entérocoques isolés de la matiere premiere et des
conserves de viande pasteurisées,

L’auteur examina la thermorésistance de 54 souches
d’entérocogues isolés de la matidre premiére de
viande, destinée & la production de jambons et 108
souches, isolées de jambons pasteurisés. On constata
que la thermorésistance des entérocoques, isolés des
conserves est plus grande que celle des souches,
provenant de la matiére premiére de viande,
destinée 4 la production des conserves. Les entéro-
cogues, isolés de la matiére premiére résistaient
(en 1,8%0) a une température de + 65° C pendant
15 minutes, tandis que les entérocoques, isolés des
conserves supportaient (en 0,9%) une température
de 67,5° C pendant 15 minutes. Ies investigations,
concernant linfluence du stimulant thermique
démontrérent qu’il amoindrit la thermorésistance des
entérocoques. Dans les investigations ultérieures on
constata, que le milieu de croissance est le facteur
le plus important pour la thermorésistance des
entérocoques.

Bojarski J. Untersuchungen iiber Thermoresistenz
der aus Frischfleisch und pasteurisierien Fleisch-
kounserven isolierten Enlerokokken.

Die Untersuchungen betreffen 54 Enterokokken-
stimme, welche aus dem zur Schinkenproduktion
bestimmten Frischfleisch sowie 108 Stdmme, die aus
den pasteurisierten Schinken isoliert wurden. Es ist
festgestellt worden, «dass die Thermoresistenz der
aus den Konserven isolierten Enterokokken sich
hoher gestaltet als dieselbe aus dem zur Produktion
von pasteurisierten Konserven verwendeten Frisch-
fleisch, Die aus dem Frischfleisch isolierten Entero-
kokken {iberstanden in 1.8% «die Grenztemperatur
von + 65° C durch 15 Minuten, die aus den Fleisch-
konserven in 0.9% die Temperatur von + 67.5° C
auch durch 15 Minuten. Die Untersuchungen tiber
den thermischen Faktor haben erwiesen, dass dersel-
be die Thermoresistenz der Enterokokken herabsetzt.
In weiteren Untersuchungen ist wahrgenommen
worden, dass grundsitzlich {iber die Thermoresistenz
der Enterokckken ihr Wachstummilieu entscheidet.

Wystepowanie Qesophagostomum u bydlta rzeznego na Zutawach

Wystepowanie nicieni z rodzaju Oesophago-
stomum u zwierzat nie nalezy do rzadkosci. W
stadium larwalnym nicienie te wywotuja
tzw. ,guzkowe zapalenie jelit”, powodujac
przez to duze straty gospodarcze, wynikajace
z koniecznosci niszczenia tych jelit.

U wielu autoréw przewaza poglad, iz paso-
zyty te wystepuja najczesciej u swin oraz
owiec i u tych zwierzat powoduja wieksze stra-
ty niz u bydla.

O stopniu zarazenia §win Oesophagostomum
dentatum podaja Zarnowski i Wertejuk, kto-
rych badania przeprowadzone na 993 sztukach
swin wykazaly obecno§¢ tego pasoziyta w

87,8% Wystepowanie nicieni tego rodzaju u
$wih, a takze u owiec na naszym terenie ob-
serwowano bardzo rzadko.

Niniejsze spostrzezenia dotyczg wystepowa-
nja nicieni z rodzaju Oesophagostomum u by-
dia. Obserwacje przeprowadzone w rzezni w
Elblaggu mialy ma celu stwierdzenie stopnia
zarazenia bydla tymi nicieniami, ustalenie te-
renu z ktérego pochodzily zwierzeta i w kon-
cu uchwycenie strat spowodowanych przez te
pasozyty.

Pochodzenie bydla stwierdzano na podsta-
wie kolezykéw wg ktoérych ustalano miejsco-
wosci, z ktorych pochodzily zwierzeta.
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Oesophagostomum rad. larwa wyosobniona z guzka.
Wielko$é larw od 760 do 1650 mikrona,

Dane dotyczace ekstensywnosci inwazil
uzyskano na podstawie badan poubojowych,
przez stwierdzenie guzkéw w Scianie jelit.

We wstepnych obserwacjach przeprowadzo-
nych od 21—28.VIIL.62 stwierdzono guzki w
§cianach jelit bardzo duzej ilosci bydia. Dla-
tego tez przystgpiono do dokladniejszych ba-
dan, ktére wykonano w okresie od 29.VIII—
17.1X.62. Na ogdlng ilos¢ 999 sztuk zbadanego
bydla w wieku od 3 miesiecy wzwyz, zaraze-
nie tym pasozytem stwierdzono u 762 sztuk,
przy czym okazalo sie, ze bydlo dotknigte ta
inwazja pochodzi ze wszystkich prawobrzez-
nych powiatow Wisty.

Guzki, o roznej tresci, wielkoscei ziarna pro-
sa stwierdzono w jelitach cienkich i grubych.
7. wielu guzkéw wyosobniono larwy pasozy-
ta. Ekstensywno$¢ inwazji bydla ilustruje na-
stepujaca tabela.

zbadanych zarazonych ‘ 9 zarazenia

999 762 ‘ 7

Biorac pod uwage warunki atmosferyczne
w tym roku, sprzyjajace rozwojowi pasozyta,
wydaje sie, iz nasilenie inwazji jest zupelie
zrozumiale. W latach poprzednich stwierdzano
takze te inwazje u bydla, ale w znacznie
mniejszym stopniu.

Procent zniszczenia jelit przedstawia poniz-
sza tabela.

zniszczone jelita
zbadano ) T . 1
zupelnie » | czesciowo
Sz szt. ‘ & szt. m. t%
e : A
999 109 ‘ 4:360 | 11 | 653 5.490{ 66

Ogoélem zniszczono 9.850 m jelit, a liczac
przecietnie po 0,80 zt za 1 m straty wynosza
7.880 2zt

Ilos¢ zniszezonych jelit wystarczyiaby do
nadziania okolo 8,2 tony farszu, bowiem na 1
tone farszu zuzywa sie okolo 1.200 m jelit.
Dla pokrycia tego niedoboru jelit n3turalnych
trzeba zuzy¢ okolo 12.300 szt. jelit sztucznych.
Liczac po 8—27 grza 1szt. koszt jelit sztucz-
nych wynosi 3.332 zl. Ogélna wiec strata w
tym przypadku siega 11.212 zi.

Biorgc pod uwage powyzsze dane, wydaje
sie konieczne przeprowndzenie na Zulawach
specjalnej akcji majacei na celu likwidacic
tej niebezpiecznej inwazii.

Kol. dr M. Swietlikowskiemu z Zakladu
PAN za okazana pomoc serdecznie dziekuje.
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PATOLOGIA | TERAPIA

CZESLAW KASZUBKIEWICZ

Reakcja i adaptacja $win na dziatanie zimna

[ll. Termorequlacja

Z XKatedry Anatomii Patologicznej WSR we Wroclawiu
Kierownik: prof. dr ALEKSANDER ZAKRZEWSKI

Zdolnoéé utrzymania stalej cieploty ciala
w warunkach niskiej temperatury zewnetrz-
nej jest $cisle zwigzana z czynnoscig mecha-
nizméw termoregulacyjnych. Zlozony zespdt
tych czynncsei pozostaje pod kontiola osrod-
kéw  termoregulacyjnych znajdujacych sie w
okolicy podwzgérza. Czynnos¢ tych osrodkéow
kierowana jest temperaturg krwi i bodzcami
neurohormonalnymi. Zimno stanowi dla ustro-
ju podniete, ktéra poczgtkowo pcbudza, a na-
stepnie hamuje czynnosci ukladu neurohormo-
nalnego. Reakcja organizmu przebiega wiec
dwufazowo. W fazie pobudzenia zwanej przez
Dogliottiego i Ciocatto (11) fazg hipertermicz-
na lub adrenergiczng obserwujemy wzrost
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przemiany materii. W watrobie odgrywajace]
gléwng role w wytwarzaniu ciepla dochodzi
do zwiekszenia intensywnosci proceséw che-
micznych, przede wszystkim wskutek utlenia-
nia cial bezazotowych. Rownocezesnie nastepu-
je skurcz obwodowych naczyn krwicnodnych,
co zmniejsza utrate ciepla. Przy diuzszym i
silnym dzialaniu zimna moze dojs¢ do prze-
kroczenia granicy wydolnodei ukizdu nerwo-
wego i pobudzenie ustepuje miejsca szczegdl-
nemu rodzajowi hamowania zwancgo hamo-
waniem pozakresowym. Ma ono wedhug Pa-
wlowa znaczen'e ochronne, & wg Asritana
takze lecznicze (cyt. za 253). W fazie tej do-



