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23 dni, obora straciła 2łJ84 litr1, młelka, z czelo na
każdą krowę wypada 29 iitrów.

Obora VI 
- 

spadek trwał lv cią6u 39 dni, obora
utraciła 2504 litrv rrlldka. z czego na każdą krowę
lvypada 89 litrów.

Y/ powyższych oborach z chwilą u,ybuchu pryszczy-
cy rtszysŁkie sztuki były zakażane sztllcznie (aftyzac-
ju). Suror,vicą ozdrolv-.ieńcólv nie szczepiolro wogóle
bydła dorosłego, a jed,vnie cielgta i jałółł.ki, Upadki
śmiertelne zdarzały się l, bardzo nrałyrn odsetku sztuk
chorych (w oborze V-ej padła I krowa i 2 cielgta).
Kornplikacje po,pryszcz),cowe,lv polvyższych oborach
zdarzał7, sig bardzo rzadko. Jeclynie rv oborze IV ob-
§erwowatlo zapalenia wy,mion u 2 sztuk. Surowica
ozdrotvieńcół stosowana u jałowizny i cieląt dawała
dobre wyniki,

Wnioski są na,s,tgpujące:

l. N{etoda aityzacji przy pryszczycy wywołuj e r6żne
straty \Ą/ mleczności bydła, rvahające się w granicach
od 6 litrów do 1ó5 litrów o,d krowy.

2. Wielkość sLraI zależy od żylvienia, utrzyrnania,
pielęgnacji. wayunków sarritarnych oraz kondycji zwie-
r7,ąt.

3, Zrniana środowiska zewngtrznego, pielggnacja
i żywienie wpływa znacznie na zrnn,iejszenie sig strat.

4. Ma,ksymalna wysokość strat przy zastosowaniu
ruetody aftyzacji jest niższa od podawanych strat przy
normalnynr zakażeniu, które sięgają około 300 litrów
rnleka od krowy.

5. Straty wyrvołane upadkienr wynosiły 3 _sztuki,
1y t),m dwa ciełęta i jedna krowa na 320 sztuk bydła
tj,0,0030/o.

EDMUND PROST

Centraliaacja przentr-słu łligsnego i trvorze,nie kom-
binatórv rnigsnr ch. rr któr lch odbł ir,a sig masow r
ubój zu,ierząt rzeźll1,clr jak i ich przetrvórstlvo łączą
się ściśle z zagadnienietrr kolrserwacji nrięsa. Zadania
konlserwaciji pozostają 1v porviązaniu z ogólno,pali-
§ttwową, planorvą gospoda,rką migsną olaż z tworze-
niem baz zaqpatrzeniowych, które są irrterwoncl.jn,vmi
czynnikamli zdro,w,vch stosunków go,spcda,r,czygh. Stąd
też,obok przertwórsltiwa ko;lsertvclwego,,chłodnic,tu,o
migsne jeis,t zasadniczą metodą koł..,_.e,rwacji pozrvala.

!ącą na ultrzyrrranie, ,przez pervien okres cza,su, su-
r,owca w sianie świeży,rn i zclatulrrr do spożycia, Ze
względu na rolę jaką rpełnia <lhłodzenie i rnrrożenie
migsa koniecznym jest zrozumienie zasad chłt.,dnjctrva
nrigsnego i omólvienie rł,łaściwego jego stosorvania.

Chłodzenie nrięsa.
Zalsady chłodnictrl,a łączą się ściśle z procosarni

dol'rzewania migsa oraz ze zmianarni wy,woła,nymi
w tkance migs,nej przez drobnoustroje.

Tworzenie,sig rpr.ocesolv dojrzewan,ia trkanki mięs,nej
jest jednym z warunl<ów trwało,ści i wvsokiej jakości
surowca. Doijrzewanie mięsa odbywa się w dwócłr
fazacilr: tgżenia (kwaśnienia) i autolizy i pozostaje
w ścisłl,rn powiązaniu z glikogenolizą nrigśniową. Roz-
budo,wa glikogenu i porvstanie w ostatniej jego fazie
kwasu mlekowego powodlje przez złraczle o,bniżenie
pH do 5,6-5,4 proces tężenia, po którym nastgpuje
autołiza ,tkarrki mięsrriowej. Tężenie m'ięśni jest
w omawianym wl,padku nastgpstlvenl wiązania wo,dy
z płynów tkankolvych przez włókna migśniowe, czego
wyrazem jesit przykurcz włókien lrligśniolvych, Należy
jed,nak równocześnie zazmaczyć, że w pewnych wypad-
kach może wystąpió tężenie mięśni nie s1oowodowane
glikogenolitl.cznym kwaśnieniem tkanki migśniolvej.
Autoliza, stanowiąca drugą lazę dojrzowania mięsa

H|GIENA SRODKOW SP >ŻVWCZYCH

Zasady chłodzenia imrozenia mięsa
z Kat€dry Higleny Produktów zwielzęcych UMcs

Kierownik: Prof, dT A. TRAWIŃSKI

odhywa się pod wpływem działania fermentów pro-
teclitl-czlych i cechuje sig rozbudową białek m,igśnio-
wych na zrviązki p,rostsze i łatwiej sitrawne oraz'
przemianą suh,sianc,ji łącznotkankowej w klej, co
porvoduje rozluźnienie spo,istości utkania włókien
nlięśniorvyc|. Na skutek t),ch przemian staje się mię-
so klrrche. socz)"ste, łatwostralvne i nabiera przyjem-
lle8r], aToi-na|tycztlo-Lwa.'nego zapa'chu. Przojście tkan-
ki lnlg_iłl,ig\Ą,ę1 l)rzez proces dojrz,ełvania je,st ze
rvzglgdu na łr,art,ości kulillarne jak i sarritarno-higie-
rliczile produktu (krvaśny odczl,n srodowiska) jed,
nvtn z pods,laworv,vclr rvarunkóTv kołrserwacji chłodni-
cz,e1. Należy jednak parniętać, źe wszelkie procesy
ferrrrentacyjrre, p,odobnie jak i dojraewanie migsa,
ulegają zahalrrolvaniu w niskich temperaturach.
Stąd też chłodzenie migsa rv pierwszej jego fazie,
rv okresie tworzen,ia sig kwasu mlekowego polvinno
odbyvlać się w temperaturach nie niżsaych od O0 C.
Badania wykazały, że powyższy prroces fizyko-
,chemiczny nligsa w chło,dni przebiega w tem-
raturze + 4" ,C ,w około 3 dni. Obniżenie ternpera.
tnrry środowirska zwa'lnia przebieg gtrilco,gerrolŁly i ,na-

stgpołvoj aulto,Iizy, a termperat,urry zarntażania za,trzy
rnują proces dojrzewania w jego początkowej fazie.
Po odajeniu mięsa mrożonego ,kwaśnignie w nitrr

fr,uż nie ,rvystgpu;je. przłlu,tlszczałnie na, sJau,telk zniszcze-
nia odrpowiednich fermentólv. Stąd też doprowa,dzenie
rnięsa, przeznaczonego do dłlższego składowania
w ,cłrło,dni, do s]tarru ,doj,rzewania, a spocjałnie kwa-
śnienia jest bardzo ważnym momentem konserwacyj-
nyrn, Nie rvskazanym jest jednak przyspieszanie kwa-
ś,nienia migsa przez prżeJtrz}m}-iłlanie go ,w pier,ws,zym
okresie ,po ulboju zwierzgcia (ok. 2Ą godziny) rw tem-
peraturacł w),Ższych, gdyż p,ostępująca w procesie
dojrzewania rozbłrdowa bigłka migsnego może d,opro-
wadzić do powstawania ciał mo5ących wyka,zywać
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niep,rzyjernne ,o,ddziaływanic smalkowe jail< i nawet
ttoksyozne, pom-i5'ając j,u,ż całkowicie wpływ destruk-
cyjny drŃ,noustbrojów, posia,da,jących lepsze warunki
rozwoj,ołve.

D,rugim waźnym czynrrikiem mającyrn wpływ na
firwałoś' rn'gsa chłodzonego jes,t za,ga,d,rrienie bakte-
ryjne. Zmnieiszenie do minimum. wpływu rozkłailcze-
go dr,ohno,rrstrojów na ikonserwowaną tkankę rnigsną

!e,st uzałeżnione tak oil doboru o,ilpowied,ni.elgo su-
rowca rnigsnergo jalk i właściwego polstgp,o,wania chło-
d,niczego. Tusze migsne Etże?,naczone jako surowi,ec
do dłuższego chłoilzenia powinny spełniać nastę-
p,ujące warunki: narjmnierjsze zakażenie'bal':tery,ine,
możliwie rrarnniejszy Ńopień wiłgotności oraz ,odpo-

wieilni stopień zakwalszenia. Migso zd,r,owyc[r zwierząt
rzeźnyth iest tuż po uboiu albo jałowe ałbo wyka-
zuje niezna,czny s,topień za,każenia. Sttąil te,ż wystęfp,u-

iące nrniany roukładcze tkanki łni,gśniowej wywoła,rre
przez drobnoustroje są spowodo,wa,ne nal'elzgŚciej na-
otęp,owyrn zail<,ażeniełn luh też niavłaściwyrn postgpo-
waniem z h:ulszą rnigsną, unrożliwial'ąc}un na.mnożenie
bakteryjne. Spra,wa higierlicznogo nrbo,ju ,oraz higie-
nicznego ęlo,s,tgpowania poubo,iowego z Wtsza rnigsną

iest zagadnieniem rpierwszej wagi. - Ważnym euyn-
,rrikjom jest również uży,cie w dhłoilnictwie rnięsa
o,jaiknajmnieiszej za\,varltości wody, która trł,i,]bi,tnie

§przyia rozwoliołti ftrory,bakteryfnej. Sipooialnie rrie-
pożąclanvłn iest powier,zcłrowne rwiłgotnienie su-
ro,w,ca. Z tego teź ,powo,ilnr d,o porwyźgzej korrserwaeii
nie nadaie sip migso sztrrlk młodvch i charłacrzych.
Odipowieil,nie i rnożliwie całlaowite wykrł,rawi,enie
w ,czasie uboj,u porvinno ibyć równiez ieĆlnym ż łła-
nunków, Proces zallilłaszonia ł]kanllci mipśniowei przoz
wyltworzony na slau,tek gliko,xelnolizy ilcwas rnlekołvy
oosiada duży wpływ na zahamowanie ronvoiu dro-
bnoulsltło,jów w migsie oraż na órporno,śó tjkanrki

rmigsnej na bał<telij,ne działanie rolzllładcze. Drobn,o-
nrs,troie, llłtóre ,clla lsweEo tozwori,u łvymaqaią raczdi
ailkałłeznego środowiska, nie,zna,'ilcl6ią korzystnvch
cyarurników 11lzro,stu ,w tĘ<ance rnięśniowoi, w ilCtórej

wvstąipiło ]crłaśnienie. Te nieko,rzystne clila, r,ozwoliu
U oaoo".*.oliów warunJki 5ą słpotgłowane również
przez równoctzosne odwordnienńe rsulbstanoii łnigdLzy-
włólkierrkowej przez nałpeeznienie woda włókie.n mig-
snveh iako skutek ,postepuiaceso doirzervania. lm za-
tem barilziei w tkance miesnei iest oosllnietv proces
ft1yą{nienia- tvm ni,ższv hedzie stopień pH środowiska
i tym bardziei mieso bedzie oporne na działanie ilrob-
noustroiów. Granice zwrotna rlla stopnia zakwaszania
rnięsa rrałeży łriznać pH 

- 
6,5, przy ,osiae-niociłr któ-

feqo naleŻy w,l&luczyó n,.igso z przeznaozenia ,do

dł,t,lż.rego chłoilzenia. Mie_"o takie ze wzEledu na
zrnnieiszoną ołporno,ść na,ćIziałanie Uro5.o,o.6oiiów
powinno boó przeznaezone d,o natvchrnia,stoweqo -clpo-

żveia. PH 6,R stwarza iuż podejlzonie r,ozpoczynają"
cego sig rozkła,du ,gnl'lnego.

Rea,su,mruiiąc oo"lłryższe rrależy stwierdzić. że z rprze-

znaezenia na ,ilłuższą lkonserwa,cjg w c}rłoilłri nalezy
wyklu,eayć:

rnigso dotknigte siilnym zakażeniern balcteryjrrym,
oo praktycrznie bgdzie się streszozać do wykluczenia

t20

tnrsz za,rrieczyszozomych kałem, źiemią łrib bnuilem,
qpowodowany,ch upadkiern tulszy na ziemig,

migso zwierząt rnłodych,
migso po,1hodaące od zwieruąt ubijanyoh z kon,iocz-

ności luib też w/kazuf ące duźy dtopień wo,dnistości,
młgso zwiorząt wyniszczonych, niervlłpoozgtyofi, 6i6-

głodzonych i niewykrwawionych.
Obok do,bortr odrpowiedniego ,surotwca ,na trwa,ło,śó

cLrłodrz,onego rnigsa, a $pecjalrn,ie na jogo zalęazerrie
bakrteryfne, posiada duży rvpływ odpowioilnie postg-
powanie p,o,uibo,jowe. Trlsze rrnigsne w crzasie jail<naj-

krótszym po uboju zwierzęoia tzn. w, czaoie około pół
goilziny, w celu powierzchownego osygnigcia, powin-
ny byó praesunigte do pomieszczeń przeznaozorrych ,d,o

szybkiego schładzania. W' pomieszczeniach tych, bu-
dowanyoh ozy to tjaiko ikornory chłoilnicze czy taż
tunele chłod]nioze, rjest za§togowana rnożliwie ia[<naj-
niższa temperratura (0" C), m,ożliwie jalknaiwńsza
wiłgortność (d,o 950/o) oraz sz1,{hki oibieg ohłodzonego
ponviotrza (3 rnlselc,). Te ścióle z sobą p,o\,fiągane
czy,rrniki pozwatal'ą na szybkie sohło,ćlzenie tusz rnię-
§n)łOh (do 2Ą godzn) i prze,sunigcie ich narstgpnie
do rnagaizy,nó,w chłodniezych. Postgpowanie rpowyższe
rrie dorprlszoza do ttórnych zakaźefi 'baikteryjnych tu,sz

nnigsnych, które oilhywały się dortych,oza,s przy powoł-
nlłn oehła,dzaninr na hała,ch łąeznvcli. i ,rv przedchło,d-
niaoh, lak rówtlież s,twarza nidkorzystrre wa,r,urriki ,ilła

rramnażania sig ćI,roLtrrorustrojów znaj,durjącydh eię już
w mięsie. poza ty,m zaśtosorwanie lw pornioszcueniach
sohła,ilz,aiaclrc.[r możliwie niskiai temperatu,ry (0" C)
i wylsdkiej lviillgotrrośii (950/o) zrnnieiwa ardzo
zmaeznie rstrarty waLgowe śurowca po,wstałe na slcłrteł<

nadmiernego parowania mięsa i w zwiazku z tFn po-
siaila duże znaczenie ekonomicrne, Oddzielenie po-
mieszczeń,schłatlzai ących od magazynów chłodniczych
rłpłyrva barilzo korzystnie na trwałośó i opornośó
przeciwbail<,teryjną chłoilzonych tusz rnigsnvch. Nałeży
również zaznaezyó, że w magazynaó chłodniczych
powinien byó ściśle przestrzegany regulamin, którego
celem jest utrzyrnanie ,stopnia wilgotności, obiegu
powietrza i temper,atury 6tale na iednpn poziomie.
Częste znriany temper,atuTy sprzyl'aią rłybitnie wzro-
stowi bakteryjnemu jak i spleśnieniom powierzchow,
nym tusz rnigsnych.

Mr,ożenie rnigsa,
Chłodzerrie nrigsa służy dła krótkiej konserwadji,

przecigtnie biorąc około 3 ,tygoilni, rpodczas 3ily od-
powieilnio stosowane mrożenie przedłaża ten okres do
1 rŃu, a nawdt i dłuzej. Wg ilo,tycłrcza§ §tosowanydh
metod mroźenia otrzymywano jeilnat< surowiec o du-
żo gorrszej wartoóci w p,orównaniu do migsa świeżego,
co,stwarzało lko,niooz,rrośó splzoilaży porwyższego rnięsa
po ,cenaLch ,niższych. Dortych,czasowe rmetody mroźenia
poilegały na powołnyrn załnrażaniu tusz mięsny,ch
w te.mperatul2ę -$0 do -100 

C, które powodlowało
wyls,tępowan,ie sdku mipsnego na drodze osmotycznej
z włó]<ien mięsrrych do przesltrzeni rmigdzywłóki,enko-
wych, ilrtóry nrłelgał ,zaftTriarzaniu i ttworzył krvształy
łoilu. Wystgp,u!'ący ilo przestrzeni nrigdzywłókienko"
w;,rcłr sok migsny zaiwierrał w swo,irrr skłail,zie sołe
mirreralne, ą ,równocaeśnie na skutek poTłoilrrego za,
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rnarzania cząŃeczdk wo,dy wyfiwa,rzał sig ,r,v tych tprze-
st-rzoniach roztwór nasycony ryly sołi, który oddrziały-
wał dyfuayjnie na zna,jd,ującą sig jeszcze we włólcnach
nlię.śniowych wodg, powodując tym samym zwigksza-
rrie ,sig lkryszrtałków lo,ćlu lv nr,aestraoniach migdzy-
włókienkowyclr. Wyt,warzane w ten sposób dośó ,duże

kryszrtały lodru powoCowałv ,na drodze nrecihani,cznej
rozdziela,nie pgczków ryvłókien mięśniowych o|raz r,o|z-

rywa,nie samych włókien, niszcząc ich strulkturę. Przy
o,dtajaniu tak zamrożonogo ,migsa, który tc lproces
o,dbywał się najczgściej praez przesunigcie tu,sz na
halg łączną, nasltgpowało rozpuszczenie krvsztaików
lodu i rvypływanie z rnigsa ,so[<u migsnogo zawierają-
oego sołe mineralne, ciała wyciągowe i związki b:ał-
kowe. Zrriszozone -w swej grrukturze włó]crra ,rnigsne
rrie były w stanie wchłonąć z lpowrolteTn ro,z,płuszcz,o-

rrego soł<u ,migsnego, któ,rv wyc,iekał. Po,rłigkszone
i rozdgte przestrzorrie miedzywłókienkowe jak i zni-
gżczone włólkna,migśniowe sitrvar,zały bardzo,d,ogodne
warrr,nki środowiiskowe ,dla przenikan,ia wqłąb miesa
i siłnego r,ozwoju flory lrakteryjnej. W ten sposóh
oiltajałe mieso ,ulegało oikoło frtuy razy prgil,zej proce-
som roakła,dczlln, niż rnigso śrłrieże.

Nowoozesne tzn. :szvblkie lub łlderzeniowe lnroźenie
rnięsa opiera rgig na innych zasadach. Metoda ta rrie
poleqa ieilnak, iak oowszechnie sig sąilzi na poddaniu
tu,sry łnigsnej łł kłótki,m czals,ie po ubo|u i po po-
wienzcho,vrnyrn osfudzeniu działa,niu bardz,o niskich
tenĘera|bur. Tusze rnigsne muszą b1,-ć przed tvrn do-

kładnie ,wychłoćlzone w ternperalturze 0o - + 2" C
w wyżei wslpomnianych pomieszczeniach służących
do iszy'bkiogo sohładlzania (kołno,ry chło,il,nioze lub
turrele chłoilnicze\ tprzez okres oikoło 2Ą goilzin,
a nastgpnie przesunigte do ma,gazynów chło,d,niczych,
rv których o,dbywa sig iloj,rzewanie m,igsa, Okres ten
trwa dośó r6żnie, za|ebnie ocl gatunł<u ,migsa np, tlla
miesa świńskieso około 2 dni, a dla mięsa wołowego
o[<oło 5 dni. Przejście migsa przez procos iloirzewa-
nia, a speojarl,nie przez zaflsyaszonie tkanrki rnięsniowej
1'est rrieodzownym warunkiem wysokiej jakości su-
romrca, co unłidacznia sig dorpiero po o,dtajeninr, jak
i oporności na proc€sy roz.kładcze wywoła,ne przez
dr,ob,no,ustro,je. Na,stgpnie ,do,piero odbywa sig wła-
ściwe zamrożenie uderzeniorwe w specjalnych tunelach
zalmrażający,cLr, w l<tórych zastoso,wana iest |ternpera-

fulą - 25' C oTa. nadzwyczaj szvbki obieg chło,ilzo-
nego powiettza, 3 m/'sek. Czas ,trwania zarnrożenia
wynosi dla ćwiartelk wołowych olkoło 24 godzin, a ,dła

ówiartek świńśkich około 16 ,goilzi,n, P.roces zarmroże,
nia nałeźy lnłażać za zakończony, ljeśli we \rlngtnz;u

migsa wystgpufe t€,mperaltura - 6" ,do 
- 

'I" C, co
sitwiorclza się powszechnie i w rprzyib[i,żeniu przez nie-
rnożność wbircia o,strza ostrogo rroźa w za,rnrożone
miŃnje. Por,vy,zsze postępowanie vrzy za,sto§owani,u
niiskich temperatur i szybkiogo obie,gu cilrłodzonogo
powietrza pozwala na zarmrożenie d,ulżych iłośoi migsa
w niewiollkich pomieszczoniadh, ,iail<imi są tunele
zarnrażające i w sto,sunkorpc krótki,rn czasie. - Po
zarnrożeniu trrm,ieszcza sig migso w rna,gazynach -nrrożniach w temlpgraturze około - 20' C. Skła,do-

wanie oc{bywa sig przffi uil<ładąnie zarnrożony,ch

ówiaTtek lub połówok na clrewniane podkłady, wyko-
nane z dr,zewa bezwonnego i dobrze wygła,dzo,nego,
z zachowaniom pewnej qlraes,trzeni od podłogi. Zło-
żone tusze nrigsne ,nie mogą sięgać sufitu rnaga-
zynu, jak rórvnież jego ścian, ze względl na koniecz-
noŚĆ utraymania cyrkulaoji chłodzornego glowiotrza.
Warsitwypowienzchowne migsa należy przykrywać
wosko,wanym papierem d,Ia z,rnniejszenia ,strsit wago-
wlroh na ,skuteł< ł,yls)rchani3. Połóilki świńskie nalńy
układać w iten sposó,b, a;by dołna warrstwa tulsz była
zwrócona a,kórą ,do dołu, a inne leźące na nich tusze
stro,ną migsną do i[ołu. ćlviarrtki rr.ołowe układa się
[łanterrn.

Odnośnie amian stnuikturatrnych, jakim podlega
tilęrraka rnigsniowa Lpo,ćl,d,a,na szybikiemu zarnno,żeniu,
stwierdza sig tworuenie we\Ą-nątTz włókion migśnio-
wych niewielkie puulkty ikryształkólv lodu. Nagłe
,,uderzenie" ,niskiej iiemperatury nie lpoarwala rna wy-
stąp,ienie soku ,migsner5o do przestrzerli migdzywłó-
kienkowy,ch. Stąd tez ,rrier,lielkie ,w ro,zmiaradh kry-
szrtałki lodu two,rzą się wownąFrz l<ornóre,k migsnych,
nie amioniając za,sardniozo ich struilctury. S,to,sunkowo
rrieznaczne zwiększenie obj9tości pierwoszczy ko-
łnór,kowej, po]vrstałe ptzez zarnarznip.ie wo,d1,, jest
kompe,n,sowa ne lprzez elastyczn ośó ibłony komónkowdj.
Zmiany za,ohod,zące w tkanr;e łnigśniowej ,sikładowanaj
w magazynaih 

- 
rnro,żniach są stosunkowo niewiel-

kie i ,dotyczą raczej powielzchni mięsa. Polegarją one
na wyschnigcinr i wyjaśnieniu warstwy wierzchniej
rrrięsa oraz w ł]ewny]nr rsto,pniu na jełczeniu ohemicz-
ny,n tłuszcz,u czyli tnw. łojowatości, powstałej na sku-
tek rrtlenieniz- tłlszczll tlenerrr powietrza, Iełczenie, ze
wzgłgdu na ito) że jest to i,eail<oja \{ pewn}rrn ,stofpniu

foto,cherrri,cana, rrrożna c,zgśr:iowo zahamorrvać plzez
wstar_ł,ienie rv okna szybek kolorowych (czerwono-
ilrrunatne, niebieskie. ziełone). Wystęrpo,wanie lna

mi5ie takich zmian juk ściemnienie, spowodowane
p,rzełniarrą herroglobiny w methemogtrobinę, poija;rł,ie-

nie się ciernnych lń na,wei ,czarnych pla,m spowodo-
wanych r-przez toleŚnie, jako teŻ rvystgpowanie na,dmier-
nego łoio,wacenia ,tłuszczu, ,należy odnieść ilo zbyt
wyso|lcich temrporatur stosowanych w tych lr'agazy,
nach.

Szybkie zamrażanie migsa posiada wytaźne
aspekty dkonomicz,ne związane ze stratami wa,gowynri.

Straty wagowe przy zamrażaniu nigsa wy,noszą ,illa

migsa świńsikiego 1,0-1,60/0, a dla migsa wołom,ego
I-20la. Półrocz,ne śkła,clowan,ie w magazynaih -mrożniach porl.oduie illa migsa śrvińskiego 1-30/o,
a dła woło,wego 2,3-4010 strat wa,gowy.ch, Te dość
d,u,że różnice ;w stratach wagorwvch nałeży odnieśó ,do

różni,c rł, kla,sarch gatunkorvych u,bijanych zwi,or,ząt,

Zwterzęta rzeźne wyższych klas dają ,narłłaze nniojsze
straty.

obok za,rnrażania nadrwycr.a] ważną rzeczT iest
również właściwe odtaljan,ie migsa m,rożonego. Należy
u,nikaó bezwhnrlnl<owo,szy]bkie,go,o,il,tafania. Do tego
celł: b,udowane .są speojalrre kornory o temperatulrze
f 6 do +80 C i dośó szvbkim obiegu chłodzonego
powietrza. O,dtajanie ttrwa od 3 do 5 dni i nałeży je
uważać za zakończone, rjezeli we wngtrzu migsa jest

1,2L
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nie Ptrzu łlri
nie lod,u, a
so[< anianr,
mórki migsnej. Równocześnie też nie stwarza się do-
godurych warunkórw dla rozwo,ju drob,noustrol'ów
WeWnąL,rZ rnasy migsnelj oraz pŃZez powyŻsze pos|tgpo-
wanie z,mniojsza się do mi,irimu,m rnożliwości rtltór-
nyoh zakażeń baktoryj nych.

ornó,wiona meto,da zarnrażania 'juk i o,dtajania
,rnięsa pozwala na otr,zynranie pełrr,owarto,Ściowego
§ulowL:a, nie wiele rlżniącego sig od świeżego migsa.
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M, STRZEMSKI
Pujctluv

o wl,kształceniu facho,wyłn, nie nałezącl,m do duie-
dzirn nauk o zieni, $leboznawstwa lub chernii. Co
zaś się tyczy geochemii slzcz€5ółoiwej (rł o,brgbie
samej hisńo,ri,i opis,owej rpierwiasrtikórv ) , to j est to
j,uż tomat, nie tyłko ważmy, ale i n,a,jzupełniej dostgp.
ny dla luidzi nairrlki, reprez,cntujący,ci}r r6ńne gałęzie
illi _lzv prz,1 rlilllc,zej, a wigc nr. in. ta,kże medycyny
i \vr,'=lrlalii. które ,powin,nv ,zaiać sie tl,m tenate,n
najbłiżoj i najbardziej bezpośreilnio. NIoże nawot nie
mniej niż rołnictwo. Przecież wallka z niedoborami
w orga,nizm,ach roślri,nnych, mllierzgcych i lud,zkich,
0o wSpóltra p,latforma rzm3gań dla tych, których za_

daniem jerst ,,pieilggnacja" r'oślin, zwie:rząt i ludzi
oraz których obowiąznrlje ochro,na z,drowia luilzi
i zwiorząt za,rórwno w zakresie profiłaktyki jatk i te-
rapii. Konkre,l,ne p,raykłady m,ogą zilustrować waż
ność niektórvch pr,otilemów geochemi,cznych dla me-
dycy,ny i wote,rynarii. Otóż w Polsoe winniśmy zain-
tereso,waó się przede wszystkiirn o,biegiern kilku mi-
kroełe,menrtów, z knorych bra|kieim szkodli-wyrn dła
świaita znvierzęcego i ludzi należy liczyć się. Wcho-
dzą tu w grę: miedź, cynk, man8an, f l,uor,
brołn, jod i kobalt.

Miedź znaj,.dulle się w strefie glebowej litto-
,sfe,ry ,w po,sta,ci tlenfi<ów i wgglanów o,raa całego sze-
re|gu róŻnyrch sołi, [<tó,rych wystęipo,wa,nie wiąże się
,najcz,gściei' ze slpecyficznymi lwa,rrln[<ami klimatycz-
rrynni (p,ulsty]nie). W glebacih Połsiki ma,m], do czy-
rrieni,a prawie wyłąca,nie z tlonkałni i vlęglanami,
a w,ipc ze z,wiązkami o bardlzo słabej roąpuszcz&],D,o-
ści. m,nsącei lvartl,nkowąć wzqlednv h,raik mi",Jzj 1ą
sl<Lrtetk jej nierprzystgpności óla smbcii biologioznoj.
Jodn,akowoż z,upeł,na niop,obierałn,ość mieilzi sta.n,o,wi

- 
zd,aje s,ię - zljawislko rzadkie. Groźnie,jsza jest

w ogółe nie,dlos;taiteczlna zarrvaT|tośĆ tego pierwiaśtka
lu,b brak jego zrupełny, a liltó,rym należy liczyó się
u nals na teren,ach gleb t o r f o w'y ch, różnych glob
rninera}nych silnie tbielico\^ranych i we

ZooHIGlENA
Geochemia a weterynaria

Ujawrriające sig c,oraz czgściej choroby niedobo-
rowe zwierząt i lu,dzi skłaniają weterynarig d,o bliż-
szego zajgcia się nie tyłko probłernern samego poży-
wienia, ałe i środowiskieIrn jego pr,odukcji. środowi-
lko varulkiljc bciv'el:, skład i.*-łaśl;,iwojoi pokar-
mów. Cenbrum spra,w środowiskowych stanowi gleba,
jako wansz;tat rolnika, będącego podstawow)n pro-
ducontem artykułó,w żl.wrrościowych, Od jakości gle-
by zależy jakośó i ilośó proclilkorvanvch środków
pokarmowych. Czyrrnikami decy,dując),111i o wartości
spożywczej i wysokości plonów ziemiopłodów są:
1) odtpo,1vieldni kieruneł< produkcji, 2) uprawa r,oli
i 3) nawożenie.

Kierł,rirrek produJkoji dyklolvan1, jest przez wa,runiki
obidktywne i potrzeby gospodarcze, Upralva stanowi
p,r,obłern irnteresujący głównie tl,ch, którzy się nią
zajmufą i tych którzv z,aopatrrłją rolnika lv,nilrzę-
dzia jego p,racy. Co się zaś tyczy narvożenia, to
wypływa ,orno dzlisilaf jaiko rarga,ilnriernie, budzące za,in-
teresowania bardz,o ,różn,vch fachorvcórv, a m. iłr.
Ietkarzy. D,laczego tak sig d,zie,je - lrietlurlno zr,ozu-
mieó w nanviąza,niu do wspo,mnianej 

- 
w pierwlszym

zdani,u artykułnr 
- 

kwestii nie,dobo,rów. Niedobory
te zwalczaó m,ożemy slk,u'tecanie tl,łko drogą stolowa-
nia właśoiwych nawozów, tj. ilrogą ra,cjonalnej che-
mizacji r,ołnjctwa.

Ażeby taka chomizacja była rac,j onalna, nie wy-
rstarczy zrnajo,mość sałrre]go tvłko składu cherni,oz,nego
gileby i jej chemicanych właściLwości. Należy jeszcze
p,ona,dt,o orienito,waó się lv obiegu tych wszystkich
olemen,tów, [<tóre były, są, lub mogą byi zawatte
w głebie. Jest tlo problem rł.cho,ćlzący w zakres nauki
zwa,rre,j geoche,mią, a mieszczący się w rarnach pow-
nego wy,cinka owoj dylscvpLirny: lno§Eącego n3zrrłg
g e o c,}r enn i i g l e,b y. Ogółne plrawa, r,ządzące
,olbiegiełn elementów w pokrytvie gle.bowej ma§uei
ziem,i wymaLga,ią pelvnej specjalnei lviedzv i nie
ła]w§Ęe rno,gą byĆ przodrniotem zainteresowania trude,i
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